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A PARTAGER OU NON... /TO SHARE OR NOT...

Accras de morue, sauce créole 14€
CCD FISH FRITTERS WITH CRECLE SAUCE

7

Accras de lambi, sauce créole 16€
CONCH FRITTERS WITH CRECLE SAUCE

Nems de poulet ou [légumes  16€
CHICKEN OR VEGGIE SPRING ROLLS

Fricassée de chatrous ou chipirons (selon arrivage) en persillade 20€
SAUTED SQUID IN GARLIC AND PARSLEY

LE WAI PLAGE

Mix tapas : rillettes de mahi-mahi, samoussas de crabe, accras, 25
nems végétariens et nems poulet
MIX TAPAS : FISH RILLETTES, CRAB SAMOSAS, COD FISH FRITTERS AND
SPRING ROLLS

Camembert réti au f,dU’r,,chutney derhum dananas j9¢
~ 'ROASTED CAMEMBERT WIT H}RHUM AND PINEAPPLE CHUTNEY

JMENU ENFANT

MASHED




UN PEU DE FRAICHEUR /SOMETHING FRESH

La Burrata 19€
sur lit de mangue, tomates, @édamamés
et focaccia toastée
BURRATA CHEESE ON MANGO, TOMATCES, EDAMAMES WITH TOASTED
FOCACCIA

)
Sxa

Gravlax de mahi-mahi, 20€
betterave, fenouil, rhum vieux et crémeux de piment
végétarien
MAHI-MAHI GRAVLAX, BEETROOCTS, FENNEL, OLD RHUM AND VEGGIE RED
PEPPER

Ceviche de mahi-mahi, 26€
leche de tigre au piment végétarien, frites
MAHI-MAHI CEVICHE WITH VEGGIES RED PEPPER AND FRENCH FRIES

o papts ’POke Bowl : mohl-mohl ou boeuf 26€ ; végétarien 23€
ST POKE BOWI. FISH OR BEEF 266 VEGGIE 23€
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Togllotq de posteques grlllees feta et ollves taggldsca 19¢
ST GRII.LED VIATERMELON TAGI.IATA WITH FETA CHEESE AN OLlVEs "

??_SaJade Cesar pou!et 19€: crevettes 22€:_ nature |7€ S



ENTRE DEUX TRANCHES /SANDWICHES

Hamburger 20€
BEEF HAMBURGER, SALAD, TOMATOCES, ONIONS

CheeseBurger 23€
BEEF HAMBURGER, SALAD, TOMATOES, ONIONS, CHEDDAR CHEESE

Bacon CheeseBurger 25€
BEEF, SALAD, TOMATOES, ONIONS, CHEDDAR CHEESE, BACON

TRIGGERFISH FILLET, SALAD, TOMATCES, ONIONS

Bokit poulet crispy 21€
CRISPY CHICKEN BOKIT, SALAD, TOMATOES, ONIONS

Baliste Burger 23€ m
<K
Bokit boeuf mariné 21€ m
MARINATED BEEF BOKIT, SALAD, TOMATOES, ONIONS
| Bokit au thon 256
TUNA BOI(HT, SALAD, TOMATOES, ONIONS

Po Boy de longouste 29€:
solode de choux fo Ia mangue, avocat et tomates cerises
LOBSTER SANDIWCH WITH MANGO SALAD, TOMATOES AND
‘AVOCADO




COTE TERRE /OUR MEATS

Epaule d’agneau 27€
cuite basse température, sauce curry et ananas roti
servis avec haricots coco fagon grand-mere
LAMB SHOULDER 7 HOURS COOKED WITH CURRY SAUCE,
ROASTED PINEAPPLE AND COCO BEANS

Tagliata de rumsteak 28€
sauce creme “chique” a la fagon caribéenne,
copeaux de parmesan, roquette
et servie avec frites
RUMSTEAK BEEF TAGLIATA, PARMESAN CHEESE AND ARAGULA
SALAD WITH FRENCH FRIES

Mignon de porc 26€
croute cajun sur risotto au lait de coco, paprika fumé
: - et herbes fraiches
PORK FILET MIGNON, CAJUN CRUST,
COCONUT AND PAPRiKA RISOTTO

’!Mogret de cancrd rot| 29€



COTE MER /OUR FISHES

Filet de baliste 28€
réti dans sa feuille de banane avec
purée de banane plantain
et sauce vierge
TRIGGERFISH FILLET RCASTED IN BANANA LEAF WITH
MASHED PLANTAIN BANANA AND VIRGIN SAUCE

Pavé de thon 29€
en mi-cuit sur cromesquis de riz,
velouté de chou rouge et yuzu
SEARED TUNA STEAK WITH RICE CROMESQUIS,
RED CABBAGE VELOUTE AND YUZU

Filet de mérou roti 29€
, Syphon de patate douce au beurre noisette et
salade croquante de butternut, orange, grenade et
miel
ROASTED GROUPER FILLET, SWEET POTATOES MCUSS WITH
BUTTERNUT SALAD, ORANGE, GRENADA AND HONEY

Poisson entier selon arrivage 8€I‘IOOgr
- WHOLE FISH '

EXTRA SﬂDES 6

,, Légumes Frltes, Pommes de terre sautees, U
" '?‘Ecrasé de puree plantam Rlz coco et puree T




LA TOUCHE SUCREE /SWEET TOUCH

Cookie mi-cuit 3 chocolats et noix de pécan 14€
HALF BAKED 3 CHOCOLATES COOKIE, PECAN AND VANILLA ICE CREAM

La coupe Wai10€
sorbet mangue, passion, ananas roti,
chantilly et pop corn
MANGO AND PASSION SORBETS, ROASTED PINEAPPLE,
WHIPPED CREAM AND POP CORN

Créme brulée rhum coco 10€
COCONUT RHUM “ CREME BRULEE” o

Velouté de corossol, 11€
tartare de mangue au citron vert et éclat de crumble
SOURSOP VELOUTE, MANGO TARTAR AND CRUMBLE
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' qué’“g'ourmand 14€

j;zcl.Aczs{ DE chez mu.w WILLY'S ICE cREAM ‘3€Ib‘cu,le




