) ANTIPASTI_

Tagliere ai sapori di Sardegna 20 €
( x 2 persone)

Salmone marinato agli agrumi 18 €
Pecorino sardo DOP alla piastra 14 €
su letto di Carasau e miele

Burrata 260 gr su letto di carasau, 16 €
pesto sardo, insalatina

e pomodori Pachino

Tris di bruschette isolane 12 €
burro e acciughe- pecorino

e pomodori Pachino-caponatina)

Tris Antico Piemonte 16 €
tomini verdi e rossi, vitel tonnato,
acciughe al verde

Cozze alla cagliaritana 12 €

) PRIMIL_

Culurgiones ogliastrini 15€
con gamberi * e zucchine

Agnolotti del plin 14 €
al sugo dei tre arrosti

Tajarin al ragu bianco di fassone 14 €
Fregola con arselle 15€
e bottarga di Cabras

Malloreddus alla campidanese 13 €
con salsiccia e finocchietto

Gnocchi di patate y 3
guanciale croccante e crema di noci

Trofie alla carlofortina 14 €

con ventresca di tonno e pomodorini

* Potrebbero essere surgelati

,_SECONDI _

Polpo all’algherese
con olive taggiasche

Gamberoni *

sfumati alla vernaccia di Oristano

Filetto di maialino al pepe verde

Agnello sardo al forno

sfumato al mirto

Arrosto di vitello piemontese

con patate al profuno di timo

Espinadas di agnello (10pz)

20 €

20€

16 €

18 €

16 €

14 €




) CONTORNI_

Caponata di verdure

Patate al forno
al profumo di timo

Melanzane alla sarda

Inasalatina di fagiolini

e pomodori Pachino

Finocchi gratinati

7€

5€

7€

6 €

6 €

) INSALATE _

Insalata nizzarda

Insalata Corte Noa
gamberi sgusciati *, salsa fantasia
dello chef, misticanza, cipolle e

pomodorini Pachino

Insalata ai sapori di Sardegna

Insalata mista

* Potrebbero essere surgelati

13 €

13 €

13 €

7€

,_boLcl

Seadas con zucchero a velo e miele

Pardule sarde con miele
e zucchero a velo

Bunet tipico piemontese
Tiramisu della casa al mirto
Panna cotta

Affogato crema e caffe
Sorbetto limone e mirto
Sorbetti d’estate

limone, fragola o mela verde

Selezione di dolcetti sardi

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

5€

6 €




