q S ¢ LE TORR

Bl S TP RTQT

APERITIVO
LUN-VEN fino alle 19.30

CENA
LUN-GIOV 18.00-21.00

VEN 18.00-22.00 |_ A C U C | N A COPERTO 2€

SECONDI

Entrecote Norland Danese 250gr | 400gr
sale grosso e rosmarino 21€ 34 €
lardo e pepe nero 23 € 37€
Contorni

Patate al forno sale grosso e rosmarino 6€
Patate al forno cacio e pepe 6€
LE PINSE

SARACENA 14 €

Mozzarella, pomodorini, olive taggiasche, bufala, pesto di basilico

LA BOLOGNESE 14 €

Mozzarella, pesto di pistacchi, stracchino e mortadella

LE TORRI 14 €

Mozzarella, crema di porcini, prosciutto crudo di Parma, rucola e scaglie di grana

LA ROMANA 14 €

Mozzarella, crema di carciofi, pecorino Romano guanciale, burrata, pepe

MARGHERITA 10€

Mozzarella, salsa di pomodoro e origano

SCHIACCIATA £

Olio, sale grosso e origano

| FRITTI

Anelli di cipolla 5€
Patatine Dippers 5€
Crocchette di speck 6€
Fiori di zucca 6€
Filetti di pollo panati 6€

Olive all’ascolana 6€



: LE TORR
APERITIVO S i R e

LUN-VEN fino

CENA
LUN-GIOV 1
VEN 18.00-2

| TAGLIERI

Tagliere di salumi misti con piadine e tigelle

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi - Mortadella Bologna IGP “ Santo “ | Pancetta ai peperoni di Senise IGP |
Speck affumicato con legno di faggio e ginepro | Lonzardo, carré di maiale stagionato al pepe nero | Salame
Montanaro, ricetta storica delle nostre terre.

1 persona 13 €
2 persone 23 €

Tagliere di formaggi misti e fichi caramellati
Pecorino di Rocca Antica | Pecorino al tartufo | Formaggio caprino | LAmbra di Talamello, pecorino
stagionato in fosse Arenarie

1 persona 14 €
2 persone 25€
| 'EX-T‘RA Tigella o,ac; ce.n.t/'l"u.n.a .......... P |ad|na ........ 1€/Iuna |
APERI - TIME
Tartare di scottona con burrata, pomodori secchi e taggiasche 12 €
Primo freddo del giorno ( chiedere al personale ) 11 €
Crocchette alla scapece con salsa di melanzane affumicate 10€
Crocchette di pulled pork con salsa yogurt 10€
Gazpacho tradizionale con crostini 8 €
con aggiunta di guanciale i 10€
Per eventuali allergie o intolleranze, consultare |a Alcuni piatti potrebbero contenere uno o pit

tabella a fondo pagina o rivolgersi allo staff. ingredienti surgelati rivelgersi al personale



