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BENVENUTI ALLA 

PIZZERIA SAN MARCO 

Per realizzare le nostre pizze 

lavoriamo con farina di grano di 

prima qualità macinato a pietra, con 

olio di semi di girasole senza grassi 

animali e lievito di birra. 

L'impasto ha una maturazione di 

7 2 ore, pertanto le nostre pizze 

risultano croccanti, gustose, 

nutrienti di assoluta digeribilità. 

IL TUTTO VIENE COTTO ESCLUSIVAMENTE IN 

FORNO A LEGNA. 

VARIAZIONE DI IMPASTO€ 2 • IMPASTO SENZA GLUTINE€ 4 

I NOSTRI IMPASTI: 

rina senza gl 
= =---
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PIZZE SPECIALI 

VENETA pom, mozz, crudo veneto San Marco, burrata,datterlnl, baslllco 

TRICOLORE pom, mozz, salsiccia, ricotta, spinaci, datterini 

MILLEFIORI pom, mozz, crudo veneto San Marco, brie, noci, miele 

GENOVESE pom, mozz, pancetta, zucchine, burrata, pesto, datterini 

PRIMAVERA pom, mozz, pancetta, asparagi (freschi solo in stagione) uova, grana 

HALLOWEEN mozz, crema di zucca, porcini, speck (solo In stagione - autunno) 

LUNA pom, mozz, philadelphia, porcini, pancetta 

MONTELLO pom, mozz, fung. misti, provolone, porchetta 

NOVITA pom, mozz, gorgonzola, porcini, sfilacci di cavallo 

SAN MARCO pom, mozz, fung. trifolati, spinaci, asparagi, wurstel, salamino 

ASPARAGI pom, mozz, asparagi 

AUTUNNO pom, mozz, gorgonzola, speck

BASSANESE pom, mozz, asparagi, uova 

CALZONE pom, mozz, prose. cotto, funghi

CAPRICCIOSA pom, mozz, prose. cotto, funghi, carciofi 

CARBONARA pom, mozz, pancetta, uova, grana

CARCIOFI pom, mozz, carciofi 

CV�LLINA pom, mozz, sfilacci di cavallo

CONTADINA pom, mozz, salsiccia, fagioli 

COSACCA pom, grana 

CROSTINO pom, mozz, prose. cotto, funghi, pancarrè

DIAVOLA pom, mozz, salamino piccante 

FRUTTI DI MARE pom, mozz, frutti di mare 

FUNGHI pom, mozz, funghi trifolati 

FUNGHI MISTI pom, mozz, funghi porcini e chiodini

GAMBERETTI pom, mozz, gamberetti

 INGLESINA pom, mozz, prose. crudo

MARGHERITA pom, mozz. 

MARINARA pom, agllo, origano 

MELANZANE pom, mozz, melanzane (con melanzane al funghetto) 

€ 12,50 

€ 11,50 

€ 12,50 

€ 13,50 

€ 12,50 

€ 12,50 

€ 11,50 

€ 11,50 

€ 11,50 

E 12,50 

E 7,50 

€ 9,50 

€ 8,50 

€ 8,50 

€ 9,00 

€ 9,00 

€ 7,50 

€ 8,50 

€ 8,50 

€ 6,50 

€ 8,00 

€ 8,00 

€10,50 

€ 7,50 

€ 8,50 

€10,00 

€ 9,00 

E 6,50 

€ 6,00 

€ 7,50 
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PARMIGIANA pom, mozz, melanzane ai ferri, grana 

�øOSA pom, mozz, patatine fritte 

PEPERONI pom, mozz, peperoni (freschi o grigliati) 

PORCINI pom, mozz, funghi porcini 

PORCHETTA pom, mozz, porchetta ariccia 

PRINCIPESSA pom, mozz, panna, speck 

PROSCIUTTO pom, mozz, prose. cotto 

PROSCIUTTO FUNGHI pom, mozz, prose. cotto, funghi trifolati 

PUGLIESE pom, mozz, cipolla di tropea

4 FORMAGGI pom, mozz, provola, gorgonzola, ricotta 

4 STAGIONI pom, mozz, prose. cotto, funghi, carciofi, olive taggiasche

RADICCHIO pom, mozz, radicchio trevigiano 

RANCH pom, mozz, patatine fritte, wurstel 

ROMANA pom, mozz, acciughe 

SPINACI RICOTTA pom, mozz, spinaci, ricotta 

TONNO pom, mozz, tonno 

TONNO CIPOLLA TROPEA pom, mozz, tonno, cipolla di tropea 

TONNO CIPOLLA SALAMINO pom, mozz, tonno, cipolla di tropea, salamino piccante 

TRIS VERDURE pom, mozz, melanzane al funghetto, peperoni, piselli

VEGETARIANA pom, mozz, melanzane ai ferri, zucchine spinaci, cipolla 

VERDURE Al FERRI pom, mozz, mel. al ferri, zucch, peperoni 

VIENNESE pom, mozz, wurstel 

ZINGARA pom, mozz, olive taggiasche, capperi, acciughe, peperoni, origano 

ZUCCHINE pom, mozz, zucchine 

PIZZE INVERNALI 

ALPINA pom, mozz, funghi misti, salsiccia, carciofi 

AMALFITANA pom, mozz, melanzane al funghetto, pomodori secchi, capperi 

ANDREA pom, mozz, brie, prose. crudo, porcini 

ATTILA pom, mozz, asiago, melanzane ai ferri,pancetta, chiodini 

BOMBA pom. mozz, prose. cotto, funghi, carciofi,salamino piccante, peperoni 

CACCIATORE pom. mozz, funghi porcini e chiodini, sopressa, grana a scaglie 

OROLOGIO pom, mozz, a fantasia del pizzaiolo 

€ 8,50 

€ 7,50 

€7,50 

€ 9,00 

€ 8,50 

€ 9,00 

€ 8,00 

€ 8,50 

€ 7,50 

€10,00 

€10,00 

€ 7,50 

€ 8,50 

€ 8,00 

€ 8,50 

€ 8,50 

€ 9,00 

€10,00 

€ 9,00 

€ 9,50 

€ 9,00 

€ 8,00

€10,00 

€ 7,50 

€10,00 

€10,00 

€11,00 

€11,00 

€11,00 

€11,00 

€11,00 
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GORGONZOLA NOCI pom, mozz, gorgonzola, noci 

FUNGHI MISTI GRANA pom, mozz, funghi porcini e chiodini, grana (in cottura) 

€ 9,00 

€ 9,00 

INVERNO pom, mozz, radicchio trevigiano, porcini, grana a scaglie €11,00 

MELANZANE PANCETTA GRANA pom, mozz, melanzane, pancetta, grana (in cottura) €10,00 

MEXICO pom, mozz, cipolla, fagioli, mais, peperoni €10,00 

ORSETTO pom, mozz, piselli, mais, wurstel, gamberetti €10,00 

PANCETTA RUCOLA GRANA pom, mozz, pancetta, rucola, grana (in cottura) € 9,50 

PASQUALINO pom, mozz, wurstel, carciofi, prose. cotto, ricotta, uova, funghi trifolati 

RADICCHIO PANCETTA GRANA pom, mozz, radicchio, pancetta, grana (in cottura) 

RADICCHIO SALSICCIA pom, mozz, radicchio, salsiccia 

RENATA pom, mozz, gorgonzola, panna, piselli, sfilacci di cavallo 

7 COMUNI pom, mozz, asiago, chiodini 

SIMONE pom, mozz, brie, carciofi, pancetta, rosmarino 

SUSY pom, mozz, gamberetti, spinaci, asiago, grana 

TIROLESE pom, mozz, 4 formaggi, speck 

VIZIOSA pom, mozz, gorgonzola, chiodini, speck 

WESTERN pom, mozz, fagioli, salsiccia, pancetta 

ZUCCHINE BRIE GAMBERETTI pom, mozz, zucchine, brie, gamberetti 

ZUCCHINE PANCETTA GRANA pom, mozz, zucchine, pancetta, grana (in cottura) 

SPECK pom, mozz, speck 

PIZZE ESTIVE 

BUFALA pom, mozz, bufala 

DATTERINI pom, mozz, datterini 

BRESAOLA RUCOLA GRANA pom, mozz, bresaola, rucola, grana a scaglie 

BUONA pom, mozz, brie, datterini, sfilacci di cavallo, 

CAPRESE pom, mozz, pomodoro a fette, basilico 

DELIZIOSA pom, mozz, zucchine, gamberetti, stracchino 

POMODORINI PHILADELPHIA pom, mozz, datterini, philadelphia 

SOLE pom, mozz, mais, datterini, rucola 

TROPICALE pom, mozz, asparagi, mais, rucola, gamberetti 

€ 11,00 

€ 9,50 

€ 9,00 

€10,50 

€ 9,00 

€10,50 

€11,00 

€11,00 

€11,00 

€ 9,50 

€10,50 

€10,00 

€ 8,50 

€ 9,00 

€ 8,00 

€11,00 

€10,50 

€ 8,00 

€10,50 

€ 9,00 

€ 9,50 

€11,00 





PATATE FRITTE € 4,50

OLIVE ASCOLANE (n° 8) € 5,00

MOZZARELLINE (n° 8) € 5,00

CHELE DI GRANCHIO (n° 5) € 5,00

PEPITE DI POLLO (n° 8)      € 5,00

 € 8,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

PROSCIUTTO E MELONE solo periodo estivo     

CAPRESE pomodoro a fette, mozzarella

CRUDO BURRATA prosc. crudo, mozzarella di burrata 

BRESAOLA RUCOLA GRANA

SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO      € 8,00

SPAGHETTI AL POMODORO      € 7,50

CARBONARA uova, grana, pancetta      € 9,00

PENNE ALLA VODKA pom, prosc. cotto, cipolla, panna, vodka    € 9,00

PENNE ALLA BOSCAIOLA pom, panna, piselli, funghi trif., pancetta  € 9,00

PENNE ALLA AMATRICIANA pom, pancetta, cipolla  € 9,00

PENNE ALL’ARRABBIATA pom, peperoncino € 8,00

dal 1998
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SPECIALITA DELLA CASA 

GNOCCHI AL FORNO n
° 

1 pom, mozz € 8,00 

GNOCCHI AL FORNO n
°

2 pom, mozz, gorgonzola e salam. picc. € 9,00

€ 9,00

€ 8,00 

€10,00

€ 9,00

€ 8,00 

€ 5,00 

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 8,50 

€ 5,00

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,00

SECONDI PIATTI 

SCALOPPINA 

PETTO DI POLLO 

AFFETTATI MISTI 

ROAST-BEEF 

COTOLETTA ALLA MILANESE 

CONTORNI 

VERDURE Al FERRI melanzane, zucchine, peperoni 

INSALATA MISTA insalata verde, carote, pomodoro 

�øE FRITTE 

INSALATONA insalata verde, carote, pom, mais, mozz, tonno, olive verdi 

DOLCI 

TIRAMISù FATTO IN CASA 

SORBETTO ANALCOLICO  

SORBETTO LIMONCELLO

SORBETTO LIQUIRIZIA

SORBETTO MISTO

per altri dolci richiedici il listino dedicato



PIZZERIA • RISTORANTE 

San Marco 
---- diHorvathAttila&C. ----

DAL1998 

BIRRE IN BOTTIGLIA 

TOURTEL (birra analcolica) lt. 0.33 

FRANZISKANER WEIZEN lt. O.SO 

CERES BIONDA lt. 0.33 

BIRRA IN BOTTIGLIA (Moretti, Peroni, Poretti) lt. 0.66 

BIRRA SENZA GLUTINE lt. 0.33 

BIBITE 

PEPSI PICCOLA lt. 0.25 

PEPSI MEDIA lt. 0.40 

THE LIMONE/PESCA lt. 0.25 

THE LIMONE/PESCA lt. 0.40 

LATTINA 
(Coca, Coca Zero, Chinotto, Fanta, Lemonsoda, Acqua brillante, Sprite) lt. 0.33 

CAFFE 
ESPRESSO 

CAFFE' CORRETTO 

CAFFE'DECAFFEINATO 

CAFFE' D'ORZO 

CAFFE' AL GINSENG 

MACCHIATONE 

CAPPUCCIO 

AMARI/GRAPPE 

POLI

STORICA NERA 

GRAPPA903 

PRIME UVE 

NARDINI 

MONTENEGRO 

AVERNA 

AMARO DEL CAPO

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 3,50 

€ 3,50

€ 4,00 

JAGERMEISTER 

VECCHIA ROMAGNA 

SAMBUCA 

GRAPPA BASSANINA 

FERNET BRANCA 

BRANCA MENTA 
' ' ' 

BEKES HAZ 

LIMONCELLO 

ANIMA NERA 

€ 4,00 

€ 5,00 

€ 4,00 

€ 5,00 

€ 4,00 

€ 3,00 

€ 4,00 

€ 3,00 

€ 4,00 

€ 3,00 

€ 1,30 

€ 1,60 

€ 1,30 

€ 1,50 

€ 1,50 

€ 1,60 

€ 1,70 

€ 3,50 

€ 3,50 

€ 3,50 

€ 3,50 

€ 3,50 

€ 3,50 

€ 4,00 

€ 3,50 

€ 3,50 



BIRRA BIONDA 
Bassa fermentazione.

Colore giallo oro chiaro.

Profumo maltato che si trova

nel gusto corposo.

5.5° alc.  

lt. 0.20  � 3,00  

lt. 0.40   � 5,00

lt. 0.25  � 4,00  

lt. 0.50   � 6,50

lt. 0.25  � 4,00  

lt. 0.50   � 6,50

BIRRA ROSSA

Alta fermentazione.

Colore ambra carico. Aromi di frutta rossa

e caramello sia al naso che in bocca.

Corposa e poco amara.

6.5° alc.

dal 1998

BIRRA BIONDA PALE ALE

Alta fermentazione. Colore dorato. 
Gusto fruttato aroma floreale.

Stile Pale Ale Belga.

5.5° alc.  



VINI 

ROSSO Cabernet Conegliano 

lt. 0,15 (bicchiere) € 3,50 

lt. 1/4 € 4,50 

lt. 1/2 € 6,00 

lt. 1 € 11,00 

BIANCO Pinot Grigio Conegliano 

lt. O, 15 (bicchiere) € 3,50 

lt. 1/4 € 4,50 

lt. 1/2 

lt. 1 

€ 6,00 

€ 11,00 

VINO FRIZZANTE SPINA Il Bardo 

lt. O, 15 (bicchiere) € 3,50 

lt. 1/4 € 4,50 

lt. 1/2 

lt. 1 

€ 6,00 

€ 11,00 

PROSECCO IN BOTTIGLIA (varie) 

€ 13,00/20,00 
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