FINE TO DINE Mittelland Nr. 5

27 GEDIEGEN

Jurassic Cuisine

Seit Jahren pilgern Gourmets von weit her nach Erlins- *
bach oder «Speuz», wie die kleine Gemeinde nérdlich
von Aarau von ihren Einwohnern auch genannt wird.
Ihr Ziel: das Land- und Weinhotel Hirschen im oberen
Teil des Dorfes. Bei meinem Besuch treffe ich Albi von
Felten, der zusammen mit seiner Frau Silvana (Bild
oben) das Genusshotel in fiinfter Generation fihrt.
Auf meine Frage, was es denn mit seinem neu propa-
gierten Konzept «Jurassic Cuisine» auf sich hat, gerat
er ins Schwérmen und ist fast nicht mehr zu bremsen.
Er sei fasziniert von den Landschaften der Jurakette,
welche die Schweiz vom Aargau bis hin nach Genf
durchzieht. Vor allem aber brenne er fiir die leiden-
-schaftlichen Produzenten dieser Region und fiir deren
urspriingliche Produkte. Burgundertriiffel aus dem
Fricktal, Safran aus Hendschiken, sortenrein gepress-
ter Apfelsaft aus Oberflachs. Auch Bucheckern-Niissli,
Kiefern, Pata negra aus Vaumarcus (NE), Vacherin
Mont-d'Or oder griine Fee aus dem Val de Travers sind
alles kulinarische Schatze des Schweizer Juras, so der
umtriebige Gastgeber des Hirschens. Sein Plan ist,
die Jurassic Cuisine auch mit Produkten von der fran-
zGsischen Seite des Juras zu erweitern. Das aber ist
Zukunftsmusik, wir diirfen gespannt sein.

Fiir jeden Gluscht etwas

Dass die Jurassic Cuisine nicht nur ein Lippenbe-
kenntnis des Chefs ist, ist auch in der Hirschen-Kiiche
spurbar. Gepragt von den regionalen Topprodukten
kreiert die Kiiche, welche mit 15 Gault-Millau-Punk-
ten sowie mit ein BiB des Guide Michelin ausgezeich-
net ist, eine vielfaltige Auswahl an feinen Gerichten.
Vom Fine-Dining-Menii im Restaurant Zeitgeist Uber
einfache Bistrogerichte in der eleganten Von-Felten-
Stube bis hin zu den Speuzerli genannten Erlinsba-

cher Tapas in der Hirschen-Stube. Auch traditionelle
Gerichte mit einem zeitgem&ssen Touch sowie eine
kleine Auswahl an vegetarischen Gerichten sind auf
der Speisekarte zu finden.

«Ausgezeichnete» Weine

Fir den Weinkeller mit seiner imposanten Auswahl
von Uber 680 verschiedenen Weinen, davon allein
380 aus der Schweiz, wurde der Hirschen bereits
mehrfach ausgezeichnet. Mit besonderem Stolz
erflllt die Gastgeber Silvana und Albi von Felten, dass
sie im Sommer eine weitere Auszeichnung entgegen-
nehmen durften. Beim Swiss Wine List Award 2024
der internationalen Weinzeitschrift «Vinum» belegte
der Hirschen bereits zum zweiten Mal Rang 1 in den
«Top 5 Casual Dining & Gutblirgerliche Kiiche». Von
der Affinitat der beiden Gastgeber zum Wein zeugen
auch die von Winzerfreunden individuell gestalteten
Zimmer im gegeniberliegenden Weinhaus am Bach.

T R R e e R
Veranstaltungen

FREITAG, 15. NOVEMBER 2024, 19:00 UHR
Metzgete vom schwarzen Alpenschwein
mit Stérmetzger Marku Pfister CHF 110.- p. P.

SONNTAG, 01. DEZEMBER 2024, 11:30 UHR
Triiffel-Lunch mit Fricktaler Triiffein
kreatives 5-Gang-Triiffelmenti CHF 185.~ p. P.

SONNTAG, 15. DEZEMBER 2024, 11:300 UHR
Edition EINS «Jurassic Cuisine» - PUR -
6-Gang-Men inkl. Apéro, Weine,

Mineral und Kaffee CHF 249.- p. P.
Platzzahl limitiert auf 18 Genussmenschen!

Hirschen
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