
cobert
gastronòmic

Còctel de gambes
Pebrots del piquillo farcits de brandada
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P R I M E R S

3 8 € Musclos del Delta a la marinera
Amanida de tomàquet, ceba i ventresca

Carpaccio de filet de vedella

Bacallà amb salsa de ceps

½ Espatlla de xai al forn

Galtes de porc a la brasa

Entrecot de vedella de Girona (500gr)

Cabrit arrebossat

Arròs sucós de cranca (mínim 2r)
Graellada de peix i marisc a la planxa

S E G O N S

P O S T R E S

Gaspatxo
Cargols a la llauna

Confit d’Ànec amb prunes i pinyons

Xató

Xuxu de crema, Poma al forn  , Crema catalana,
Pastís de formatge casolà   , Flam d’ou  , Formatge

semi  ,Catalanet  , Gelat variat  , Fruita  , Mel i mató  ,
Sorbet de Llimona o Mango  , Maduixots al gust  .

       Sense gluten 
Algars Blanc o Negre, aigua, cafè i Xupito

Cerveses, refrescos i repeticions no entren al menú!


	PRIMERS
	Xató
	Gaspatxo
	Cargols a la llauna

	cobert gastronòmic
	Pebrots del piquillo farcits de brandada
	Còctel de gambes
	Carpaccio de filet de vedella
	Amanida de tomàquet, ceba i ventresca
	38€
	Musclos del Delta a la marinera
	SEGONS
	Bacallà amb salsa de ceps
	½ Espatlla de xai al forn
	Galtes de porc a la brasa
	Cabrit arrebossat
	Entrecot de vedella de Girona (500gr)
	Arròs sucós de cranca (mínim 2r)
	Graellada de peix i marisc a la planxa
	Confit d’Ànec amb prunes i pinyons
	POSTRES
	MAIG





