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SASHIMI = %
Salmone ¢ 6 h\ﬁ*ﬁ‘: I
Tonno 8 LS ‘Q* -
Branzino ¢ 8
Gambero rosso € 10
Capasanta €5

A

Salmone con salsa ai frutti rossi ¢ 10
Tonno con salsa ponzu €12

Branzino con olio aromatico ¢ 12
e maionese al lime

CARPACCI % TARTARE

.2 CEVICE

Salmone: ponzu, salmaone, tobiko €14 Cevice €14
salsa piccante, riso, avocado pesce misto marinato
Tonno: tonno, ponzu, tobiko €15 pomodorini,

salsa piccante, riso, avocado cipolla di tropea, riso
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CRUNCH & GREEN

Wakame ¢4

Edamame ¢4

Gamberi in tempura (4 pz.) €8
Gamberi in tempura (6 pz.) € 10
Riso bianco €2
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FUSION MIX

URAMAKI CRUDI « COTTI
8 FANTASIA DELLO CHEF

12 pezzi €15
16 pezzi € 20
20 pezzi €24
24 pezz1 € 28

HIGIH] (2 pezzi)

. Salmone €3
o Tonno €3.5
Rl

» Branzino £ 3.5

“\ | Gambero rosso €5
|

Capasanta €5
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URAMAKI ALLA CARTA @ pezzi)

Hambeé: philadelphia, avocado, gambero in tempura,
salmone, teriaki, julienne di patate croccanti alla paprika € 10

Nap roll: surimi, maionese piccante, gambero in tempura,
riccioll di tempura, teniaki €10

Nakama: maionese al lime, insalata, calamaro fritto,
nduzione di cipolla caramellata €12

Red heat: insalata, spicy tuna, tobiko, chips croccanti € 1°

Classico: salmone, avocado €8
tonno, avocado €8
branzino, cetriolo €10



