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Kara age de poulet —9 €

miel & spéculoos

Tempura d'aubergines, sauce miso — 10 €

Tempura de légumes — 10 €

California chévre, tempura de crevettes,

Tempura de gambas — 18 €

Les Entrées

Pour commencer * Hij3¢

Salade de boeuf —18 €

Oignons rouges, poivrons, citronnelle.

Tartare de thon — 16 €

Thon, avocat, huile de wasabi.

—16 €

Tartare de saumon — 16 €

Orange, avocat, ceufs de saumon
préparé minute.

Sashimi, 9 piéces— 17 €

Les Salades

Base commune : julienne de pomme de
terre marinée, poivrons, daikon, jeune
pousse, vinaigre noir, huile épicée &
chips de lotus.

Crevettes poélées au teriyaki — 19 €

Tempura de poulet — 19 €

California en tempura — 22 €
Avec créme balsamique.

Assiette maki & sushi — 14 €
6 maki, 4 sushi, riz.

Riz nature —4 € Riz vinaigré —6 € Soupe miso —4 € (Eufonsen —6 €

5K

Les Ramen

T—RA

Ramen au porc — 19 €

Bouillon de poitrine de porc, tranche de
porc, pousses de soja & d'épinards, huile
épicée, poireaux frits, ceuf onsen.

Paitan poulet — 19 €

Bouillon épais de poulet, pate de noisettes
& soja, pousses d'épinards & soja, cuisse
de poulet.

Ramen au beeuf haché maison — 21 €
CEuf onsen, bouillon de poitrine de porc,
pousses de soja & d'épinards, huile épicée,
poireaux frits.

Plats enfants

BTk

Les Sides

I3

Le Chaud devant

3
(Il AS

Nikunasu — 19 €
Riz, aubergines, beeuf haché maison, ceuf
onsen, oignons frits.

Okonomiyaki au porc — 22 €
Travers de porc, chou, ceuf, sauce
okonomiyaki, copeaux de bonite,
mayonnaise japonaise.

Udon saumon — 24 €
Créme sriracha.

Poulet croustillant — 12 €
Riz nature, salade verte, sauce teriyaki.

Edamame — 6 €
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La table des signatures

California tempura — 34 €
Gambas, tartare de saumon épicé, avocat,
chips de lotus.

Rainbow — 26 €
Crevette, avocat, saumon, thon, daurade,
sauce mangue.

Les Signatures

La sélection de la maison

Nikumaki Rossini — 30 €
Foie gras poélé, tatakide beeuf, gambas,
sauce mangue.

Maki ebi — 28 €

Crevette poélée, concombre, avocat, sauce
mangue & framboise.

Suggestion du Chef WE

Japanese whisper — 27 €

Dragon roll, california, thon épicé, tempura de crevettes,
assortiment de sushis.

Yokubari Don— 26 €

Sashimi saumon, ceufs de saumon, oeuf onsen
Tempura de gambas, riz nature,feuille de nori,
Poulet au sauce tériyaki,purée d’avocat

Les Plateaux o

Plateau 2 personnes— 80 €

Sashimi, makitempura de crevette, beeuf 7 épices,
california tempura de saumon, nikumaki Rossini, maki
foie gras, sauce mangue.

Plateau 4 personnes — 130 €

Tatakide boeuf,rainbowfoie gras, maki tempura de
crevettes, saumon mi-cuit, sushis, tataki & sashimi
saumon-thon, maki saumon-avocat.

Les Menus _—

Menu suggestion — 56 €

Midi et soir

+ Okonomiyaki a la crevette

+ Sashimi assortiments

+ Tempura de gambas

+ California au foie gras mi-cuit, sauce mangue
+ Udon a la créeme, ceuf onsen, chips de lotus

+ Dessert du jour

Menu déjeuner — 34 €

Le midi, en semaine

+ Salade de pomme de terre en julienne, vinaigre noir
+ California au tempura de saumon

* Donburi a la poitrine de porc, ceuf bio

+ Dessert du jour
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