
Speisen & Getränke

Vegan, 1 Koffein, 2 Farbstoffe, 3 Konservierungsstoffe, 4 Sulfite, 5 Chinin.

– Öffnungszeiten –

Unsere Küche schließt eine Stunde vor Geschäftsschluß.

Besuchen Sie uns auch auf Instagram – @savory_bistro



Vegan, 1 Koffein, 2 Farbstoffe, 3 Konservierungsstoffe, 4 Sulfite, 5 Chinin.
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an unsere Servicekräfte.

– Öffnungszeiten –

Frühstücken kann man bei uns den ganzen Tag über.
Unsere Küche schließt eine Stunde vor Geschäftsschluß.

Besuchen Sie uns auch auf Instagram – @savory_bistro

– Kaffee –
Espresso1, 2,7

Espresso1 macchiato 2,7

Espresso doppio1 3,7

Cortado 3,0

Caffè Crema1 3,3

Americano1 3,5

Cappuccino1 3,7

Flat White1 3,7

Caffè Latte1 3,9

Café au lait1 3,9

Oatly Hafermilch, laktosefreie Milch
oder entkoffeiniert + 0,5

– Tee –
Earl Grey, Ostfriesenmischung, Darjeeling, 3,7
Rooibos Original, Rooibos Pfirsich,
Rooibos Cranberry Feige

Multivitamino Bio 3,9
Aroniabeeren, Zitrone, Orange,
Hagebutte, Verbene, Karotte

Starker Mann Bio 3,9
Gojibeeren, Bockshornklee, Minze,
Brennnessel, Granatapfel

Wiese der Provence Bio 3,9
Fenchel, Salbei, Rosmarin, Thymian,
Lavendel, Ringelblume

Superfood Bio 3,9
Acaibeeren, Gojibeeren, Apfel,
Lemongras, Zitrone, Rosenblüten

Grüner Tee Bio 3,9
Japanischer Sencha

– Hot & Spicy –
Heiße Schokolade 4
+ Schlagsahne 5

Chai Latte 4

Heiße frische Minze 4,3

Heißer Ingwer 4,3
Hausgemachter Ingwer-Sud

Heißer Ingwer-Apfel 4,3
Hausgemachter Ingwer-Sud, Apfelsaft

– Frisch gepresst –
Orangensaft, AOK Saft 0,2 l 4,5
(Apfel, Orange und Karotten) 0,4 l 8

– Schorle –
Apfel (naturtrüb), Rhabarber, 0,2 l 3,5
schwarze Johannisbeere, Maracuja 0,4 l 4,5

– Soft –
Purezza Premium Tafelwasser 0,3 l 4
Still oder mit Kohlensäure 0,7 l 7

Coca-Cola1, 2, Cola Zero1, 2, 0,2 l 3,5
Fanta2, Sprite2, Mezzo Mix1, 2

– Homemade Limo –
Ginger-Lime-Spritz 0,4 l 6
Ingwer, Limejuice, Soda

Wild Berry-Cassis 0,4 l 6
Wild Berry, Cassis, Soda

Ingwer-Apfel 0,4 l 6
Ingwer, Apfel, Soda

Chai-Lime 0,4 l 6
Chaitea, Limejuice, Soda



– Pizza –
Tomate-Mozzarella 14
Grünes Savory-Pesto, Crema di Balsamico3

Ziegenkäse 15
Rucola, rotes Savory-Pesto

Serrano 15
Datteltomaten, Rucola, Parmesan

Räucherlachs 16
Frischkäse

– Panini –
Tomate-Mozzarella 12
Rucola, grünes Savory-Pesto,
Crema di Balsamico3

Avocado 12
Strauchtomaten, Guacamole, Rucola,
Sweet Chilli-Sauce3, rotes Savory-Pesto

Serrano-Ziegenkäse 14
Rucola, rotes Savory-Pesto

– Backkartoffel –
Sourcream, frische Kräuter, Salat 12
+ Hähnchenfilet3 oder Räucherlachs 15

– Poke Bowl –
Warmer Sushi-Reis, Avocado, Erbsen,Möhren, 14
Gurke, Frucht, Sesam, Chili-Kokos-Topping
+ Hähnchenfilet3, Räucherlachs 16
oder Tofumit Sojasauce

– Frühstück –
Croissant, Pain au chocolat 2,5
oder Franzbrötchen

Paris 5,5
Croissant, Butter, Erdbeerkonfitüre

Istanbul 11
Croissants, Butter, Erdbeer- und
Aprikosenkonfitüre, Nutella, Frischkäse

Kopenhagen 14
Krustenbrot, Käse, Frischkäse, Erdbeerkonfitüre,
kleine Fruchtbowl mit Joghurt und Granola

New York 12
Pancakes, Früchte, Ahornsirup

Mailand 15
Brötchen, Bergkäse, Mortadella, Salami,
Tomate-Mozzarella, Melone, Erdbeerkonfitüre

Amsterdam 15
Brötchen, Camembert, Old Amsterdam,
Bergkäse, Grünländer, Erdbeerkonfitüre

Berlin 15
Brötchen, Rinder-Pastrami, Serrano, Cabanossi,
Zwiebelmett, Leberwurst, Fleischsalat3

Oslo 16
Brötchen, Räucherlachs, geräucherte Forelle,
Savory-Nordseekrabbensalat3, Avocado,
Rote Bete-Heringssalat3

Tel Aviv 16
Krustenbrot, Oatly Aufstrich, Hummus,
getrocknete Tomaten, halbe Avocado,
Mandelsplitter, kleine Fruchtbowl im Glas

– Fruchtbowl –
Fruchtsalat mit Joghurt und Granola 8,5
oder Fruchtsalat pur

Als kleine Portion im Glas 6

– Rührei –
Aus Freilandeiern, Butter, Krustenbrot

+ Datteltomaten und Kräuter 11

+ Schinkenwürfel 11

+ Nordseekrabben und Kräuter 16

– Krustenbrot –
+ Frischkäse oder Oatly Aufstrich , Kräuter 5

+ Grünländer Käse 5

+ Tomate-Mozzarella, grünes Savory-Pesto 8

+ Rinder-Pastrami, Meerrettich 8

+ Serrano, Parmesan 8

+ Avocado, Rucola, Mandelsplitter 9

+ Räucherlachs, Frischkäse, Zitrone 9

+ Savory-Nordseekrabbensalat3, Gurke, Dill 9

– Brotzeit –
Savory-Brotzeit 15
Halbe Avocado, Kräuter-Rührei im Glas,
Mandelsplitter, rotes Savory-Pesto, Krustenbrot

Herzhafte Brotzeit 15
Wurstspezialitäten, Fleischsalat3,
Gewürzgurken, Krustenbrot

Käse-Brotzeit 15
Käsespezialitäten, Feigensenf3,
Trauben, Krustenbrot



– Pizza –
Tomate-Mozzarella 14
Grünes Savory-Pesto, Crema di Balsamico3

Ziegenkäse 15
Rucola, rotes Savory-Pesto

Serrano 15
Datteltomaten, Rucola, Parmesan

Räucherlachs 16
Frischkäse

– Panini –
Tomate-Mozzarella 12
Rucola, grünes Savory-Pesto,
Crema di Balsamico3

Avocado 12
Strauchtomaten, Guacamole, Rucola,
Sweet Chilli-Sauce3, rotes Savory-Pesto

Serrano-Ziegenkäse 14
Rucola, rotes Savory-Pesto

– Backkartoffel –
Sourcream, frische Kräuter, Salat 12
+ Hähnchenfilet3 oder Räucherlachs 15

– Poke Bowl –
Warmer Sushi-Reis, Avocado, Erbsen,Möhren, 14
Gurke, Frucht, Sesam, Chili-Kokos-Topping
+ Hähnchenfilet3, Räucherlachs 16
oder Tofumit Sojasauce

– Salat –
Rote Bete-Apfel-Salat 14
Blattsalate, Rote Bete, Apfel, Savory-Himbeer-
Chutney, Balsamico-Vinaigrette, Frischkäse
oder Oatly Aufstrich Natur

Ziegenkäse-Aprikosen-Salat 15
Blattsalate, Aprikosen, karamellisierte
Sonnenblumenkerne, Savory-Aprikosen-Chutney,
Balsamico-Vinaigrette3, Ziegenfrischkäse,
oder Oatly Aufstrich Natur

Hähnchen-Mango-Salat 15
Blattsalate, Hähnchenfilet3, Mango, Gurke,
Datteltomaten,Mango-Kokos-Vinaigrette3

Caesar-Salad 12
Römersalat, Croûtons, Parmesan, Caesar-Dressing3
+ Hähnchenfilet3 15

Caprese-Salat 14
Strauchtomaten,Mozzarella, grünes Savory-Pesto,
karamellisierte Sonnenblumenkerne,
Crema di Balsamico3

– Antipasti –
Antipasti Platte 15
Getrocknete Tomaten, gefüllte Babypaprika,
Serrano, Cabanossi, Bergkäse, Oliven,
grünes Savory-Pesto, Krustenbrot

Kleine Platte zumWein (ab 18h) 7
Grünes und rotes Savory-Pesto, Oliven,
Olivenöl, Krustenbrot

– Wochenkarte –
Schauen Sie auf unsere Tischaufsteller
Wechselnde Suppen, Salate, Pasta, Kuchen

– Rührei –
Aus Freilandeiern, Butter, Krustenbrot

+ Datteltomaten und Kräuter 11

+ Schinkenwürfel 11

+ Nordseekrabben und Kräuter 16

– Krustenbrot –
+ Frischkäse oder Oatly Aufstrich , Kräuter 5

+ Grünländer Käse 5

+ Tomate-Mozzarella, grünes Savory-Pesto 8

+ Rinder-Pastrami, Meerrettich 8

+ Serrano, Parmesan 8

+ Avocado, Rucola, Mandelsplitter 9

+ Räucherlachs, Frischkäse, Zitrone 9

+ Savory-Nordseekrabbensalat3, Gurke, Dill 9

– Brotzeit –
Savory-Brotzeit 15
Halbe Avocado, Kräuter-Rührei im Glas,
Mandelsplitter, rotes Savory-Pesto, Krustenbrot

Herzhafte Brotzeit 15
Wurstspezialitäten, Fleischsalat3,
Gewürzgurken, Krustenbrot

Käse-Brotzeit 15
Käsespezialitäten, Feigensenf3,

–Weißwein –
Weißweinschorle 0,2 l 6

Riesling 0,2 l 7,5
Weinkellerei Kendermann,Mosel,
feinherb mit Zitrus- und grüner Apfelnote

Grauburgunder Kabinett 0,2 l 7,5
Weingut Kiefer, Baden,
trocken, fruchtig und lebendige Säure

Sauvignon Blanc 0,2 l 7,5
Weingut Pfaffmann, Pfalz,
trocken,moussierend mit frischer Säure

– Roséwein –
Rosé Blanc de Noir 0,2 l 7,5
Weinkellerei Kendermann, Pfalz,
trocken, leicht moussierend mit Zitrusnote

Rosé Cuvée 0,2 l 7,5
Weingut Kiefer, Baden,
feinherb, kräftige Frucht und erfrischend

– Rotwein –
Sangiovese 0,2 l 7,5
Tenuta Caparzo, Toscana - Italien,
frisch, Aromen von Pflaumen und Kirschen

Merlot 0,2 l 7,5
Domaine de Valensac, Pays d’Oc - Frankreich
leicht, dunkle Frucht, würzig mit wenig Säure

Shiraz 0,2 l 7,5
Bodegas Callia, San Juan - Argentinien,
trocken, fruchtig, kräftige und würzige Note

Tempranillo Crianza 0,2 l 7,5
Finca Antigua, La Mancha - Spanien,
kräftig, saftig mit leichter Holznote

Alle Weine als 0,1 l 5,5
oder als Flasche 0,7 l 25



– Salat –
Rote Bete-Apfel-Salat 14
Blattsalate, Rote Bete, Apfel, Savory-Himbeer-
Chutney, Balsamico-Vinaigrette, Frischkäse
oder Oatly Aufstrich Natur

Ziegenkäse-Aprikosen-Salat 15
Blattsalate, Aprikosen, karamellisierte
Sonnenblumenkerne, Savory-Aprikosen-Chutney,
Balsamico-Vinaigrette3, Ziegenfrischkäse,
oder Oatly Aufstrich Natur

Hähnchen-Mango-Salat 15
Blattsalate, Hähnchenfilet3, Mango, Gurke,
Datteltomaten,Mango-Kokos-Vinaigrette3

Caesar-Salad 12
Römersalat, Croûtons, Parmesan, Caesar-Dressing3
+ Hähnchenfilet3 15

Caprese-Salat 14
Strauchtomaten,Mozzarella, grünes Savory-Pesto,
karamellisierte Sonnenblumenkerne,

– Antipasti –
Antipasti Platte 15
Getrocknete Tomaten, gefüllte Babypaprika,
Serrano, Cabanossi, Bergkäse, Oliven,
grünes Savory-Pesto, Krustenbrot

Kleine Platte zumWein (ab 18h) 7
Grünes und rotes Savory-Pesto, Oliven,

– Wochenkarte –
Schauen Sie auf unsere Tischaufsteller
Wechselnde Suppen, Salate, Pasta, Kuchen

–Weißwein –
Weißweinschorle 0,2 l 6

Riesling 0,2 l 7,5
Weinkellerei Kendermann,Mosel,
feinherb mit Zitrus- und grüner Apfelnote

Grauburgunder Kabinett 0,2 l 7,5
Weingut Kiefer, Baden,
trocken, fruchtig und lebendige Säure

Sauvignon Blanc 0,2 l 7,5
Weingut Pfaffmann, Pfalz,
trocken,moussierend mit frischer Säure

– Roséwein –
Rosé Blanc de Noir 0,2 l 7,5
Weinkellerei Kendermann, Pfalz,
trocken, leicht moussierend mit Zitrusnote

Rosé Cuvée 0,2 l 7,5
Weingut Kiefer, Baden,
feinherb, kräftige Frucht und erfrischend

– Rotwein –
Sangiovese 0,2 l 7,5
Tenuta Caparzo, Toscana - Italien,
frisch, Aromen von Pflaumen und Kirschen

Merlot 0,2 l 7,5
Domaine de Valensac, Pays d’Oc - Frankreich
leicht, dunkle Frucht, würzig mit wenig Säure

Shiraz 0,2 l 7,5
Bodegas Callia, San Juan - Argentinien,
trocken, fruchtig, kräftige und würzige Note

Tempranillo Crianza 0,2 l 7,5
Finca Antigua, La Mancha - Spanien,
kräftig, saftig mit leichter Holznote

Alle Weine als 0,1 l 5,5
oder als Flasche 0,7 l 25

– Crémant –
Crémant de Limoux, 0,1 l 8
Tholomies, Südfrankreich, trocken, 0,7 l 37
leichte Zitrusnote, erfrischend weich

– Champagner –
Henri de Verlaine Champagner 0,3 l 33
Frankreich, Brut, dezente Fruchtsüße,
einladendes Bukett

– Bier –
Ratsherrn Pilsener 0,3 l 4

Ratsherrn Alkoholfrei 0,3 l 4

Ratsherrn Alsterwasser 0,3 l 4

Heineken 0,3 l 4

Erdinger Weißbier 0,5 l 5

Erdinger Alkoholfrei 0,5 l 5

– Longdrink –
Aperol Spritz 0,2 l 8
Crémant, Soda

Campari Orange 0,2 l 8
Frisch gepresster O-Saft

Lillet Wild Berry 0,2 l 8
Wild Berry, Soda

Gin Tonic5 0,2 l 9
Tanqueray, Thomas Henry

– Digestif –
Averna, Helbing, Baileys, Sambuca 4 cl 4

Haselnussbrand, Marillenbrand 4 cl 5



Vegan, 1 Koffein, 2 Farbstoffe, 3 Konservierungsstoffe, 4 Sulfite, 5 Chinin.
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an unsere Servicekräfte.

– Öffnungszeiten –
Montag bis Freitag 9.00h bis 22.00h

Samstag 9.00h bis 19.00h
Sonntag ist Ruhetag

Frühstücken kann man bei uns den ganzen Tag über.
Unsere Küche schließt eine Stunde vor Geschäftsschluß.

Besuchen Sie uns auch auf Instagram – @savory_bistro
Unser W-LAN-Passwort ist: savorybistro

– Hot & Spicy –
Heiße Schokolade 4
+ Schlagsahne 5

Chai Latte 4

Heiße frische Minze 4,3

Heißer Ingwer 4,3

Heißer Ingwer-Apfel 4,3
Hausgemachter Ingwer-Sud, Apfelsaft

– Frisch gepresst –
Orangensaft, AOK Saft 0,2 l 4,5
(Apfel, Orange und Karotten) 0,4 l 8

– Schorle –
Apfel (naturtrüb), Rhabarber, 0,2 l 3,5
schwarze Johannisbeere, Maracuja 0,4 l 4,5

– Soft –
Purezza Premium Tafelwasser 0,3 l 4
Still oder mit Kohlensäure 0,7 l 7

Coca-Cola1, 2, Cola Zero1, 2, 0,2 l 3,5

– Homemade Limo –
Ginger-Lime-Spritz 0,4 l 6

Wild Berry-Cassis 0,4 l 6

Ingwer-Apfel 0,4 l 6

Chai-Lime 0,4 l 6


