
San Pietro
r i s t o r a n t e

Pranzo Natale

GRAN PLATEAU

MENU’  MARE

MENU’  TERRA

Per rendere ancora più spec iale  i l  vostro Natale ,
abbiamo creato 3 proposte  di  menu che uniscono

tradizione e  creat iv i tà ,  per  un'esper ienza di  sapori
autent i c i  e  raf f inat i  da condividere con le  persone care



Entrée di  benvenuto

Plateau Royale
9 Ostr i che Spec ial  n 3 ,  1/2 Granchio ,  1/2 Ast i ce ,  1

Belon 00,  1 Vongola grossa del la Bretagna ,  1 Clams ,
1 Tartufo grosso ,  1 Fasolaro ,  3 Mandorle ,  5 cuori  di
mare ,  2 Cannol icchi ,  1 Scampo,  1 Gambero rosso di

Sic i l ia ,  2 Gamberi  Rosa cot t i ,  15 Gamberet t i  Grigi ,  ,
5  Bulots ,  10 Lumachine di  Mare ,Cozze mar

Mediterraneo ,  Cozze pelose .   (Ricc i  e  a l t r i  f rut t i  di
mare secondo la reper ib i l i tà  s tagionale)

Desser t
Panet tone ar t ig ianale  servi to con una morbida crema
al mascarpone ,  per  una chiusura golosa e  raf f inata .

€ 90

Grand Plateaux Royale
de Fruits de Mer



with love

VA

Mare

Inc luso coper to

Entrée di  benvenuto

Antipast i
Tartare di  Ricc iola Freschiss ima servi ta con morbida
Ricot ta di  Bufala ,  Gel  di  Mele e  Alic i  per  una nota

dec isa nel  gusto

Polpo tenero ,  Crema di  Peperoni  per  una nota
avvolgente ,  Flan Pappa al  Pomodoro

Primo
Risot to Carnarol i  arr i c chi to con Gamberi  Viola e

Fondo di  Mare per  un sapore intenso

Secondo
File t to di  branzino

accompagnato da una Crema di  Sedano Rapa e dal la
dolcezza avvolgente del la Polpa di  Ricc io

Desser t
Panet tone Art igianale  servi to con una morbida Crema

al Mascarpone ,  per  una chiusura golosa e  raf f inata .

€ 80



with love

VA

Terra

Inc luso coper to

Entrée di  benvenuto

Antipast i
Tartare di  Fassona Piemontese ,  arr i c chi ta da Crema

Parmigiano e Pere per  un tocco f resco

Vite l lo Tonnato ,  servi to con Crema di  Prezzemolo
Cipol la Caramellata per  un equi l ibr io di  sapori

intensi  e  del i cat i

Primo
Risot to cremoso al lo Spinacino ,  con Carne Salada

leggermente speziata e  Noci  per  una nota croccante e
avvolgente

Secondo
Guancia di  Vite l lo Cotta a Bassa Temperatura

servi ta su sof f i ce  di  Patate  e  i l  suo fondo r idot to e
sapori to

Desser t
Panet tone ar t ig ianale  accompagnato da una r i c ca

crema al  mascarpone ,  per  una dolce  conclus ione dal
gusto t radizionale .

€ 80



with love

VA

Bambini

Inc luso coper to

Entrée di  benvenuto

Primo
Risot to al la parmigiana o Pasta al  pomodoro e

basi l i co f resco

Secondo
Cotolet ta e  patat ine f r i t te

Dolce
Panet tone Art igianale  con crema mascarpone

€ 35


