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MENU DEGUSTAZIONE « CAPODANNO 2026
g R
. ANTIPASTI
“\ / J,/ : Paw Ban Nung
N LIS ) Panino al vapore con manzo, salsa hoisin
~N\7Z2 Gong Pan Seen &

- Gamberi fritti avvolti in noodles, salsa agrodolce al peperoncino

Gai Yang Kolea

s R Pollo alla griglia con erbe aromatiche in stile Thailandese del sud

el P INSALATA
Pla Fu Salad

Branzino croccante con involtino di insalata, salsa al tamarindo, miele e limone

ZUPPA
Tom Ka Thale

Zuppa di cocco con frutti di mare, lemongrass, galangal e coriandolo

2 —— PIATTI PRINCIPALI
Keang Ku Goong

Autentico curry rosso Thai con gamberoni, latte di cocco, ananas, pomodoro, cipolla e basilico Thai

Pad Ki-Mao Tulay

Noodles di uova saltati piccanti con frutti di mare e basilico

Gai Nung Yang SamunPai

Manzo e pollo alla griglia con erbe Thai

Phad Pak Ruammit

Verdure saltate al wok con salsa di soia

Khao Suay __ e

Riso jasmine al vapore

. DESSERT

Mon Cheuxm Item Krati
Patate dolci candite con gelato al cocco

Polamai Sod
Frutta fresca di stagione
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