SALA THAI

CENA DI NATALE

MENU DEGUSTAZIONE - 24 DICEMBRE 2026
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Por Pia Salmon
Involtino primavera al salmone » Salsa alla crema « Curry verde » Basilico

Pu Ja

Tortino di granchio » Polpa di granchio fritta « Pollo tritato = Salsa chili dolce

Goong Pan Seen
Gamberi marinati alla konafa con erbe thailandesi

INSALATA
Gong Yang Salad

Insalata verde con gamberi grigliati e salsa alle erbe thailandesi

ZUPPA

Tom Yom Talay
Zuppa agrodolce con gamberi « Calamari « Cozze « Lemongrass + Galangal

PIATTI PRINCIPALI
Talay Pad Kaprow

Frutti di mare saltati al wok « Gamberi « Calamari » Cozze » Peperoncino « Basilico « Verdure

Nua Phad Nammonhoy

Manzo saltato al wok con verdure » Salsa di ostriche

Gang Kiew Warn Gai
Pollo al curry verde

Khao Suay

Riso jasmine al vapore

DESSERT

Khao Neaw Mamong, Itim Krati
Riso dolce thailandese con mango « Latte di cocco » Gelato al cocco
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