
Asperges vertes de printemps à la vapeur, velouté
léger au Parmigiano Reggiano affiné 24 mois

Côtelettes d’agneau “scottadito” grillées au romarin,
 pommes de terre nouvelles rôties et artichauts braisés

Colombe artisanale légèrement toastée, 
crème légère au mascarpone,

 sauce chaude au chocolat noir

Menu de Pâques

Prix: 58.-
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