EASY & FINE

BUFFETS

ANFRAGEN PER MAIL AN: INFO@ZWEITEHEIMAT-DD.DE




INVE EL

BUFFET |

- Winterlicher Feldsalat mit Mandarinen und Walnuss
- Frischer Rotkohlsalat mit Granatapfelkernen
.« Gebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senf Sauce auf Blini
- Klare Rinderbruhe mit Wurzelgemuse und Markklof3chen

Paine

- Geschmorte Radeberger Ochsenbacken in Portwein Jus
- Knackiges Rubengemuse
- Serviettenknodel und aromatisiertes Kartoffelpuree
- Spinatknodel mit Waldpilzrahm

esserd

. Spekulatius Mascarponencreme mit Gluhweinkirschen
. Apfelstrudel mit Vanillesauce

58,00€ P.P.

alle Preise in brutto




INVE EL

BUFFET I
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- Winterlicher Feldsalat mit Mandarinen und Walnuss
- Frischer Rotkohlsalat mit Granatapfelkernen
- Carpaccio vom Sachsischen Weiderind
- Rote Beete Tatar mit Apfel, Walnuss und Meerrettichschaum
- Getruffeltes Sellerieschaum Suppchen

P ain

- Geschmorte Radeberger Ochsenbacken in Portwein Jus
- Knackiges Rubengemuse
- Serviettenknodel und aromatisiertes Kartoffelpuree
- Sachsische Entenkeule in eigener Jus mit Frucht-Rotkohl
- Spinatknodel mit Waldpilzrahm

Vessed

. Stollen Panna Cotta mit Rumfruchten
. Maronen Birnen Crumble

(

45,00€ P.P.

alle Preise In brutto




