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O KRIYA
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC
BIOLOGICO

KRY1A, pratica che nello Joga aiuta I'evoluzione spirituale delle persone, ¢ il simbolo della capacita dei vini della Famiglia
Di Carlo di svilupparsi in sintonia con la natura.

TIPOLOGIA: Rosso =
VITIGNO: Montepulciano D’Abruzzo 100%
DENOMINAZIONE: Montepulciano D’Abruzzo DOC

ANNATA: 2021

ZONA DI PRODUZIONE: Provincia di Chieti e
ESPOSIZIONE: Sud Est i
ALTITUDINE: 250 m sl.m.

TERRENO: Medio impasto calcareo

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola abruzzese
PRODUZIONE MEDIA PER ETTARO: 120 q
VENDEMMIA: Manuale

PERIODO: Ottobre

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: fermentazione a temperatura
controllata, affinamento in acciaio per 6 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA SVOLTA: 13% Vol.
ZUCCHERO RESIDUO: 5 g/1
ACIDITA TOTALE: 5,7 g/

COLORE: Rosso rubino con tonalita e riflessi violacei
PROFUMO: Sentori intensi di frutta rossa matura e ribes
SAPORE: Secco, suadente e avvolgente nel finale

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Salumi, primi piatti
dicarne, arrosti e formaggi
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16°C
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KRIYA
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC
ORGANIC

KRIYA, a yoga practice that accelerates spiritual evolution, represents for the Di Carlo family the ability of its wines to
develop in harmony with nature.

TYPE: Red 3
VARIETY: 100% Montepulciano d'Abruzzo
DENOMINATION: Montepulciano D’Abruzzo DOC

VINTAGE: 2021

PRODUCTION AREA: Province of Chieti e
wgraicza ¢ 0.7

VINEYARD EXPOSURE: South
VINEYARD ALTITUDE: 250m above the level of the sea
TRAINING SYSTEM: Pergola Abruzzese

AVERAGE PRODUCTION PER HECTARE: 120 q
HARVEST: September / October

VINIFICATION SYSTEM:
fermentation at controlled temperature, aging in steel for 6 months

ALCOHOL CONTENT: 13% Vol.
RESIDUAL SUGAR: 5¢ /1
TOTAL ACIDITY: 5.7 ¢ /1

COLOR: Ruby red with violet hues and reflections
BOUQUET: Intense hints of ripe red fruit and currant
TASTE: Dry, persuasive and enveloping in the finish

FOOD PAIRING: Cold cuts, first courses of meat, roasts and
cheeses
SERVING TEMPERATURE: 16 ° C
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