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VIGNAMADRE

O KRIYA
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC
BIOLOGICO

KRY1A, pratica che nello Joga aiuta I'evoluzione spirituale delle persone, é il simbolo della capacita dei vini della Famiglia
Di Carlo di svilupparsi in sintonia con la natura.

TIPOLOGIA: Rosato =
VITIGNO: Montepulciano d’Abruzzo 100%
DENOMINAZIONE: Cerasuolo d’Abruzzo DOC

ANNATA: 2021 &
GNAM

ZONA DI PRODUZIONE: Provincia di Chieti AR s
ESPOSIZIONE: Sud Est it
ALTITUDINE: 250 m sl.m. ‘
TERRENO: Medio impasto calcareo

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola abruzzese
PRODUZIONE MEDIA PER ETTARO: 120 q
VENDEMMIA: Manuale

PERIODO: Settembtre

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: Pigiatura soffice, fermenta-
zione a temperatura controllata, breve affinamento in acciaio.

GRADAZIONE ALCOLICA SVOLTA: 12,5% Vol.
ZUCCHERO RESIDUO: 5 g/1
ACIDITA TOTALE: 5,80 g/1

COLORE: Rosato tenue con brillanti sfumature violacee
PROFUMO: Intensi profumi fruttati di ciliegie si fondono con
delicate note di fiori bianchi

SAPORE: Di buona struttura e avvolgente, morbido e di buona

persistenza

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto come aperitivo YA
. . . . R CERASUOLO

con fritti e piatti di mare, si sposa egregiamente con antipasti, primi DABRUZZO

e secondi piatti delicati a base di carne. Ottimo con la pizza
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
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VIGNAMADRE

* KRIYA
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC
ORGANIC

KRIYA, a yoga practice that accelerates spiritual evolution, represents for the Di Carlo family the ability of its wines to
develop in harmony with nature.

TYPE: Rosé =
VARIETY: 100% Montepulciano d'Abruzzo
DENOMINATION: Cerasuolo d’Abruzzo DOC

VINTAGE: 2021 @:
GNAL

PRODUCTION AREA: Province of Chieti
TERROIR: Medium mixture tending to be clayey
EXPOSURE: South East ALTITUDE: 250 m a.s.l.
TRAINING SYSTEM: Abruzzo pergola

AVERAGE PRODUCTION PER HECTARE: 120 q
HARVEST PERIOD: September

$A0078107>
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VINIFICATION SYSTEM: Soft pressing, cold maceration,
fermentation at controlled temperatures, short aging in steel

ALCOHOL CONTENT: 12.5% Vol.
RESIDUAL SUGAR: 5¢ /1
TOTAL ACIDITY: 580 ¢ /1

COLOR: Light pink with bright purple hues

BOUQUET: Intense fruity aromas of cherries blend with delicate
notes of white flowers

TASTE: Good structure and enveloping, soft and persistent

SERVING SUGGESTIONS: Perfect as an aperitif with fried
and seafood dishes, it goes well with appetizers, first and second

delicate meat-based dishes. Excellent with pizza

SERVICE TEMPERATURE: 10 ° C YA
CERASUOLO
D'ABRUZZO

FAMIGLIA DI CARLO - VIGNAMADRE - VINI DAL 1830
Via Stortini 32/a - 66026 - Caldari, Ortona (CH) ITALY - www.dicarlovini.it




