iz

VIGNAMADRE

CAPO LE VIGNE duebicchier
CERASUOLO D’ABRUZZ0O DOC 7y

TIPOLOGIA: Rosato
VITIGNO: Montepulciano d’Abruzzo 100%
DENOMINAZIONE: DOC

ESPOSIZIONE: Sud, Sud-Est

ALTITUDINE: 380 m sl.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Cordone Speronato
PRODUZIONE MEDIA PER ETTARO: 80 q/ettaro
PERIODO DI RACCOLTA: Settembre

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: Particolare tecnica di
vinificazione in bianco, limitando il periodo di fermentazione con
la presenza delle bucce a poche ore; metodo antico, fortemente

legato al territorio
GRADAZIONE ALCOLICA SVOLTA: 13,5%Vol.

ZUCCHERO RESIDUO: 5 g/1
ACIDITA TOTALE: 6 g/I
COLORE: Rosato intenso con brillanti sftumature granate

PROFUMO: Intensi profumi di fragola, lampone e visciole, con
fresche note floreali di viola, rosa canina e melograno

SAPORE: Di buona struttura, avvolgente,

morbido, fruttato con retrogusto mandorlato

CAPO"'-
VIGNE

o . CERASUOLO
ABBINAMENTIGASTRONOMICI: piatti saporiti di D'ABRUZZO
mare, aperitivi, zuppe di pesce, fritture, pizza BN HOT T

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
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‘Biologico dal 1991-
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CAPO LE VIGNE duebicchier
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC -

TYPE: Rosé
VARIETY: 100% Montepulciano d'Abruzzo
DENOMINATION: Cerasuolo d’Abruzzo DOC

VINTAGE: 2021

PRODUCTION AREA: Province of Chieti
TERROIR: Medium mixture tends to be clay . 2
EXPOSURE: South, South-East
ALTITUDE: 380 m a.s.l.

TRAINING SYSTEM: Spurred cordon

AVERAGE PRODUCTION PER HECTARE: 80 q
HARVEST PERIOD: September

VINIFICATION SYSTEM: Particular technique of white
vinification, limiting the fermentation period with the presence of
the skins to a few houts.

ALCOHOL CONTENT: 13.5% Vol.
RESIDUAL SUGAR: 5¢ /1
TOTAL ACIDITY: 6¢g /|

CAPOH¥

COLOR: Intense rosé with brilliant garnet hues I
BOUQUET: Intense aromas of strawberry, raspberry and sour V 1 G NE
cherries, with fresh floral notes of violet, dog rose and pomegrana- CERASUOLO
te D’ABRUOZZO
N NE DI
TASTE: Good structure, enveloping, soft, fruity with an almond BRIGINE BrOTE (12
aftertaste
S

FOOD PAIRINGS: tasty seafood dishes, aperitifs, fish soups, W

. . VIGNAMADRE
fried fOOd, pizza Biologico dal 1991-
SERVICE TEMPERATURE: 10° C
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