
NOS MENUS
(Menu unique pour toute la table)

Fromage en supplément du dessert 15€
Fromage en remplacement du dessert 10€

ACCORD METS & VINS
3 Services 25€  |  4 Services 35€

MENU MAADELEINE   55
(3 services)

RAVIOLE D’AVOCAT FARCIE  
AU TOURTEAU 
beignet de crabe, sauce yaourt à la  
mangue gochujang 

LIEU JAUNE EN CROÛTE  
DE CUSTACÉS  
crème de chou-fleur, crevettes grises 
et jus bisqué réduit

DESSERT AU CHOIX

MENU TERRE & MER  70
(4 services)

CARPACCIO DE LANGOUSTINES  
BRETONNES 
Juste raidies, au guanciale, pickles de radis

ou
 
SAINT-JACQUES POÊLÉES  
Variations autour de la carotte  
et des agrumes

---

PLUMA DE PORC IBÉRIQUE 
FAÇON PALOURDES GRATINÉES
émulsion d’herbes & pommes paillasson

ou
 
FILET DE RASCASSE  
crème de petits pois et gnocchis  
aux herbes

---

DESSERT AU CHOIX



E N T R É E S

RAVIOLE D’AVOCAT FARCIE  25
AU TOURTEAU 
beignet de crabe, sauce yaourt à la  
mangue gochujang 

PAIN BAO VAPEUR  25
Porc laqué à la japonaise, tartare de  
crevettes nobashi, chou blanc Yamizuki

CARPACCIO DE LANGOUSTINES 28 
BRETONNES 
Juste raidies, au guanciale, pickles de radis
 
SAINT-JACQUES POÊLÉES 24 
Variations autour de la carotte  
et des agrumes

 P L A T S

 PLUMA DE PORC IBÉRIQUE  36  
 FAÇON PALOURDES GRATINÉES
 émulsion d’herbes, pommes paillasson 

 SKREI RÔTI 36
  purée de topinambours, cresson,  

courgettes et beurre blanc

 LIEU JAUNE EN CROÛTE 40 
 DE CRUSTACÉS  
  crème de chou-fleur, crevettes grises 

et jus bisqué réduit

 FILET DE RASCASSE 36 
  crème de petits pois et gnocchis  

aux herbes

D E S S E R T S

TARTE AU CITRON 15
 
“PARIS-BRÉSIL” 15
comme un paris-brest, chou, mousse pralinée  
aux fruits de la passion 

SÉLECTION DE FROMAGES 16

Visitez notre  
site internet

Les prix sont exprimés en Euro.
Toute intolerance, allergie, ou restriction alimentaire doit être indiquée en début de repas.
Certains produits sont succeptibles de changements selon les arrivages de produits frais.


