


 E N T R É E S

 NOIX DE SAINT-JACQUES 24 
 DE BOULOGNE-SUR-MER  
 RÔTIES AU BEURRE DE FERME
 salsifis, purée de noix de cajou,  
 beurre blanc au citron yuzu

 RAVIOLE DE FOIE GRAS 24  
 ET ANGUILLE FUMÉE
 célerizotto aux agrumes  
 et bouillon de volaille aux épices

 TARTARE DE BŒUF 23 
 HOLSTEIN LÉGÈREMENT  
 FUMÉ carpaccio de Saint-Jacques  
 et croustillant de moelle et noisettes  
 du Piémont 
 Truffe fraîche mélanosporum  
 en supplément (+15 €)
  
 
 LOBSTER ROLL DE HOMARD 24 
 chou kimchi, mayonnaise gochujang,  
 avec des crispy d’échalotes grillées

 P L A T S

 DOS DE SKREI (CABILLAUD)  36  
 RÔTI SUR LA PEAU EN CROÛTE  
 D’HERBES FRAÎCHES
 purée de pommes de terre façon  
 brandade, couteaux, girolles  
 et jus aux herbes

 COMME UNE PAELLA 40
 Fideuà à l’encre de seiche, saint-pierre,  
 chorizo, mini-poulpes et moules de   
 Zélande, jus au piment del piquillo

 RIS DE VEAU 40 
 RÔTIS FAÇON TONNATO  
 condiment citron, câpres et mojama

 FILET DE SOLE PERDRIX 36 
 Rôti au beurre de ferme façon Duglère
 Purée de pommes de terre

    
D E S S E R T S 

 COMME UN BOUNTY 14
mousse noix de coco biscuit brownies  
et gelée au chocolat 
   
CRÈPE NORMANDE 14
Flambée au calvados & glace vanille 

SELECTION DE FROMAGES 16

Visitez notre  
site internet

Les prix sont exprimés en Euro.
Toute intolerance, allergie, ou restriction alimentaire doit être indiquée en début de repas.
Certains produits sont succeptibles de changements selon les arrivages de produits frais.


