
 

Diplomado Online en Panadería Rápida para 
Emprender 

​
Duración: 3 meses (12 semanas)​
Modalidad: En línea​
Sesiones por semana: 2 

1.​ Introducción a la Panadería Rápida 
2.​ Técnicas de Mezclado y Masas Básicas 
3.​ Panadería Dulce y Control de Horneado 
4.​ Ingredientes Clave y Sustituciones 
5.​ Panadería Salada y Decoración 
6.​ Producción, Venta y Proyecto Final 

Módulo 1. Introducción a la Panadería Rápida​
Semana 1​
Teórica: 
 

●​ Introducción a la panadería rápida 
●​ Higiene y manejo de alimentos 
●​ Ingredientes básicos 

Práctica: 

●​ Muffins básicos 
●​ Panqué tradicional 

Semana 2​
Teórica: 

●​ Función de ingredientes 
●​ Tipos de mezclado 

Práctica: 

●​ Muffins saborizados 
●​ Panqué marmoleado 

Módulo 2. Técnicas de Mezclado y Masas Básicas​
Semana 3​
Teórica:​
 

●​ Tipos de masas rápidas 

 



 

●​ Errores comunes 

Práctica: 

●​ Brownies 
●​ Blondies 

Semana 4​
Teórica: 

●​ Control de horneado 
●​ Texturas y puntos 

Práctica: 

●​ Galletas clásicas 
●​ Galletas rellenas 

Módulo 3. Panadería Dulce y Control de Horneado​
Semana 5​
Teórica: 

●​ Azúcares y endulzantes 
●​ Conservación básica 

Práctica: 

●​ Donas horneadas 
●​ Glaseados básicos 

Semana 6​
Teórica: 

●​ Grasas y su función 
●​ Sustituciones 

Práctica: 

●​ Pan de elote 
●​ Pan de plátano 

Módulo 4. Ingredientes Clave y Sustituciones​
Semana 7​
Teórica: 

●​ Panadería salada rápida 
●​ Balance de sabores 

Práctica: 

 



 

●​ Panecillos salados 
●​ Muffins salados 

Semana 8​
Teórica: 

●​ Presentación de productos 
●​ Decoración básica 

Práctica: 

●​ Cupcakes 
●​ Frosting básico 

Módulo 5. Panadería Salada y Decoración​
Semana 9​
Teórica: 

●​ Producción en volumen 
●​ Organización 

Práctica: 

●​ Galletas para venta 
●​ Empaque básico 

Semana 10​
Teórica: 

●​ Costeo de productos 
●​ Fijación de precios 

Práctica: 

●​ Cálculo de costos 
●​ Producción simulada 

Módulo 6. Producción, Venta y Proyecto Final​
Semana 11​
Teórica: 

●​ Emprendimiento 
●​ Venta en redes sociales 

Práctica: 

●​ Diseño de menú 
●​ Pruebas de venta 

 



 

Semana 12​
Teórica: 

●​ Branding básico 
●​ Presentación comercial 

Práctica (PROYECTO FINAL): 

●​ Elaboración de línea de productos 
●​  Presentación de marca 
●​  Simulación de venta 

 

 


