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Barbecue-arrangementen 
 
Heeft u iets te vieren en wilt u genieten van een heerlijke barbecue? Op Speel- & Beleefboerderij “De Roosendaal” bieden we de onderstaande barbecue-
arrangementen aan. De arrangementen bestaan uit kwalitatief vlees bereidt door de slager, inclusief barbecue, borden en bestek.  
Heeft u speciale wensen? Vraag het ons! 
 
BBQ Standaard €19,50 p.p. 
 
Stokbrood met kruidenboter 
 
Salade (250 g p.p.) keuze uit: 
Rundvleessalade, Aardappelsalade, Scharreleisalade, Zeeuwse Speksalade 
en Zalmsalade 

 

Saus (150 g p.p.) keuze uit: knoflooksaus, satésaus, cocktailsaus, 
barbecuesaus, zigeunersaus, mayonaise en piri-piri saus 
 
Vlees (500 g p.p.) 
Hamburger voorgegaard 
Barbecueworstje 
Portie kipsaté 
Speklap gekruid 
Gemarineerd filetlapje 
 
 
 
 
 
 
  Meerprijs voor zalmsalade is €1,- p.p. 
Dit pakket is ook glutenvrij beschikbaar 
 

BBQ Favoriet €20,75 
 
Stokbrood met kruidenboter 
 
Salade (250 g p.p.) keuze uit: 
Rundvleessalade, Aardappelsalade, Scharreleisalade, Zeeuwse Speksalade 
en Zalmsalade 
 
Saus (150 g p.p.) keuze uit: knoflooksaus, satésaus, cocktailsaus, 
barbecuesaus, zigeunersaus, mayonaise en piri-piri saus 
 
Vlees (500 g p.p.) bestaat uit een mix van de volgende vleessoorten: 
Runderhamburger 
Kipdijenfilet 
Gemarineerd filetlapje 
Shaslick 
Portie kipsaté 
 
 
 
 
 
 
  Meerprijs voor zalmsalade is €1,- p.p. 
Dit pakket is ook glutenvrij beschikbaar 
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BBQ Boerenmix  €23,95 p.p. 
 
Stokbrood met kruidenboter 
 
Salade (250 g p.p.) keuze uit: 
Rundvleessalade, Aardappelsalade, Scharreleisalade, Zeeuwse Speksalade 
en Zalmsalade 
 
Saus (150 g p.p.) keuze uit: knoflooksaus, satésaus, cocktailsaus, 
barbecuesaus, zigeunersaus, mayonaise en piri-piri saus 
 
Vlees (500 g p.p.) bestaat uit een mix van de volgende vleessoorten: 
Hamburger voorgegaard 
Barbecueworstje 
Kipsaté 
Speklap gekruid 
Gemarineerd filetlapje 
Runderhamburger 
Gemarineerde entrecôte 
Varkenshaasspies 
Gemarineerde biefstukspies 
 
Per persoon bestaat de mix uit 5 stukken vlees. Hoe meer personen hoe 
meer er gemixed wordt. 
 
 
 
 
 
 
  Meerprijs voor zalmsalade is €1,- p.p. 
Dit pakket is ook glutenvrij beschikbaar 
 

BBQ Luxe  €26,75 p.p. 
 
Stokbrood met kruidenboter 
 
Salade (250 g p.p.) keuze uit: 
Rundvleessalade, Aardappelsalade, Scharreleisalade, Zeeuwse Speksalade 
en Zalmsalade 
 
Saus (150 g p.p.) keuze uit: knoflooksaus, satésaus, cocktailsaus, 
barbecuesaus, zigeunersaus, mayonaise en piri-piri saus 
 
Vlees (500 g p.p.) 
Runderhamburger 
Kipsaté 
Gemarineerde entrecôte 
Varkenshaasspies 
Gemarineerde biefstukspies 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  Meerprijs voor zalmsalade is €1,- p.p. 
Dit pakket is ook glutenvrij beschikbaar 
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BBQ Vegapakket €21,95 p.p. 
 
Stokbrood met kruidenboter 
 
Aardappelsalade (250 g p.p.) 
 
Saus (150 g p.p.) keuze uit: knoflooksaus, satésaus, cocktailsaus, 
barbecuesaus, zigeunersaus, mayonaise en piri-piri saus 
 
Vegamix bestaat uit: 
2 soorten burgers 
2 soorten spiezen 
 
 
BBQ Kinderpakket €6,75 p.p. 
 
Vlees bestaat uit de volgende vleessoorten: 
Hamburger voorgegaard 
Babecueworstje 
Kinderspies 
 
Saus: mayonaise 
 
 
 
Aanvullende opties 
 
Patat   €3,25 p.p. 
Saus: mayonaise, curry en ketchup 

 
 
IJsbuffet  €5,25 p.p. 
 
Als afsluiter van de maaltijd kun je heerlijk genieten van een ijsbuffet met 
slagroom. 
 
Het aantal ijstaarten hangt af van de groepsgrootte: 
15-21 p 3 ijstaarten 
22-28 p 4 ijstaarten 
29-35 p 5 ijstaarten 
36-42 p 6 ijstaarten  
 
IJstaartenassortiment 

Sorbet IJstaart Mango Framboos-lactosevrij (optie tot glutenvrij) 

Deze sorbetijstaart begint met een luchtige laag cake 
óf een pure chocolade bodem voor een glutenvrije 
optie. Daarbovenop komt een laag van mango-ijs en 
frambozen-ijs. 

 

Griekse Yoghurt Mango IJstaart 

Deze taart begint met een amandelbeslag bodem, 
die een subtiele nootachtige basis biedt. Daarboven 
ligt een verfrissende laag Griekse-yoghurt-mango-ijs, 
wat zorgt voor een frisse en licht romige smaak. De 
taart is afgewerkt met een luxueuze laag gebrand 
eiwitschuim, dat zorgt voor een knapperige en 
zachte textuur. 
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IJstaart Tiramisu 

Deze ijstaart begint met een amandelbeslag bodem, 
die een nootachtige en krokante basis biedt. 
Bovenop ligt een laag zijdezacht tiramisu-ijs, dat rijk 
is aan de kenmerkende smaken van koffie en 
mascarpone. De taart is gevuld met stukjes cake, 
doordrenkt in koffie likeur, die een extra laag van 
smaak en textuur toevoegen. Afgewerkt met lange 
vingers en een royale laag cacaopoeder. 

 

IJstaart Cookie & Caramel 

Deze ijstaart begint met een koekjesbodem, die de 
basis vormt voor een rijke laag cookies-ijs. Dit 
heerlijke ijs is doordrenkt met een swirl van 
chocoladecookies variegato, wat zorgt voor extra 
diepte en textuur. De taart is gevuld met smeuïge 
caramel bonbonvulling. Afgewerkt met een topping 
van zachte caramel-chocolade.  

 

IJstaart spikkelparty 

Deze ijstaart heeft een basis van een luchtige 
chocolade cake. Daarboven een laag van heerlijk 
romig vanille-ijs, gecombineerd met een rijke laag 
chocolade-ijs. De taart is feestelijk afgemaakt met 
kleurrijke disco spikkels. 

 

IJstaart Monchou Kersen 

Deze ijstaart begint met een koekjesbodem voor 
een extra krokante basis. Daarbovenop ligt een 
romige laag Monchou-ijs, doordrenkt met een 
smaakvolle kersen variegato. De finishing touch is 
een prachtige spiegel van Amarena-kersen. 

 

IJstaart Praliné 

Voor de echte notenliefhebbers! Deze praline-
ijstaart begint met een zachte cake als basis. De 
taart is gevuld met een combinatie van 
notenexplosie-ijs en romig chocolade-ijs, verrijkt 
met een swirl van karamel. Afgewerkt met een 
glanzende hazelnootspiegel. 

 
Het is ook mogelijk te kiezen voor een softijsje of 
handijsje van onze ijskaart. 
 


