
Pranzo di Pasqua
Antipasti

Selezione di salumi della tradizione
 Chèvre bûche con scorza di limone caramellata

 Torta salata di zucchine con pesto di pomodori secchi
 Battuta di filetto con tuorlo sbriciolato e senape all ’arancia

 Panna cotta salata di asparagi e ricotta con 
pancetta croccante e mandorle

Primi
Ciambelle ripiene di agnello e carciofi

 Tortelloni agli asparagi

Secondo
Filetto di manzo ai pepi verde e rosa
 Insalatina di lattughino e arancia

Dessert
Dessert della casa

Caffè

5 Aprile 2026

Compreso 1/2 Vino e 1/2 Acqua
Esclusi Spumante e Liquori

Euro 70

Prenotazione confermata 
solo con caparra



Pranzo di Pasqua
A conferma della prenotazione è richiesto un acconto di 

€25 a persona come caparra.
Il saldo potrà essere effettuato al termine dell ’evento. 

Gli acconti versati non sono in alcun caso rimborsabili .
Al momento della conferma si richiede di indicare il numero

degli invitati nel modo più preciso possibile, precisando la
presenza di bambini ed intolleranze.

Il numero definitivo dovrà essere comunicato almeno 
5 giorni prima dell ’evento. Tale numero sarà considerato

vincolante ai fini della fatturazione, anche in caso di assenze
non comunicate almeno entro il 2 Aprile 2026.

Per motivi organizzativi e per evitare code alla cassa, non sarà
sempre possibile effettuare pagamenti separati. Si invitano

pertanto gli ospiti a organizzarsi preventivamente in tal senso.

La conferma della prenotazione implica l ’accettazione
 integrale delle condizioni sopra riportate.

5 Aprile 2026


