Al F)aqgo

La Storia

Ubicata la dove si dividono le acque del Navz’g[io Grande, questa antichissima locanda, da
sempre chiamata Osteria dell’ Zlnge[o, oggi Ristorante al Mago,
venne donata da Fi[g’}gpo Maria Visconti a Oldrado [amfugnano nel 1412.

La locanda ]‘u [uogo a@'fermatayer i corrieriyosta[i,fer iyostig[ioni delle (fi[igenze,
per i passeqqgeri del “Barchett de Bufa[om” e per incontri e battute di caccia
organizzate dai Visconti e c[ag[i Sforza. Si tramanda che in questa stazione di sosta abbia
soggiornato anche Leonardo da Vinci, chiamato da Ludovico il Moro a Milano
per porre rimedio alleccessivo scorrimento delle acque del Naw’g[io Grande
nella localita Castelletto di Albairate.

Lettere autografate di Filippo Maria Visconti testimoniano le grandiose
battute di caccia tenute nei boschi e sulle {ponc[e del Ticino e c[ez’ymnzi luculliani

avvenutijorq}orio in quesm locanda

La Leggenda
NS

"Un’antica bara, rappresentante la citta di Roma, e‘ge[osamente custodita
fm le mura z[e[jm[azzo dove sorge la locanda. ﬂffoggiando alla bara unayietmyuriﬂcata
dalla (una e dallo scorrere delle acque vive del Navig[t’o, essa esaudira un desiderio e diventera
un amuleto propiziatore di fortuna.”
Non resta che visitare lantica bara ez[e{primere un desiderio...

Nel weeﬁemfegiornifestivi non riusciremo a dedicare il temdvo che merita quesm storia.



Le Pr(zposte Fuori Menu ¢ Novita del Periodo
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ﬂggiunta di Tartufo Nero fresco 7

querto e Servizio 2,50

Acqua Panna’e San ’Pe’z[[e‘gmno 75¢cl 250
Non serviamo bibite

Si prega di richiedere il conto al tavolo.

Si avvisa che non effettuiamo conti sg}mmti.

o
II Seguitici sulle nostre yagine social . E
H @ristomntea[mago I

LB @

Se desiderate essere informati dei nostri eventi e novitd lasciate i vostri contatti
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Faryresente a[yersona[e di sala se si hanno
intolleranze o a[[ergie e richiedere il menu c[eg[i a[[ergeni

ﬂntg’pasti
/\C’OW‘\

Antipasto Misto
(comyosti da Z[ffettati con Stuzzichini)

Prosciutto Patanegm

Selezione Salumi Therici
(Pamnegra, Cecina, Salame e Lardo iberico con Pimientos del Piqui[[o)

Petto d'Oca

Prosciutto Crudo di Parma
Lardo di Patanegra
Salame di Varzi

Uova Al Tartufo Fresco

Verticale di Formaggi con Confetture ¢ Miele

Selezione Formaggi Francesi con Gelatine di Vino in abbinamento

(Brie, Blue De Moncenis, Roquefort)

MSe[ezione Formaggi Lombardi con Mostarda

AAEK

AEK
AKX

(Quartiro[o, Ta[eggio, gorgonzo[a)

Selezione Formaggi di qura
(Robiola di Roccaverano, Chévre Buche, Blu di qum)

Lumache Trifo[ate

Cm:}mccio di Picanha
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Primi Piatti
N2 —

Brasatelli con Burro fuso e Parmigiano Reggiano DOP

Brasatelli con Burro fuso, Parmigiano Reqgiano DOP e Tartufo Nero
Fresco

Tag[io[im’ con Burro fuso, Parmigiano Reqgiano DOP e Tartufo Nero
Fresco

Trecce Piacentine con crema di Noci
Tag[io[im’ con crema di Porcini
Pqumm’e[[e allAnatra con Parmigiano Reqgiano DOP e scorza d’Arancia

Duomo con Burro fuso e Parmigiano Reggiano DOP

(Tortelloni rg’}vieni di Ossobuco ¢ Zaffemno)

12

12

10

12



AAEK

AKX

Secondi Piatti alla Brace
N2

Le carni rosse vengono preparate a_[mgﬂ, se si desidera

una cottura Jiversa siyrega Jifar[oyresente a[yersona[e 6{1 sa[a

Costata di Black Angus - La Celtica (Irlanda)
Costata di Black Zlngus USA

Costata di Galiziana

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Scottona Bavarese
servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Black Z[ngus USA

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Jersey - La Danese
servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Barrosa - La Portuguesa
servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Tomahawk di Black Angus (su afi{poniﬁi[itd)

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Verﬂine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Costata di Scottona Bavarese

Costata di Scottona Francese

Filetto alla Brace

Filetto alla Cortigiana

Filetto alla Cortigiana con Tartufo fresco
Tomahawk di Maiale Iberico con agroc[enso alla mela
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Grigliata Mista

65-75

65-75

90-110

105-125

110-130

110-140

110-130

80-100

35

35

23

25

30

25

20



Secondi Piatti
N2 —

Carpaccio di Filetto al Grana

Carpaccio di Filetto al Grana con Tartufo Nero Fresco
Filetto al Pepe Verde

Filetto alla crema di Porcini

Filetto alla crema di Porcini con Tartufo Nero Fresco

m Cm:}mccio di Picanha

Contorni
MNESCTTTE2

Verdure miste alla Brace (Me[anzane, Zucchine e ngeroni)
Melanzane o Zucchine o ngeroni alla Brace
MeJag[ioni di Patate

Cz‘po[[e alla Cenere

18

24

25

25

30

24



Formagzi

Consig[iati in abbinamento con calice di Vini Passiti o Liquorosi
gorgonzofa e Noci
Pecorino Toscano al Tartufo con miele al Tartufo
Parmigiano Reqgiano DOP con Miele e Pepe

Erborinato Rossini
Erborinato afﬁnato nella vinaccia afe[dvassito di Pantelleria

Verticale di Formaggz’ con Confetture ¢ Miele

Selezione Formaggi Francesi con Gelatine di Vino in abbinamento
(Brie, Blue De Moncenis, Roquefart)

mSe[ezione Formaggi Lombardi con Mostarda
(Quartirolo, Ta[eggio, gorgonzo[a)

Selezione Formaggi di Capra
(Robiola di Roccaverano, Chévre Buche, Blu di Calpm)

Dessert
NS

Se si desidera accomyagnar[i con vini da dessert al calice
0in Eottig[ia richiedere [a Carta dei vini

Dolci o Sorbetti Frutta Fresca

Caffé
Amari e Distillati

Richiedere [a [ista comf[eta

Amari classici o artigianali, Liquori,

Grappe, Wﬁisky, Rum, Cognac...



Menu Vegetariano

N2
Antipasti
Vedi "Formaggi”
Uovo al Tartufo Fresco
Primi

Treccefiacentine con crema di Noci

Tag[io[ini con Burro fuso, Parmigiuno Reggiano Dq}a e Tartufo Nero
fresco

Tagliolini alla crema di Porcini
Secondi
Burger Vegeta[i
Prato Bianco caldo con Tartufo Nero Fresco
Contorni
Verdure alla Brace
Medaglioni di Patate

Cg’po[[e alla Cenere

10

12

18

10

12

12



Menu Celiaco
eSS

n

Con dedizione ¢ rispetto, creiamo piatti senza g[utine aderendo scm{po[osamente alle
direttive a nostra c{i{posizione. Tuttavia, ¢ importante notare cﬁefoicﬁé non
disponiamo di una cucina esclusivamente dedicata alla_preparazione di piatti senza
g[utine,fotreﬁﬁe verificarsi
unafotenzia[e contaminazione incrociata.”

Sz‘yrega di richiedere il menu ([eg[i a[[ergem’

Antipasti
Uova Al Tartufo 10
Prosciutto Patanegra 20
vedi ‘formaggi’ e ‘salumi’ 10
Primi
Pasta senza Glutine alla Crema di Porcini 12

Pasta senza Glutine con Burro, Parmigiano Reqgiano Dop e Tartufo Nero

18
Fresco

Secondi
Vedi 'Secondi alla Griglia’

Contorni

Verdure alla Brace
Medag[ioni di Patate 4
Cg’po[[e alla Cenere

Dolci

Dolci senza Glutine

6-8
Sorbetti frutta fresca



Lista c{eg[i ﬂ[[ergeni
eSS

I[ c[iente éfregato drl comunicare a[yersona[e drl Sd[d [a necessitd 6[1 consumare

a[imentidvm'vi di determinate sostanze a[[ergenicﬁefrima dellordinazione.

Durante [efrgparazioni in cucina, non siyossono escludere contaminazioni crociate.

Pertanto, i nostrifiattifossono contenere le seguenti sostanze a[[ergenicﬁe ai sensi del
Reg. UE 1169/11

sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze

Frutta a guscio

mangarie (Amigdakus communis L |, nocciols (Coryls avelana),
T (JUGLNE POIR), HOC & BCAZKI (ANSCENSUM CCodentaa),
moci di pecan [Canya lncinsis(Wangenh) K. Koch]

noci del Brasde (Bertholieta excelsa), patacchi (Pistacia vera )
moci macadamia o nocl del Gusonsland (Macsdsmis semifola)
@ il loro prodoth,

Iranne per fa il & guseio utlizrets pev s fabbricarone of
disidfal akoohc, nciupo | alood oliboo o oogng agracola.

Sedano
@ prodolli a base di sedano.

Senape |
& prodotli a base di senape. e

Semi di sesamo
@ prodotti a base di semi di sesamo

Anidride solforosa

& solfiti in concentrazioni supenon a 10mgkg o 10mgA
SIpreRE 0 i 8 SOZ otals da calolErs piF | prodom cosl
Come propost pronti &l conduma o foostiuil donformements alle
nruzee g labbreant

Lupini
& prodolti a base di lupini.

Molluschi
& prodotti a base di molluschi

GLUTINE

Cereals containing

FRUTTA
A GUSCIO
Nuts

SEMI DI
SESAMO
Sesame

ANIDRIDE
SOLFOROSA
Sulphur Dioxide
(Sulphites)

LUPINO
Lupin

MOLLUSCHI
Molluscs

Wheat

CROSTACE!
Crustaceans

ARACHIDI
Peanuts

SOIA
Soya

O
o

A

Cereali contenenti glutine

(grano, segale, orzo, avena, famo, kamut

0 i loro ceppi ibndati) @ prodott derival,

g SCiapg & glocoto § Sadd OF gring, NERED SRarado;
Makio desirine & base & grano

Foroppd o gluconic o buiie o 6ar0,

Corenl ubhrza per i faBbncarone of chabiad aiooid,
ingluse Fakeol aliboo di arging agricols

Crostacei
& prodolti a base di crostacei

Uova

& prodolti a base di vova.
(5000 COmMpress e LOVa & Multe i SpocEs di animal ovipari)

Pesce

& prodolli a base di pesce,

Irdviid Qivaling i posoe vlBETsla come Suppddo
o Crparall of vitaTng O CGReVON,

polsting o colls &F pesce utiizeats come chisrificants
Aol BaTi & 0l Vg,

Arachidi
& prodotti a base di arachidi.

Soia

© prodottl a base di sola,

[ OO QS0 OF S rafieade

focoferol mesti Aptunal (E306), Moo O-afa natursi
Ipcedgrcio acelala D-ada rabvale locofemia soccraa D-afa
nafurals & base o 5o,

o vegelal devival da fiosievol & Mosiecd

osien o base d soia

ooy oY Sanclo vegelale prodotio da slenok o oo vegelale
o bage & soup

Latte

& prodotti a base di latie (incluso lattosio),

travne: siers o fatie utikzzofo pav 1 fabbricazione o distiat
BOOBCI, Wit RCO! IS0 O OgING GO

Indticlo

{3000 compres! lalte BOVIRD, CARNING, OVing,

@ ogni Spo & prodatio da assl derivaio)

In caso di necessitdyotreﬁﬁero essere uti[izzatiyrodotti tenuti sotto frecﬁ{o intenso.
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