
 

 

Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie 
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Regionale Landhausküche 
Knipp -Hausmacher Art- aus der Pfanne mit Bratkartoffeln und Senfgurken a)a4)2)3)m)o) € 19,00 

Knipp, eine Norddeutsch-/Bremer Spezialität, ist eine angebratgene Grützwurst aus Hafergrütze,  
vielen verschiedenen Fleischarten vom Schwein, Brühe, Schmalz, Zwiebeln und Kräuter, gut gewürzt  
mit Salz, Piment und Pfeffer. 

Sauerfleisch –Hausmacher Art– mit Remouladensauce und Bratkartoffeln4)i)o)1)11)c)g)m)o) € 19,00 
 

Bauernfrühstück mit Gewürzgurkenfächer und Schinkenwürfel 2)3)c)g)m)o)  € 14,50 
 

Currywurst mit Pommes-frites 2)7)  € 12,00 

Vegetarische- und Vollwertküche 
Bandnudeln mit Tomaten-Pesto h)  € 17,00 
und geschwenktem Pfannengemüse a)c)  

Fisch  
Drei holländische Matjesfilets nach - Hausfrauen Art -  € 21,00 
mit Bratkartoffeln11)c)d)g)2)3)   

 

Hamburger Pannfisch   € 24,00 
paniertes Rotbarschfilet mit Senfsauce, Bratkartoffeln g)i)m)2)3) 

Schnitzel  
Jägerschnitzel vom Schwein mit Champignons in Rahm,  € 21,00 
Pommes-frites a)a1)c)g) 

 

Schnitzel - Holsteiner Art - mit Spiegelei, Bratkartoffeln a)a1)g)6)2)3)  € 21,00 

Burger 
Burger „Mister„  € 21,00 
unser Klassiker, mit Briochebrot, einem Patty aus bestem deutschen Rindfleisch m) 

Pommes-frites und Ketchup oder Rauch-Sauce  

Steaks vom Grill und aus der Pfanne 
Schlemmerpfanne  € 27,00 
Rind-, Schwein- und Hähnchenmedaillons, Champignons      
und Zwiebeln, Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln4)8)c)g)i)2)3) 

 

Rumpsteak 180 gr.   € 36,00 
mit Champignons und Zwiebeln, Kräuterbutter und Pommes-frites 

Für unsere kleinen Gäste 
Fünf Chicken Nuggets mit Pommes-frites a)a1)c)  € 11,00 

Dessert 
Tartufo – Classico-Schoko – Eistrüffel mit Zabaione-Kern,  € 10,00 
umhüllt von Schokoladen-Eiscreme mit Kakaopulver und kandierten Haselnussstücken, 
Sahne und Amarena-Kirsch Sauce a1)c)f)g)h2)    

 

Tartufo – Cocco-Nocciola – Eistrüffel mit Schoko-Haselnuss-Kern,  € 10,00 
umhüllt von Kokos-Eiscreme mit Kokosflocken und kandierten Haselnussstücken,  
mit Sahne und Karamel Sauce a1)c)f)g)h2)   


