
 

CHILAQUILES ROJOS O VERDES CON HUEVO O POLLO  | $135

Acompañados con fr i joles,  crema, queso, cebol la y
una t ira de tocino.

Omelette (opción a elegir)   |  $125

Opción 1:  Rel leno de jamón de pavo y queso
gouda servido con fr i joles,  acompañado de salsa
roja,  queso y una t ira de tocino fr i to.
 
Opción 2: Rel leno de hoja de chaya y espinacas
sudadas al vapor ,  con un poco de queso gouda
acompañado de salsa roja,  queso ral lado y una
tira de tocino fr i to.

Opción 3:  Rel leno con 30 gramos de longaniza de
la región y queso gouda acompañado de salsa
roja,  queso ral lado y una t ira de tocino fr i to.

Enfrijoladas de pollo (4 piezas) |  $145

Puedes elegir combinar entre nuestra
variedad de opciones: jamón, longaniza,  a la
mexicana, vegetariano (con chaya); servido
con fr i joles y una t ira de tocino fr i to.

Huevos rancheros con dos salsas  |  $125

Huevo fr i to estrel lado sobre tort i l la dorada
servidos con salsa verde y roja,  acompañados
de fr i joles,  longaniza dorada encima, queso
ral lado y una t ira de tocino fr i to.

Huevos benedictinos estilo los frailes |  $145

Huevos pochados servidos en una rebanada
de pan tostado, acompañados de una cama
de longaniza,  hoja de chaya, j i tomate,
cebol la; servido con salsa verde, queso
ral lado y una t ira de tocino fr i to.

Cazuela servida con una cama de fr i jol  ,
huevos revueltos combinados con alguna de
nuestras opciones a elegir:  longaniza,  jamón
o vegetariana; bañada de  salsa de tomate
rojo ,  queso gouda gratinado y una t ira de
tocino fr i to.

Huevos ahogados en salsa roja o verde  |  $125

Huevos estrel lados y cocidos en salsa de su
elección, acompañados de fr i joles,  queso,
crema y una t ira de tocino fr i to.

Huevos al gusto |  $115Tort i l la pasada por fr i jol  mol ido y rel lenas de
120 gramos de pol lo acompañadas de queso,
crema, cebol la y una t ira de tocino fr i to.

Hot Cakes  |  $70
Orden de tres piezas,  acompañado de miel o
cajeta.

Cazuela Los Frailes   |  $135

Jugo de naranja (300 ml) |  $30

Jugo verde (300 ml) |  $45

DESAYUNOS

Nopal ,  pepino, perej i l ,  apio,  piña, jugo de naranja,  miel .

Orden de panque (3 piezas) |  $30

Orden de tocino |  $45

(Todos los platos van acompañados de pan o tort i l las)

café |  $40

PLATO DE FRUTA |  $45

MERMELADA |  $15

MANTEQUILLA |  $15

PORCION DE BARRA POR MESA |  $25

2 Piezas de huevo o 60 gr. de pollo

3 Piezas de huevo

2 Pieza de huevo

3 Pieza de huevo

3 Piezas de huevo

3 Piezas de huevo

PAQUETES

Paquete 1  |  $165 (incluido para HUESPEDES)
Cafe, jugo o fruta,  a elegir:  huevos al gusto / hot cake / cereal .

Paquete 2  |  $200

Café, jugo, fruta,  plato fuerte de la carta a elegir ,  panque.



ENTRADAS CORTES

CREMAS Y CALDOS 
(200 ML)

PASTAS

COMIDAS Y CENAS

Empanadas de plátano macho
Rellenas de queso de bola y hoja de
chaya; acompañadas de crema y queso
rallado (orden de 3 piezas)

$85

$105

$70

$70

$275

$225

Tacos gobernador 
Tortillas de harina rellenas de camarón,
pimiento, cebolla morada , chipotle,
mayonesa y queso manchego gratinado.
Servido con una pequeña ensalada de
la casa (orden de 3 piezas) 

Crema de Jitomate Rostizado

Crema Verde

Caldo de Camarón

Caldo de Mariscos

Salbutes de cochinita pibil 
Con cebolla desflemada y aguacate
(orden de 3 piezas)

$95

$260

Pasta en salsa de tres quesos      
Proteina a elegir: camarón, pollo o
arrachera

$220

Pasta en salsa pomodoro 
Proteina a elegir: camarón, pollo o
arrachera

$215

ARRACHERA (250 GR Aprox.)

RIB EYE (220 GR Aprox.)

T BONE (230 GR Aprox.)

NEW YORK (230 GR Aprox.)

Acompañados de nopales, cebolla cambray,

rebanada de queso panela a la plancha, papas

al gajo con aderezo de tocino, frijoles, y

longaniza de la región. 

$365

Molcajete a las brasas 
Acompañado de una cama de frijoles,
cebollas cambray, nopales, salsa picosa,
corte de tu preferencia, longaniza y piña
asada.

$200
Alambre de res o pollo (200 GR)
Fajitas de proteína con pimiento, longaniza,
cebolla, jitomate y queso gratinado, servido
con frijoles y nopales. 

Carne asada (150 GR)
Bistec de res marinada en cerveza,
acompañado de longaniza, aguacate, frijoles,
cebolla cambray, ensalada del día, nopales.

$170

Tampiqueña (150 GR)
Filete de res marinado en cerveza
acompañado, longaniza, aguacate, cebolla
cambray, frijoles, enchilada roja y ensalada
del día.

$220

$365

$365
$365

COCTELES

$215

$225

$245

Coctel de camarón

Coctel de pulpo 

Coctel vuelve ala vida 
Camarón, concha y mejillones



POSTRES

ENSALADAS

VEGETARIANA

COMIDAS Y CENAS

$165

$185

$85

Ensalada de la casa 
Lechuga, zanahoria, aguacate, jitomate,
cebolla, pechuga de pollo a la plancha y
crotones.

Ensaladas de semillas 
Lechuga, semillas de chía, ajonjolí y
girasol, espinacas, betabel cocido, perejil,
cilantro, crotones, zanahoria rallada y
pechuga de pollo.

Ensalada del Chef 
Lechuga, queso panela, acelga, espinaca,
chaya, cebolla morada, pechuga de pollo,
aguacate, jitomate, perejil, cilantro y
crotones.

Tostadas de zanahoria al pastor $215

Albondigas 
Repollo relleno de jamaica, acompañado
de pure de lenteja, bañado en salsa roja. 

$215

$75

$155

Postre del día

Pincipe Alberto 
Biscocho de chocolate  relleno de
chocolate, cubierta de chocolate,
ralladura de chocolate, servido con
helado de melón.

Acompañadas de aderezo del día o vinagreta.
150 gr de proteina elegida.

DEL MAR

$245

$245

$235

Camarones al coco
Camarones envueltos en coco rallado 

Camarones cobijados 
Camarones envueltos en tocino y rellenos
de queso doble crema.

Camarones al gusto 
 A la diabla, al mojo de ajo , empanizados

Filete de tilapia empapelado 
Relleno de camarón, pimiento, cebolla,
chipotle, queso gouda gratinado.

$245

Filete de tilapia al gusto 
A la diabla, a la plancha, al mojo de ajo. $165

Pulpo al grill 
Adobado en recado rojo $325

Torre de mariscos 
Camarón , pulpo, mejillones, conchas $265

*Todos nuestros platos son acompañados de
ensalada del día y arroz.



TEQUILAS 

Don Julio 70  $180.00

Don Julio Reposado  $160.00

Herradura Plata   $120.00

Herradura Reposado   $135.00

Maestro Doble   $170.00

Hacienda Vieja   $90.00

Centenario  Plata   $110.00

Centenario Reposado  $100.00

WHISKY

Johnnie Walker Rojo  $120.00

Johnnie Walker Negro  $150.00

Buchanan’s 12  $180.00

Macallan  $220.00

Jack Daniel’s  $95.00

William Lawson’s  $105.00

COGNAC

Hennessy   $280.00

Remy Martín  $220.00

Martel  $260.00

BRANDY

Torres 10  $130.00

Torres 5  $120.00

RON 

Bacardí  $90.00

Havana Club  $130.00

Zacapan  $180.00

MEZCALEZ 

400 Conejos   $        110.00

COCTELES 

Mojito   $125.00

Piña Colada   $150.00

Margarita  $145.00

Tom Collins  $125.00

CERVEZA

XX Lager   $45.00

Corona   $45.00

Victoria   $45.00

Indio  $45.00

Stella Artois  $65.00

Pacífico  $45.00

Bohemia Oscura   $45.00

Heineken  $45.00

BEBIDAS NO ALCOLICAS 

Coca Cola   $40.00

Fanta  $40.00

Sidral   $40.00

Coco Cola Light  $40.00

Coca Cola sin Azúcar   $40.00

Vaso de Agua de Sabor del Día   $40.00

Limonada  $50.00

Naranjada  $60.00

SNACKS

Orden de Papas de la Casa   $120.00

Papas a la Francesa   $70.00

Nachos $160.00

Hamburguesa Clásica   $120.00

Hamburguesa Frailes  $160.00

BEBIDAS Y SNACKS


