
Tous nos plats sont faits maison à base de produits frais.

Steak haché ou nuggets de poulet, frites

Mousse au chocolat ou compote
ou boule de glace

Sirop à l’eau ou Capri-Sun*
*Supplément 2 € pour tout autre soda
ou jus de fruits en bouteille

Planche de charcuterie

1/2 pers. ............................................................................11,90 €

3/4 pers. ........................................................................... 19,90 €

Planche mixte

1/2 pers. ........................................................................... 16,90 €

3/4 pers. .......................................................................... 24,90 €

Planches

Heineken ................................................... 3,40 €

Affligem ...................................................... 4,30 €

Affligem blanche .......................................3,70 €

Kriek rouge .................................................5,20 €

Hapkin ....................................................... 4,60 €

Gallia IPA ................................................... 4,90 €

Monaco .....................................................3,50 €

Picon bière ................................................ 4,90 €

Panaché ................................................... 3,40 €

Fischer ........................................................ 4,90 €

3,80 €

4,90 €

4,60 €

5,90 €

5,30 €

5,70 €

3,90 €

5,80 €

3,80 €

5,70 €

33cl25cl 50cl

6,10 €

7,90 €

6,80 €

9,70 €

8,90 €

8,90 €

6,20 €

9,10 €

6,10 €

8,90 €

Bièrespression

Vittel, San Pellegrino, Perrier fines bulles 50 cl.............................. 3 €

Vittel, San Pellegrino, Perrier fines bulles 1 L............................4,70 €

Perrier bouteille 33 cl..............................................................3,60 €

Eauxminérales

Menus
23,50€
29,90€

Entrée + plat ou Plat + Dessert

Trio
Entrée + plat + Dessert

Menu enfant 10,50€
Jusqu’à 10 ans

Lucullus foie gras et langue de bœuf

Steak ou Burger végétarien

Hampe grillée beurre Maître d’hôtel

Parmentier de canard

Petit salé aux lentilles poitrine, saucisse, échine

Bavette à l’échalote

Tartare de bœuf

Burger montagnard raclette, bacon

Demi-poulet fermier

Chicken burger

Andouillette 5A

Tartiflette*

Dos de loup de mer*

Bœuf-carottes*

Jambon à l’os sauce porto

Double carpaccio de bœuf

Double ficelle picarde

Salade Caesar*

Fish and chips

Burger de La Rôtisserie

18 €Plats

Camembert rôti* charcuterie, pommes de terre grenaille....20 €

Saumon fumé.............................................................9,50 €

Os à moelle 2 os........................................................ 10,50 €

Foie gras.................................................................... 16,50 €

8 €Entrées
Terrine de foies de volaille cuite dans nos fours

Ficelle picarde

Feuilleté d’escargots, crème de champignons

Œuf meurette vin rouge, lardons

Velouté de butternut, bacon grillé

Salade fermière boudin blanc, comté, tomate, raisin

Poireaux rôtis, jaune d’œuf confit, sauce soja

Toast guacamole, œuf mollet

6,90 €Desserts
Trilogie de fromages

Cheesecake

Crème brûlée à la gousse de vanille

Profiteroles à la vanille, véritable sauce au chocolat chaud

Baba au rhum ambré, crème fouettée

Coupe gourmande de la Rôtisserie glace vanille, crumble, 
pommes caramélisées, crème fouettée

Moelleux au chocolat cœur coulant

Palette de sorbets/glaces

Café gourmand accompagné de 4 mignardises*
ou Thé Dammann gourmand supplément 1,50 €

Colonel supplément 2,50 €

Pavlova

Paris-Brest

Tartelette chocolat noir et crémeux de clémentine

Tiramisu
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Œuf mimosa

Quiche lorraine

Soupe à l’oignon gratinée

Entrée du jour

Entrées
4,90 €généreuses

F O R M U L E  D U  M I D I *

Panna cotta

Île flottante

Mousse au chocolat

Café plaisir

Desserts
4,90 €gourmands

Steak haché à la plancha 

Filet de poulet à la normande

Tortellini épinards-ricotta

Plat du jour

Plats
10,20 €savoureux

*Servi le midi, du lundi au vendredi (hors jours fériés)

Entrecôte XXL 350/400 g...................................................... 27 €

Filet d’aile de raie aux câpres et citron............................22 €

Joue de bœuf braisée....................................................... 20 €

Filet de bœuf grillé.............................................................. 27 €

Côte de cochon de montagne 300 g.............................. 29 €

Jarret à la bière................................................................... 26 €

Côte de veau cuite à basse température...................... 30 €

Épaule de cochon de lait...................................................22 €

piècesBelles

Tous nos plats (sauf mention *) sont servis avec de la 
salade et une garniture au choix parmi :

Frites fraîches, purée maison, gratin dauphinois, pommes 
grenailles, légume du jour, pomme de terre au four crème 
ciboulette ou petit épeautre

Supplément garniture : 2 €

Nos sauces maison : 

Béarnaise, poivre, brie à la crème, barbecue, mayonnaise, 
moutarde à l’ancienne, Maroilles, échalottes. 
Une sauce par plat

Supplément sauce : 0,50 €

Apéritifs
Cidre 25 cl...........................................................................3,50 €

Ricard 2 cl.......................................................................... 3,90 €

Martini, Suze 6 cl................................................................ 4,60 €

Porto blanc ou rouge 6 cl................................................4,90 €

Campari 6 cl...................................................................... 5,20 €

Kir vin blanc 14 cl.............................................................. 3,90 €

Kir Royal 14 cl.....................................................................11,90 €

Coupe de Prosecco 14 cl................................................ 6,60 €

Whisky Ballantine’s 4 cl..................................................... 6,60 €

Sélection de whiskies 4 cl................................................. 9,30 €

Coupe de Champagne Castelneau 14 cl....................11,40 € 

Coupe de Champagne Drappier Carte d’Or 14 cl.... 12,90 €

Coca cola / Coca zéro 33cl ......................................................3,90 €

Coca cherry 33cl ........................................................................3,90 €

Schweppes tonic / agrumes 20cl...............................................3,90 €

Ice Tea, Orangina 25cl................................................................3,90 €

Jus de fruits en bouteille 20cl......................................................3,90 €

Diabolo 25cl........................................................................................3 €

Cocktail de fruits frais maison 20cl.............................................5,70 €

Limonade .....................................................................................2,60 €

Sodas& jus de fruits

Supplément sirop : 0,50 €

Supplément chantilly : 0,50 € Supplément glace : 1 €

*Supplément 1 € pour double expresso, grand crème, cappuccino ou chocolat chaud

Cave à whisky & rhum ∙ Demander la carte
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www.larotisserie-camon.fr - contact@larotisserie-camon.fr

B R A S S E R I E / R E S TAU R A N T  &  T R A I T E U R

23 cl................................................................................... 3,90 €

46 cl................................................................................... 6,90 €

au choix : Blanc, Rosé, Rouge
Potsde vins

Boissonschaudes
Expresso/décaféiné......................................................... 2,30 €

Café allongé.................................................................... 2,40 €

Double expresso............................................................... 3,90 €

Café noisette.................................................................... 2,50 €

Grand crème.................................................................... 3,60 €

Chocolat chaud.............................................................. 3,60 €

Cappuccino......................................................................3,70 €

Café ou Chocolat viennois............................................ 4,20 €

Thé ou infusion Damann.................................................. 4,60 €

Castelnau brut blanc 75 cl..................................................53 €

R de Ruinart 75 cl.................................................................84 €

Drappier blanc de blancs 75 cl......................................... 72 €

Drappier Carte d’Or 75 cl.............................................. 65,50 €

Champagnes

Mojito saveurs variées ∙ 18 cl............................................... 8,90 €

Gin Fizz saveurs variées ∙18 cl.............................................. 8,90 €

Punch Maison 18 cl........................................................... 8,90 €

Maï Taï 18 cl....................................................................... 8,90 €

Americano maison 10 cl.................................................. 8,90 €

Spritz 18 cl........................................................................... 8,90 €

Spritz fleurs de sureau 18 cl.............................................. 8,90 €

Irish coffee 12 cl................................................................. 9,90 €

Jamaïcan coffee 12 cl..................................................... 9,90 €

Sangria maison 18 cl ........................................................ 8,90 €

Cocktails

Perle de Roseline IGP.........................

Frizzante Lajara pétillant.....................

Château Puech-Haut
Le magnum 150cl : 53 €

Minuty Prestige...................................
Le magnum 150cl : 57 €

Vinsrosés 15 cl

4,10 €

4,60 €

5,40 €

6,20 €

50 cl

16,50 €

-

-

-

75 cl

21,80 €

20,90 €

28 €

31 €

Vinsblancs
Chardonnay Solas IGP Languedoc....

Viognier Vérité....................................

Chablis.................................................

Prosecco.............................................

Saint-Véran..........................................

Saussignac petite vendange...........
Vin liquoreux artisanal

15 cl

4,10 €

6,90 €

-

-

6,80 €

8,50 €

50 cl

-

-

-

-

-

25,50 €

75 cl

18,50 €

37,20 €

35,50 € 

28 €

37 €

-

Calvados 4 cl.................................................................... 6,50 €

Cognac 4 cl...................................................................... 6,50 €

Armagnac 4 cl.................................................................. 6,50 €

Malibu/Baileys 6 cl............................................................ 6,50 €

Alcools blancs mirabelle, poire ∙ 4 cl...................................... 8 €

Rhum 4 cl........................................................................... 6,50 €

Get 27 / Get 31 6 cl............................................................... 7 €

Shooter du moment 3 cl...................................................3,50 €

Digestifs

Cave à whisky & rhum ∙ Demander la carte

Vinsrouges
Château La Rose Bellevue
Côtes de Blaye ...................................
Le magnum 150cl : 35€

Lalande de Pomerol, Vine Qua Non......

Château Hauts du Tertre, Margaux

Château d’Aiguilhe, Castillon, 
Côtes de Bordeaux.............................

Les Charmes AOP Côtes du Rhône

Bourgogne Hautes Côtes de Beaune.....

3,80 €

8,80 €

-

-

5,70 €

7,20 €

15 cl

13,40 €

-

-

-

-

-

50 cl

18 €

42 €

51,50 €

37,50 €

27,90 €

36 €

75 cl

Saumur Champigny...........................

Saint Nicolas de Bourgueil................

Sancerre rouge .................................

15 cl

5,20 €

-

-

37,5 cl

12 €

13,50 €

-

22,30 €

25,50 €

41,50 €

75 cl
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