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Secondi

Second courses

La Tartare di manzo al coltello con i suoi condimenti 3,4,5,6,8,10,12) € 23,00
Knife-cut beef tartare with traditional condiments

La Tagliata di manzo con insalata misticanza e grana in scaglie (s,6,7,8) € 24,00
Sliced beef tagliata served with mixed salad and Grana Padano shavings

La Costoletta di vitello alla milanese con rucola e pomodori (1,3,5,6,8,10) € 25,00
Milanese-style veal cutlet with rocket and tomatoes

La Frittura mista di pesce con verdurine croccanti (1,2,4,56,8,12,14) € 22,00
Mixed fried fish with crispy vegetables

La Tagliata di tonno al sesamo e verdurine alla soia (a,5,6,8,12) € 24,00
Tuna steak in a sesame crust with vegetables in soy sauce

*Per garantire qualita e sicurezza alimentare, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati all’origine dal produttore, oppure
sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come previsto dal Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala & a
disposizione per fornire qualsiasi informazione sulla natura e sull’origine degli alimenti serviti.

Eventuali intolleranze o allergie alimentari, devono essere comunicate anticipatamente
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*To ensure food quality and safety, some products may be frozen or deep-frozen at source by the producer, or subjected to blast
chilling at negative temperatures, in accordance with the HACCP plan and Regulation (EC) No. 852/04. Our staff is available to
provide any information regarding the nature and origin of the food served.
Any food intolerances or allergies must be communicated in advance




