
La Trattoria Sonveulla souhaite
ramener ses hôtes dans le passé en leur
faisant redécouvrir des plats souvent

oubliés, mais savoureux, sains et
authentiques.

La présence du poêle à bois garantit
une cuisson entièrement naturelle aux

notes boisées marquées. Ici,  il est
possible de déguster de la charcuteries
et des fromages typiques, ainsi que de

nombreux plats rendus uniques par
l’utilisation d’épices sauvages cueillies

par des mains expertes. Tout cela est
rendu possible grâce à la

collaboration avec des entreprises
locales qui fournissent des matières

premières d’excellente qualité.

NOTRE HISTOIRE



Chers c l ients ,  en cas  d ’ intolérances ou d ’a l lergies ,  veui l lez  vous
adresser  au personnel  de sal le .

 

ENTRÉES

E S C A R G O T S  À  L A  P A R I S I E N N E  –  1 2  €

F L A N  -  1 0 €

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E S  –  1 5  €

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E S  E T  F R O M A G E S  –  1 8  €

C A R P A C C I O  D E  V I A N D E  S A L É E  –  1 4  €

S é l e c t i o n  d e  c h a r c u t e r i e s  l o c a l e s  e t  d e  n o t r e  p r o d u c t i o n  e t
f r o m a g e s  r é g i o n a u x

S é l e c t i o n  d e  c h a r c u t e r i e s  l o c a l e s  e t  d e  n o t r e  p r o d u c t i o n

V i a n d e  d e  b œ u f  s a l é e ,  t e n d r e  e t  d é l i c a t e ,  a s s a i s o n n é e  à  l ’ h u i l e
d e  n o i x  e t  G r a n a  P a d a n o

F I L E T  D E  T R U I T E  D E  L I L L A Z  E N  C A R P I O N E  –  1 5  €

F l a n  d e  l é g u m e s  o u  d e  c h a m p i g n o n s  ( s e l o n  l a  s a i s o n )  s u r  s a u c e
c h a u d e  a u x  f r o m a g e s

S i x  e s c a r g o t s  m i j o t é s ,  f a r c i s  à  l a  c r è m e  d e  b e u r r e ,  t o m a t e ,
h e r b e s  a r o m a t i q u e s ,  a i l ,  p e r s i l  e t  n o i x

P L A N C H E  D E  F R O M A G E S  –  1 5  €
S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  r é g i o n a u x

S a n s  g l u t e n
V é g é t a r i e n
P r o d u i t  c o n g e l é  o u  s u r g e l é  s u r  p l a c e
L e s  i n g r é d i e n t s  s o u l i g n é s  c o n t i e n n e n t  d e s  a l l e r g è n e s .

T r u i t e  m a r i n é e  a u  v i n a i g r e ,  v i n  b l a n c ,  g r a i n s  d e  p o i v r e ,  c a r o t t e ,
c é l e r i ,  o i g n o n  e t  f a r i n e

ABC



P O L E N T A  C O N C I A  -  1 3 €

P O L E N T A  N A T U R E  –  5  €

P O L E N T A  E T  R A G Ù  –  1 3  €

P o l e n t a  c u i t e  a u  p o ê l e  à  b o i s ,  r a g ù  d e  b œ u f ,  f r o m a g e  v a l d ô t a i n
e t  b e u r r e  c l a r i f i é

P O L E N T A  A U  B L E U  D ’ A O S T E  –  1 3  €

S O Ç A   -  1 3 €

POLENTE

P o l e n t a  c u i t e  a u  p o ê l e  à  b o i s  a v e c  b e u r r e

P o l e n t a  c u i t e  a u  p o ê l e  à  b o i s  
a v e c  f r o m a g e  v a l d ô t a i n  e t  b e u r r e  c l a r i f i é

P o l e n t a  c u i t e  a u  p o ê l e  à  b o i s ,  B l e u  d ’ A o s t e  e t  b e u r r e  c l a r i f i é

S a n s  g l u t e n
V é g é t a r i e n
P r o d u i t  c o n g e l é  o u  s u r g e l é  s u r  p l a c e
 L e s  i n g r é d i e n t s  s o u l i g n é s  c o n t i e n n e n t  d e s  a l l e r g è n e s .

Chers  c l ients ,  en cas  d ’ intolérances ou d ’a l lergies ,  veui l lez  vous
adresser  au personnel  de sal le .  

PLATS TYPIQUES DE COGNE
S E U P E T T A  -  1 4  €

R i z  a u  f r o m a g e s  v a l d ô t a i n s ,  p a i n ,  c a n n e l l e ,  b e u r r e
c l a r i f i é  e t  g r a t i n é  a u  f o u r
 

S o u p e  a v e c  v i a n d e  d e  b œ u f ,  p o i r e a u x ,  c h o u ,  p o m m e s  d e  t e r r e  e t
f r o m a g e  v a l d ô t a i n ,  g r a t i n é e  a u  f o u r .

( S u r  d e m a n d e  s a n s  l a c to s e )

( S u r  d e m a n d e  s a n s  l a c to s e ,  végé t a r i e n n e  o u  s a n s
g l u te n )

A B C



PREMIERS PLATS

F A V Ò  -  1 5 €

C R Ê P E S  À  L A  V A L D Ô T A I N E  –  1 3  €

V A L P E L L I N E N T Z E  -  1 3 €
B o u i l l o n  d e  b œ u f ,  c h o u ,  
f r o m a g e  v a l d ô t a i n  e t  p a i n

P Â T E S  A U  R A G Ù  –  1 2  €

C r ê p e s ,  f r o m a g e  v a l d ô t a i n ,  j a m b o n  c u i t  
e t  b é c h a m e l

D i t a l i n i  f a ç o n  r i s o t t o  a v e c  r a g ù  d e  s a u c i s s e ,  f è v e s ,  
t o m a t e ,  f r o m a g e  v a l d ô t a i n ,  
g a r n i s  d e  p a i n  n o i r  c r o u s t i l l a n t

S O U P E  S O N V E U L L A  –  1 4  €
V a r i e  s e l o n  l a  d i s p o n i b i l i t é  d e s  l é g u m e s

S a n s  g l u t e n
V é g é t a r i e n
P r o d u i t  c o n g e l é  o u  s u r g e l é  s u r  p l a c e
 L e s  i n g r é d i e n t s  s o u l i g n é s  c o n t i e n n e n t  d e s  a l l e r g è n e s .

Chers  c l ients ,  en cas  d ’ intolérances ou d ’a l lergies ,  veui l lez  vous
adresser  au personnel  de sal le .  

P Â T E S  À  L A  T O M A T E  –  1 0  €

G N O C C H I  S A U V A G E S  -  1 5 €
G n o c c h i  d e  p o l e n t a ,  r a g ù  d e  s a u v a g e s  e t  é p i c e s

T A G L I O L I N I  À  L A  V A L D Ô T A I N E  –  1 5  €
Tomate, jambon cuit, Fontina et crème

( S u r  d e m a n d e  végé t a r i e n n e )

A B C



PLATS PRINCIPAUX

T R I S  -  1 9 €

C E R F  A V E C  P O L E N T A  –  1 7  €

C A R B O N A D E  A V E C  P O L E N T A  –  1 5  €
R a g o û t  d e  v e a u  m a r i n é  a u  T o r r e t t e ,  o i g n o n ,  g e n i è v r e ,  
h e r b e s  a r o m a t i q u e s  e t  c a n n e l l e
a c c o m p a g n é  d e  p o l e n t a  n a t u r e

E S C A L O P E  V A L D Ô T A I N E  –  1 5  €

C i v e t  d e  c e r f  m a r i n é  a u  v i n  e t  m i j o t é ,  
a c c o m p a g n é  d e  p o l e n t a  n a t u r e

C a r b o n a d e ,  s a u c i s s e  e t  c e r f  
a c c o m p a g n é s  d e  p o l e n t a  n a t u r e

S A U C I S S E  M I J O T É E  A V E C  P O L E N T A  –  1 5  €
S a u c i s s e  c u i t e  l e n t e m e n t  d a n s  u n e  s a u c e  t o m a t e
a c c o m p a g n é  d e  p o l e n t a  n a t u r e

Chers  c l ients ,  en cas  d ’ intolérances ou d ’a l lergies ,  veui l lez  vous
adresser  au personnel  de sal le .  

E N T R E C Ô T E  -  1 5 €
E n t r e c ô t e  d e  b œ u f  g r i l l é e

L o n g e  d e  p o r c  p a n é e ,  f r i t e  p u i s  p a s s é e  a u  f o u r  a v e c  
j a m b o n  c u i t  e t  F o n t i n a

S a n s  g l u t e n
V é g é t a r i e n
P r o d u i t  c o n g e l é  o u  s u r g e l é  s u r  p l a c e
 L e s  i n g r é d i e n t s  s o u l i g n é s  c o n t i e n n e n t  d e s  a l l e r g è n e s .

C O T E C H I N O  A V E C  P O L E N T A  E T  F O N D U E  –  1 5  €
Cotechino local, polenta frite et fondue

ABC



F R I T E S  –  5  €

L É G U M E S  M I X T E S  S A U T É S  –  6  €

S A L A D E  M I X T E  –  6  €

C R E M A  D E  C O G N E   -  6 €

S A L A D E  V E R T E  –  5  €

P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R  –  5  €

P A N N A  C O T T A  -  6 €  

C R È M E  B R Û L É E  -  6 €  

VINI DA DESSERT
M U S C A T  P E T I T  G R A I N  -  7 €

G L A C E  À  L A  C R È M E  –  4  €

S O R B E T  D U  J O U R  –  6  €

ACCOMPAGNEMENTS

S a n s  g l u t e n
V é g é t a r i e n
P r o d u i t  c o n g e l é  o u  s u r g e l é  s u r  p l a c e
L e s  i n g r é d i e n t s  s o u l i g n é s  c o n t i e n n e n t  d e s  a l l e r g è n e s .

Chers  c l ients ,  en cas  d ’ intolérances ou d ’a l lergies ,  veui l lez  vous
adresser  au personnel  de sal le .  

DESSERTS

S T R U D E L  A U X  P O M M E S  –  7  €

C a v e  d e s  o n z e  c o m m u n e s  ~  V d A

M O S C A T O  D ’ A S T I  -  4 €
D a n t e  R i v e t t i  ~  P i é m o n t

( la i t ,  crème,  chocolat  fondent,  œuf ,  tegole)  

(Pâte feui l letée garnie  de pommes,  miel ,
p ignons de pin  et  cannel le ,  serv i  avec g lace à  la

crème)

(Crème angla ise  cuite  avec sucre caramél isé  en surface)

A B C



BOISSONS
E A U  D U  G R A N D  P A R A D I S  7 5  C L  –  2  €

B O I S S O N S  E N  C A N E T T E  O U  E N  B O U T E I L L E  –  3  €

J U S  D E  F R U I T S  –  3  €

BIÈRES
K R O N E N B O U R G  P E T I T E  E T  M O Y E N N E  -  3  ~  5 €  

T O U C H E R  W E I S S  P E T I T E  E T  M O Y E N N E   -  4  ~  6 €  

B I É R E  D E S  S A L A S S E S ,  A R T I S A N A L E  V A L D Ô T A I N E  -  5 €

VINS DE TABLE

Blanche,  b londe,  rouge  (33  c l)  

B I É R E  D E  M I N E S ,  A R T I S A N A L E  V A L D Ô T A I N E  -  8 €
Blonde  (50 cl)

B O N A P E T I ’  ~  L E  C L O C H E R  ~  1 3 %
Vin rouge de la  Val lée d ’Aoste (assemblage de rouges valdôtains)
25  c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€

B A R B E R A  P I É M O N T  D O C  ~  1 3 %
Vin rouge en carafe  du P iémont
25  c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€

I L  B A R D O  ~  C E S E L L O  ~  1 0 , 5 %
Vin blanc pét i l lant  en carafe  du P iémont
25  c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€



VINS BLANCS VALDÔTAINS
P E T I T E  A R V I N E   ~  1 3 , 5 %  ~  2 6 €  
Pet i te  arv ine ~  2024 ~  Le Clocher 

P I N O T  G R I S  ~  1 3 %  ~  2 2 €  
Pinot  gr is  ~  2025 ~  Le Clocher 

G E W U R S T R A M I N E R  ~  1 4 %  ~  2 5 €  
Gewurstraminer  ~  2023~ Le Clocher 

C H A M B A V E  M U S C A T  ~  1 4 %  ~  3 0 €  
Muscat  ~  2024 ~  Nicola  Del  Negro 

VINS BLANCS ITALIENS
A R N E I S   ~  1 3 %  ~  2 0 €  
Arneis  ~  2024 ~  Az ienda Agricola  Marrone ~  P iémont

E R B A L U C E  D I  C A L U S O  ~  1 3 %  ~  2 2 €  
Erbaluce ~  2022 ~  Tenuta Roletto ~  P iémont

K I T Z   ~  1 2 , 5 %  ~  2 3 €  
Sauvignon,  P inot  Bianco,  P inot  Grig io,  Chardonnay ~  2024 ~
Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.

G E W U R S T R A M I N E R   ~  1 4 , 5 %  ~  3 0 €  
Gewurstraminer  ~  2023 ~  Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.

VINS MOUSSEUX
P R O S E C C O  S U P E R I O R E  ~  1 1 , 5 %   ~  2 0 €  
100 % Glera ~  Vigna del  Gal  ~  Veneto 

F R A N C I A C O R T A  ~  1 2 , 5 %  ~  3 5 €  
Chardonnay  P inot  Bianco ~
Ca’dei  Pazz i  ~  Lombardia

M A G N E T I T E  ~  1 3 , 5 %  ~ 3 5 €  
100 % Pr ié  Blanc ~  
Cave Mont  Blanc ~  Val le  d ’  Aosta

L ’ O M B R E  ~  1 3 %  ~  2 6 €  
Muscat ,  Pet i te  arv ine ~  2024 ~  Le Clocher



VINS ROUGES VALDÔTAINS

VINS ROUGES ITALIENS

T O R R E T T E   ~  1 3 , 5 %  ~  2 2 €  
100 % Pet i t  rouge ~  2024 ~  Le Clocher

C O R N A L I N   ~  1 4 %  ~   2 4 €  
Cornal in  ~  2024 ~  Le Clocher

P I N O T  N O I R   ~  1 3 , 5 %  ~  3 0 €  
Pinot  noir  ~  2024 ~   Feudo San Mauriz io

M A Y O L E T   ~  1 3 , 5 %  ~ 2 6 €   
Mayolet  ~  2024 ~   Feudo San Mauriz io

L ’  O U R A   ~  1 4 , 5 %  ~  2 8 €   
Barbera,  Dolcetto,  P inot  noir  ~  2023 ~  Nicola  Del  Negro

T O R R E T T E  S U P E R I E U R   ~  1 3 , 5 %  ~   3 0 €   
Pet i t  rouge ~  2023 ~  Le Clocher

F U M I N   ~  1 4 %  ~  3 6 €   
Fumin ~  2023 ~  Le Clocher

L ’ I N C O N N U  ~  1 3 , 5 %  ~  2 8 €  
 Pet i t  rouge,  Fumin,  Syrah ~  2023 ~  Gnemaz Maison Vigneronne

N E B B I O L O  ~  1 4 , 5 %  ~  3 4 €  
Nebbiolo ~  2022 ~  Dante Rivett i  ~  P iemonte

B A R B A R E S C O  ~  1 4 , 5 %  ~  5 0 €  
Nebbiolo ~  2022 ~  Dante Rivett i  ~  P iemonte

B A R O L O  ~  1 4 , 5 %  ~  6 5 €  
Nebbiolo ~  2020 ~  Marengo ~  P iemonte

V A L P O L I C E L L A  ~  1 3 %  ~  2 6 €  
Corvina,  Rondinel la ,  Mol inara ~  2023 ~  A.  Armani  ~  Veneto

B O L G H E R I  O R I O  ~  1 4 , 5 %  ~  3 6 €  
Cabernet  Sauvignon,  Merlot ,  Cabernet  Franc,  Pet i t  Verdot  ~   2023
~ Podere I l  Castel laccio ~  Toscana

L A G R E I N  R I S E R V A  ~  1 3 %  ~  3 0 €  
Lagrein  ~  2022 ~  Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.




