
La Trattoria Sonveulla vuole
riportare gli ospiti  indietro nel tempo
facendo loro assaporare piatti spesso
dimenticati,  ma gustosi,  sani e genuini.

La presenza della stufa a legna
assicura una cottura del tutto
naturale e dalle spiccate note

legnose. Qui si  possono consumare i
salumi e i  formaggi tipici,  tanti piatti
resi unici dall'uso di spezie spontanee

raccolte da mani sapienti.  
Tutto ciò è possibile anche grazie alla
collaborazione con aziende del posto

che forniscono materie prime di
eccellente qualità.

LA NOSTRA
STORIA



Genti l i  ospit i ,  in  caso di  intol leranze o a l lergie ,  potete  r ivolgervi
a l  personale  d i  sa la .  

 

ANTIPASTI

L U M A C H E  A L L A  P A R I G I N A  -  1 2 €

F L A N  -  1 0 €

T A G L I E R E  D I  S A L U M I  -  1 5 €

T A G L I E R E  D I  S A L U M I  E  F O R M A G G I  -  1 8  €

C A R P A C C I O  D I  C A R N E  M E S S A T A  -  1 4 €

S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  l o c a l i  e  d i  n o s t r a  p r o d u z i o n e  
e  f o r m a g g i  r e g i o n a l i

S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  l o c a l i  e  d i  n o s t r a  p r o d u z i o n e

M o r b i d a  e  d e l i c a t a  c a r n e  d i  b o v i n o  s o t t o  s a l e ,
c o n d i t a  c o n  o l i o  d i  n o c i ,  G r a n a  P a d a n o

F I L E T T O  D I  T R O T A  D I  L I L L A Z  I N  C A R P I O N E  -  1 5 €

S f o r m a t o  d i  v e r d u r e  o  f u n g h i  ( i n  b a s e  a l l a  s t a g i o n e )  s u  s a l s a
c a l d a  a i  f o r m a g g i

S e i  l u m a c h e  i n  u m i d o  r i e m p i t e  c o n  c r e m a  d i  b u r r o ,
p o m o d o r o ,  e r b e  a r o m a t i c h e ,  a g l i o ,  p r e z z e m o l o ,  n o c i

T A G L I E R E  D I  F O R M A G G I  -  1 5 €
S e l e z i o n e  d i  f o r m a g g i  r e g i o n a l i  

P r i v o  d i  g l u t i n e  
V e g e t a r i a n o
C o n g e l a t o  o  a b b a t t u t o  i n  l o c o  
G l i  i n g r e d i e n t i  s o t t o l i n e a t i  c o n t e n g o n o  a l l e r g e n i

T r o t a  m a r i n a t a  i n  a c e t o , v i n o  b i a n c o ,  p e p e  i n  g r a n i ,
c a r o t a ,  s e d a n o ,  c i p o l l a ,  f a r i n a

ABC



P O L E N T A  C O N C I A  -  1 3 €

P O L E N T A  A L  N A T U R A L E  -  5  €

P O L E N T A  P A S T I C C I A T A  -  1 3 €

P o l e n t a  c o t t a  s u  s t u f a  a  l e g n a ,  r a g ù  d i  m a n z o ,
f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  b u r r o  c h i a r i f i c a t o  

P O L E N T A  E  B L E U  -  1 3 €

S O Ç A   -  1 3 €

POLENTE

P o l e n t a  c o t t a  s u  s t u f a  a  l e g n a  c o n  b u r r o   

P o l e n t a  c o t t a  s u  s t u f a  a  l e g n a ,
f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  b u r r o  c h i a r i f i c a t o

P o l e n t a  c o t t a  s u  s t u f a  a  l e g n a ,  b l e u  d ’ A o s t e ,
b u r r o  c h i a r i f i c a t o  

P r i v o  d i  g l u t i n e  
V e g e t a r i a n o
C o n g e l a t o  o  a b b a t t u t o  i n  l o c o
G l i  i n g r e d i e n t i  s o t t o l i n e a t i  c o n t e n g o n o  a l l e r g e n i  

Gent i l i  ospit i ,  in  caso di  intol leranze o a l lergie ,  potete  r ivolgervi
a l  personale  d i  sa la  

 

PIATTI TIPICI DI COGNE
S E U P E T T A  -  1 4  €

R i s o t t o  c o n  f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  p a n e ,  c a n n e l l a ,
b u r r o  c h i a r i f i c a t o  e  g r a t i n a t o  i n  f o r n o  

Z u p p a  c o n  c a r n e  d i  m a n z o ,  p o r r i ,  c a v o l o ,  p a t a t e ,
f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  g r a t i n a t a  i n  f o r n o

( s u  r i ch i e s t a  s e n z a  l a t to s i o )   

( s u  r i ch i e s t a  vege t a r i a n a  o  s e n z a  g l u t i n e )

A B C



PRIMI

F A V Ò  -  1 5 €

C R E S P E L L E  A L L A  V A L D O S T A N A  -  1 3 €

V A L P E L L I N E N T Z E  -  1 3 €
B r o d o  d i  m a n z o ,  c a v o l o  c a p p u c c i o ,
f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  p a n e  

P A S T A  A L  R A G Ù  -  1 2 €

C r e s p e l l e ,  f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  p r o s c i u t t o  c o t t o ,
b e s c i a m e l l a  

D i t a l i n i  r i g a t i ,  r i s o t t a t i  c o n  r a g ù  d i  s a l s i c c i a ,  f a v e ,  
p o m o d o r o ,  f o r m a g g i o  v a l d o s t a n o ,  
g u a r n i t i  c o n  p a n e  n e r o  c r o c c a n t e

Z U P P A  S O N V E U L L A  -  1 4 €
V a r i a  a  s e c o n d a  d e l l a  d i s p o n i b i l i t à  v e g e t a l e  

P r i v o  d i  g l u t i n e  
V e g e t a r i a n o
C o n g e l a t o  o  a b b a t t u t o  i n  l o c o  
G l i  i n g r e d i e n t i  s o t t o l i n e a t i  c o n t e n g o n o  a l l e r g e n i

Gent i l i  ospit i ,  in  caso di  intol leranze o a l lergie ,  potete  r ivolgervi
a l  personale  d i  sa la  

 

P A S T A  A L  P O M O D O R O  -  1 0 €

G N O C C H I  S E L V A G G I  -  1 5 €
G n o c c h i  d i  p o l e n t a ,  r a g ù  d i  s e l v a g g i n a ,  s p e z i e

T A G L I O L I N I  A L L A  V A L D O S T A N A  -  1 5 €
Pomodoro, prosciutto cotto, fontina, panna

( s u  r i ch i e s t a  vege t a r i a n a )

A B C



SECONDI

T R I S  -  1 9 €

C E R V O  C O N  P O L E N T A  -  1 7 €

C A R B O N A D A  C O N  P O L E N T A  -  1 5 €
S p e z z a t i n o  d i  v i t e l l o  m a r i n a t o  n e l  T o r r e t t e ,  c i p o l l a ,
g i n e p r o ,  e r b e  a r o m a t i c h e ,  c a n n e l l a ,  c o t t o  i n  u m i d o ,
a c c o m p a g n a t o  d a  p o l e n t a  a l  n a t u r a l e

B I S T E C C A  A L L A  V A L D O S T A N A  -  1 5 €

C i v e t  d i  c e r v o  m a r i n a t o  n e l  v i n o  e  c o t t o  i n  u m i d o ,
a c c o m p a g n a t o  d a  p o l e n t a  a l  n a t u r a l e

C a r b o n a d a ,  s a l s i c c e t t a ,  c e r v o ,
a c c o m p a g n a t i  d a  p o l e n t a  a l  n a t u r a l e

S A L S I C C E T T A  I N  U M I D O  C O N  P O L E N T A  -  1 5 €
S a l s i c c i a  c o t t a  m o l t o  l e n t a m e n t e  i n  s a l s a  d i  p o m o d o r o ,
a c c o m p a g n a t a  d a  p o l e n t a  a l  n a t u r a l e  

Gent i l i  ospit i ,  in  caso di  intol leranze o a l lergie ,  potete  r ivolgervi
a l  personale  d i  sa la  

 

E N T R E C Ô T E  -  1 5 €
S ca m o n e  d i  m a n zo  co t to  s u  p i a s t ra

L o n z a  f i n i s s i m a  d i  m a i a l e ,  i m p a n a t a ,  f r i t t a  i n  o l i o  d i  s e m i ,  e
p a s s a t a  i n  f o r n o  c o n  p r o s c i u t t o  c o t t o  e  F o n t i n a  

P r i v o  d i  g l u t i n e  
V e g e t a r i a n o
C o n g e l a t o  o  a b b a t t u t o  i n  l o c o  
G l i  i n g r e d i e n t i  s o t t o l i n e a t i  c o n t e n g o n o  a l l e r g e n i

C O T E C H I N O  C O N  P O L E N T A  E  F O N D U T A  -  1 5 €
Cotechino locale, polenta fritta, fonduta 

ABC



P A T A T E  F R I T T E   -  5 €

V E R D U R E  M I S T E  S A L T A T E  I N  P A D E L L A  -  6 €

I N S A L A T A  V E R D E  -  5 €

C R E M A  D I  C O G N E   -  6 €

I N S A L A T A  M I S T A  -  6 €

P A T A T E  A L  F O R N O  -  5 €

P A N N A  C O T T A  -  6 €  

C R È M E  B R Û L É E  -  6 €  

VINI DA DESSERT
M U S C A T  P E T I T  G R A I N  -  7 €

G E L A T O  A L L A  C R E M A  -  4 €  

S O R B E T T O  D E L  G I O R N O  -  6 €  

CONTORNI

P r i v o  d i  g l u t i n e  
V e g e t a r i a n o
C o n g e l a t o  o  a b b a t t u t o  i n  l o c o  
G l i  i n g r e d i e n t i  s o t t o l i n e a t i  c o n t e n g o n o  a l l e r g e n i

Gent i l i  ospit i ,  in  caso di  intol leranze o a l lergie ,  potete  r ivolgervi
a l  personale  d i  sa la  

 

DOLCI

S T R U D E L  D I  M E L E  -  7 €  

C a v e  d e s  o n z e  c o m m u n e s  ~  V d A

M O S C A T O  D ’ A S T I  -  4 €
D a n t e  R i v e t t i  ~  P i e m o n t e  

( latte ,  panna,  c ioccolato fondente,  uova,  tegole)  

(pasta  sfogl ia  r ip iena con mele,  miele ,  p inol i ,  cannel la
servita  con gelato a l la  crema)   

(crema inglese cotta  con sopra zucchero caramel lato)  

A B C



BEVANDE
A C Q U A  D E L  G R A N  P A R A D I S O  7 5  C L  -  2 €  

B I B I T E  I N  L A T T I N A  E  I N  B O T T I G L I A  -  3 €  

S U C C H I  -  3 €

BIRRE
K R O N E N B O U R G  P I C C O L A  E  M E D I A  -  3  ~  5 €  

T O U C H E R  W E I S S  P I C C O L A  E  M E D I A  -  4  ~  6 €  

B I É R E  D E S  S A L A S S E S ,  A R T I G I A N A L I  V A L D O S T A N E  -  5 €

VINO DA TAVOLA

Bianca,  b ionda,  rossa  ( formato 33  c l)  

B I É R E  D E  M I N E S ,  A R T I G I A N A L E  V A L D O S T A N A  -  8 €
Bionda  ( formato 50 cl)

B O N A P E T I ’  ~  L E  C L O C H E R  ~  1 3 %
Vino rosso,  s fuso del la  Val le  d ’Aosta,  b lend di  ross i  valdostani
25  c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€

B A R B E R A  P I E M O N T E  D O C  ~  1 3 %
Vino rosso,  s fuso del  P iemonte 
25  c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€

I L  B A R D O  ~  C E S E L L O  ~  1 0 , 5 %
Vino bianco fr izzant ino,  s fuso del  P iemonte
25 c l           4€
50 cl          6€
100 cl       10€



BIANCHI VALDOSTANI
P E T I T E  A R V I N E   ~  1 3 , 5 %  ~  2 6 €  
Pet i te  arv ine ~  2024 ~  Le Clocher 

P I N O T  G R I S  ~  1 3 %  ~  2 2 €  
Pinot  gr is  ~  2025 ~  Le Clocher 

G E W U R S T R A M I N E R  ~  1 4 %  ~  2 5 €  
Gewurstraminer  ~  2023~ Le Clocher 

C H A M B A V E  M U S C A T  ~  1 4 %  ~  3 0 €  
Muscat  ~  2024 ~  Nicola  Del  Negro 

BIANCHI ITALIANI
A R N E I S   ~  1 3 %  ~  2 0 €  
Arneis  ~  2024 ~  Az ienda Agricola  Marrone ~  P iemonte

E R B A L U C E  D I  C A L U S O  ~  1 3 %  ~  2 2 €  
Erbaluce ~  2022 ~  Tenuta Roletto ~  P iemonte

K I T Z   ~  1 2 , 5 %  ~  2 3 €  
Sauvignon,  P inot  Bianco,  P inot  Grig io,  Chardonnay ~  2024 ~
Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.

G E W U R S T R A M I N E R   ~  1 4 , 5 %  ~  3 0 €  
Gewurstraminer  ~  2023 ~  Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.

BOLLICINE
P R O S E C C O  S U P E R I O R E  ~  1 1 , 5 %   ~  2 0 €  
100 % Glera ~  Vigna del  Gal  ~  Veneto 

F R A N C I A C O R T A  ~  1 2 , 5 %  ~  3 5 €  
Chardonnay  P inot  Bianco ~
Ca’dei  Pazz i  ~  Lombardia

M A G N E T I T E  ~  1 3 , 5 %  ~ 3 5 €  
100 % Pr ié  Blanc ~  
Cave Mont  Blanc ~  Val le  d ’  Aosta

L ’ O M B R E  ~  1 3 %  ~  2 6 €  
Muscat ,  Pet i te  arv ine ~  2024 ~  Le Clocher



ROSSI VALDOSTANI

ROSSI ITALIANI

T O R R E T T E   ~  1 3 , 5 %  ~  2 2 €  
100 % Pet i t  rouge ~  2024 ~  Le Clocher

C O R N A L I N   ~  1 4 %  ~   2 4 €  
Cornal in  ~  2024 ~  Le Clocher

P I N O T  N O I R   ~  1 3 , 5 %  ~  3 0 €  
Pinot  noir  ~  2024 ~   Feudo San Mauriz io

M A Y O L E T   ~  1 3 , 5 %  ~ 2 6 €   
Mayolet  ~  2024 ~   Feudo San Mauriz io

L ’  O U R A   ~  1 4 , 5 %  ~  2 8 €   
Barbera,  Dolcetto,  P inot  noir  ~  2023 ~  Nicola  Del  Negro

T O R R E T T E  S U P E R I E U R   ~  1 3 , 5 %  ~   3 0 €   
Pet i t  rouge ~  2023 ~  Le Clocher

F U M I N   ~  1 4 %  ~  3 6 €   
Fumin ~  2023 ~  Le Clocher

L ’ I N C O N N U  ~  1 3 , 5 %  ~  2 8 €  
 Pet i t  rouge,  Fumin,  Syrah ~  2023 ~  Gnemaz Maison Vigneronne

N E B B I O L O  ~  1 4 , 5 %  ~  3 4 €  
Nebbiolo ~  2022 ~  Dante Rivett i  ~  P iemonte

B A R B A R E S C O  ~  1 4 , 5 %  ~  5 0 €  
Nebbiolo ~  2022 ~  Dante Rivett i  ~  P iemonte

B A R O L O  ~  1 4 , 5 %  ~  6 5 €  
Nebbiolo ~  2020 ~  Marengo ~  P iemonte

V A L P O L I C E L L A  ~  1 3 %  ~  2 6 €  
Corvina,  Rondinel la ,  Mol inara ~  2023 ~  A.  Armani  ~  Veneto

B O L G H E R I  O R I O  ~  1 4 , 5 %  ~  3 6 €  
Cabernet  Sauvignon,  Merlot ,  Cabernet  Franc,  Pet i t  Verdot  ~   2023
~ Podere I l  Castel laccio ~  Toscana

L A G R E I N  R I S E R V A  ~  1 3 %  ~  3 0 €  
Lagrein  ~  2022 ~  Rottensteiner  ~  Trent ino A.  A.




