


desayunos




granola y yogurt casero $ 22.000
combinacién de cereales tostados en

casa, yogurt natural y trozos de fruta.

huevos $ 18.000

fritos, revueltos, pericos o tibios.

omelette con jamén y queso $ 24.500
tortilla con trozos de jamén y mozzarella.

omelette con tomate y albahaca $ 24.500
tortilla con tomate, mozzarella y
albahaca de la huerta casera.

plato de frutas $ 22.000
frutas frescas, avena y miel de abeja

cafetera.

machacado con huevos $ 26.000

huevos revueltos con carne oreada
desmechada sofrita con cebolla, tomate
y aji pajarito.

huevos de la rosa $ 24.500
huevos fritos sobre arepa santandereana

de maiz pelao con ceniza, hogo de

cebolla, tomate y aji pajarito.

caldo de papa $ 19.500
en sustancia de costilla, papa y huevos
cocidos, rociado con cilantro.

tamal santandereano $ 24.500
masa tipica de maiz, garbanzos, con trozos

de pollo y carne de cerdo todo esto envuelto

en hojas de plétano.

acompanamientos: jugo de naranja o mandarina, bebida caliente, arepa santandereana,
torta de naranja, pan, mermelada, mantequilla.

“la mayoria de los alimentos utilizados en su desayuno son orgdnicos y de produccién casera”







arepa santandereana

dos arepas de maiz amarillo
“pelao”, servidas con hogo y salsa de
queso con especias.

chorizo santandereano
dos embutidos de carne de
cerdo acompanados de arepa
santandereana y aji.

ensalada mediterrdnea
combinacién de lechuga, espinaca,
tomate, queso, aceitunas y tomillo con
vinagreta de mostaza de dijon.

tabule
trigo americano con pimentén,
tomate, perejil, aceite de oliva y limén.

tomate relleno
tomate al horno con mozzarella y salsa
de cilantro.

carne oreada

lomo de res secado y curado al sol y al
humo de la hoguera, acompanada de
arepa santandereana.

tabla de quesos
quesos frescos y maduros con
aceitunas y frutas.

SOpas y cremas

tomate
crema de tomates frescos y especias.

bocone de platano
consomé de pollo con bolitas de
pldtano.

crema de brécoli
en un fondo de verduras con crema
agria y queso parmesano.
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sandwich de jomén y queso $ 19.500
en pan arabe, jamén, queso azul y
manzana verde con chips de papa.

sandwich caliente $ 19.500
en pan arabe, jamén, pimentén asado
huevo frito con chips de platano.

sandwich de salmén $ 23.500
en pan arabe, salmén ahumado, queso

cremoso, mostaza dulce y pepinillos,

acompanado de yuca frita

ensalada con pollo y finas hierbas $ 26.000

lechuga, tomate y pimentdn, tiras de
pechuga a la plancha y mayonesa a
las finas hierbas

pollo en salsade mani $ 28.000
250 grs de trozos de pechuga con salsa

de mani ligeramente picante, verduras

salteadas y arroz rojo

rébalo a la vietnamita $ 31.000
300 grs de filete de rébalo a la plancha

con salsa de soya y cebolla larga,

acompanado de puré de zanahoria

y arroz verde

lomo de res quemado $ 38.000

250 grs lomo de res asado, con salsa

de mostaza, acompanado de yota y mango
a la mantequilla, ensalada de lechugas y
arroz con arveja

cabro al romero $ 38.000

250 grs de pierna de cabro tierno, cocida
con papas, tomate, acompanado de arroz blanco
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pastas

( fettuccine, linguine, farfalle, penne )

en salsa de:

caprese $ 24.500
queso mozzarella, tomate y albahaca

fresca

carbonara $ 26.000

queso azul, mozzarella, holandés,
sabana y tocineta.

mediterrdnea $ 28.000
camarones en tomate y aceitunas

cuatro quesos $ 28.000
queso gruyere, holandés, azul y

parmesano.

napolitana $ 24.500

tomates frescos y albahaca.
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té $ 9.000
seleccién de diferentes tipos.

infusién de hierbas y frutas frescas $ 6.000

café campesino $ 6.000
café y panela

espresso $ 6.000
cortado $ 6.000
coladita y leche

cubano $ 12.000

espressoy ron

mexicano . $ 12.000
espresso y tequila

postres

helados hechos en casa en base de leche y crema $ 11.500
maracuya, naranja, chocolate.

mixtura de frutas frescas en salsa de hierbabuena $ 13.000

mango flameado $ 16.000
mango combinado con helado de naranja o maracuyé.




sebidas frias




Bebidas frias - Cécteles energizantes

suefo profundo
lechugas frescas, perejil y limén licuados

aderezados con sal y pimienta

recarga de minerales
licuado de manzana, uvas, limén y azdcar

bronceado natural
mezcla de zumos de zanahoria, naranja,

tomate, manzana y limén con aztcar
morena

energia para el camino
yogurt casero licuado con banano, uvas

y germen de trigo endulzado con miel de
abejas
Bebidas frias - Batidos frios

del campo
banano, fresa, jugo de naranja y yogurt

tropical _
pifa, mango, papaya y naranja.

del bosque

manzana, uva, jugo citrico y miel de abejas.

silvestre
mora, fresa, uva y leche de soya

Otras bebidas frias
agua - con o sin gas

jugo natural en agua

jugo natural en leche

zumo de mandarina o naranja
bebidas gaseosas
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Advertencia propina

La Nube posada como establecimiento de comercio sugiere una propina correspondiente al
10% del valor de la cuenta, el cual podré ser aceptado, rechazado o modificado de acuerdo a
la valorizacién del servicio prestado.

Al momento de solicitar la cuenta indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho
valor sea o no incluido en la factura o el valor que quiere dar como propina.

En La Nube posada, los dineros recaudados por conceptos de propina son destinados 100%
a los trabajadores del drea de servicio.

En caso de tener algin inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la linea
exclusiva dispuesta en Bogotd para atender sus observaciones sobre el tema: (601) 651 3240
o ala Linea de Atencién al Ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio: (601)
592 0400 en Bogotdy para el resto del pais linea gratuita nacional: 018000-910165
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