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i n  u n s e r e n  W e i n b e r g e n 
g r ü n t  u n d  b l ü h t  e s



w i n z e r n e w s

Da der Austrieb dieses Jahr früh dran war, hieß es für uns: 
Ärmel hochkrempeln und ab in die Rebzeilen. Von früh bis 
spät waren wir draußen unterwegs, um den Rebschnitt und 
das anschließende Biegen der Ruten rechtzeitig zu schaffen. 
 
Es war eine intensive Zeit, aber die Mühe hat sich gelohnt: 
Wir konnten alle Frühjahrsarbeiten pünktlich abschließen. 
Wenn wir jetzt durch die Weinberge gehen, geht uns rich-
tig das Herz auf. Die Natur ist in voller Fahrt und wir ge-
nießen diesen lebendigen Anblick jeden Tag aufs Neue. 

Auch im Keller war einiges los: Anfang April haben wir den neu-
en Jahrgang auf die Flasche gebracht. Wir sind richtig stolz auf 
das Ergebnis und haben dieses Mal sogar die eine oder andere 
spannende Neuerscheinung dabei, auf die du dich freuen kannst! 

a u s  w e i n b e r g  u n d  w e i n k e l l e r

Herzliche 
Grüße

Benjamin 
& Team

i m  W e i n b e r g  v o n  f r ü h  b i s  s p ä t

u n s e re  q u a l i t ä t s p y ra m i d e

Ein gutes Weinsortiment ist wie ein Weinberg: Es hat ein stabiles 
Fundament, eine starke Mitte und eine strahlende Krone. Um 
dir die Orientierung in unserem Wein- und Sekt-Sortiment zu 
erleichtern und unseren handwerklichen Anspruch noch deut-
licher zu machen, haben wir unsere Weine in eine neue Quali-

tätspyramide gegliedert. Gehe gerne auf Entdeckungsreise. Egal 
für welche Stufe du dich entscheidest: In jeder Flasche steckt 
unsere volle Hingabe und die Liebe zum Detail. So schmeckt 
Handwerk, das von Generation zu Generation weiterwächst.

Wir können es kaum erwarten, dir die neuen Tröpfchen persön-
lich vorzustellen – sei es bei unseren nächsten Veranstaltungen 
auf dem Hof oder bei deinem nächsten Besuch in unserem Wein-
laden. 

Komm‘ vorbei, wir freuen uns auf dich!



n e u  a u f  d e r  we i n k a r te

d i e  p i w i - e d i t i o n

n e b b i o l o  s a i g n é e

Heute dürfen wir dir ein besonderes Juwel unserer Waldenso-
Kollektion vorstellen, das unsere handwerkliche Philosophie 
perfekt verkörpert: Nebbiolo Saignée.

Nebbiolo gilt als eine der edelsten und anspruchsvollsten Reb-
sorten der Welt. So ist selbstverständlich für uns, dass wir 
einen Roséwein aus dieser Rebsorte im Saignée-Verfahren, 
der Königsdisziplin der Roséweinbereitung, vinifizieren. Nur 
der kostbarste Saft, gewonnen allein durch das Eigengewicht 
der Trauben, findet den Weg in diese Flasche. 

Er ist intensiv, frisch und hat den unverkennbaren Nebbio-
lo-Grip, der einfach Spaß macht. In der Nase begegnen dir 
Aromen von reifen Walderdbeeren und ein Hauch von Rosen-
blättern. Durch die Gärung im milden Holzfass hat er eine an-
genehm cremige Textur. Am Gaumen zeigt er sich mit einer le-
bendigen Frische und spürbarer Restsüße, die vom Rückgrat 
des Nebbiolo getragen wird. 

Da wir nur das Beste vom Besten ausgewählt haben, konn-
ten wir von diesem Wein nur eine Kleinstmenge von 300 Fla-
schen füllen. Er ist ein Wein für gute Momente mit Lieblings-
menschen.

Vielleicht hast du schon mal den Begriff „PIWI“ gelesen. Das 
steht kurz und knapp für pilzwiderstandsfähige Rebsorten. 
Doch was bedeutet das für den Wein in deinem Glas?

Für uns sind PIWIs weit mehr als nur ein Trend – sie sind ein 
wesentlicher Teil unserer Vision für einen nachhaltigen Wein-
bau. Diese besonderen Rebsorten [wie Helios, Sauvignac oder 
Muscaris] sind durch gezielte Kreuzung widerstandsfähiger 
gegen Rebkrankheiten.

Dadurch kann der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln im 
Weinberg drastisch reduziert werden. Das schont Nützlinge, 
Bodenleben und das Klima.

PIWIs bringen neue, aufregende Geschmacksprofile mit, die 
unsere Weinwelt bereichern und durch ihre Frische und In-
tensität überzeugen. Mit jeder Flasche unserer PIWI-Edition 
genießt du ein Stück Zukunft, das in unseren Weinbergen ge-
wachsen und von unserem Qualitätsanspruch geformt ist.

b l a u f r ä n k i s c h  s a i g n é e

Unser Blaufränkisch Saignée ist ein Wein für alle, die Rosé 
mit Tiefgang suchen. Hergestellt im Saignéeverfahren, was 
bedeutet, dass wir der Maische nach kurzer Zeit den konzent-
riertesten Saft entnommen haben – ganz ohne Pressvorgang. 
Das Ergebnis ist ein Roséwein, der sonnige Stunden ebenso 
gut begleitet wie ein anspruchsvolles Gericht.

In der Nase zeigt er die typische Blaufränkisch-Seele: Saftige 
Erdbeeren und eine feine, würzige Kräuternote. Er hat eine 
leichte Restsüße, ist jedoch kein „Leichtgewicht“, sondern ein 
Charaktertyp mit Kraft und Frische, die direkt Lust auf den 
nächsten Schluck macht.

Ein Wein von uns für euch – perfekt für lange Abende am Kü-
chentisch oder das nächste Grillfest mit Freunden. Ehrlich 
und mit viel Liebe zum Winzerhandwerk gemacht.

Unsere Reben sind im Ländle tief verwurzelt, doch im Glas 

zeigen unsere Lemberger schon lange internationalen Cha-

rakter. Wir finden, dass der Name Blaufränkisch die Eleganz, 

die feine Würze und die Power, die wir in jede einzelne Flasche 

stecken, noch besser auf den Punkt bringt. Daher bezeichnen 

wir unsere Lemberger im Gutswein- und Premiumsegment zu-

künftig nach und nach als Blaufränkisch.

l e m b e r g e r  |  b l a u f r ä n k i s c h

s a i g n é e w e i n e  w e r d e n  a u s 
m a i s c h e g ä r u n g e n  v i n i f i z i e r t
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[  W E I S S W E I N  ]

[  R O S É W E I N  ]

g u t s w e i n 	   			            7 5 0  m l 

 

01   |   2025   Riesling                 		     €   9,50           

            	           trocken		            12,5 A · 7,0 S · 7,9 Z · €/l 12,67	

 

02   |   2024   Weißburgunder                 		      €   9,50           

            	           trocken		            12,0 A · 5,5 S · 4,4 Z · €/l 12,67        

03   |   2025   Sauvignon Blanc		      €   11,00

	           trocken		           12,5 A · 7,1 S · 6,4 Z · €/l 14,67

c u v é e 						      7 5 0  m l 

 

20   |   2023   Cédille Cuvée Weiß                 	     €   9,00           

            	           halbtrocken	          12,5 A · 5,7 S · 14,3 Z · €/l 12,00 

 

22   |   2023   Façon Cuvée Weiß      	            €   9,00           

                       trocken	          	           12,0 A · 5,6 S · 5,9 Z · €/l 12,00

c u v é e 				          7 5 0  m l

23   |   2024   Façon Cuvée Rosé    	     € 9,00           

                       trocken	          	            11,0 A · 6,2 S · 8,1 Z · €/l 12,00

l i t e r w e i n 	        1 0 0 0  m l 

 

10   |   2024   Riesling	     €   7,00           

            	           trocken	  	       12,0 A · 6,4 S · 4,8 Z · €/l 7,00

t e r r o i r w e i n 					     7 5 0  m l 

 

30  |    2023  Schilfsandstein | Riesling                  €   17,50           

            	          trocken		            13,0 A · 5,9 S · 0,9 Z · €/l 23,33

31   |   2023  Vom Löss | Weißburgunder    	      €       17,50           

            	          trocken		            12,5 A · 4,4 S · 1,0 Z · €/l 23,33

32   |   2023  Gipskeuper | Sauvignon Blanc    	   €   17,50           

            	          trocken		            13,0 A · 6,0 S · 1,5 Z · €/l 23,33

l i t e r w e i n 	        1 0 0 0  m l 

 

11   |   2024   Roséwein	     €   7,00           

            	           halbtrocken	          10,5 A · 6,7 S · 16,5 Z · €/l 7,00

p i w i  -  e d i t i o n 				     7 5 0  m l 

 

15   |   2025   Sauvignac                 	     €   11,00           

            	           trocken	          12,0 A · 7,5 S · 6,9 Z · €/l 14,67 

 

16   |   2025   Helios      	            €   9,50           

                       feinherb	          	           12,5 A · 6,3 S · 9,2 Z · €/l 12,67

N E U

N E U

g u t s w e i n 	   			            7 5 0  m l 

 

28   |   2025   Blaufränkisch Saignée     	     €   11,00           

            	           halbtrocken	          12,0 A · 6,6 S · 19,1 Z · €/l 14,67N E U

w a l d e n s o 	   			            7 5 0  m l 

 

39   |   2025   Nebbiolo Saignée     	     €   22,50           

            	           halbtrocken	          12,0 A · 8,4 S · 24,6 Z · €/l 30,00N E U

W E I N K A R T E 
f r ü h j a h r  +  s o m m e r  2 0 2 6 

Die Saignée-Methode [franz. „Aderlass“] ist die Königsdiszi-
plin der Roséweinbereitung. Dabei ziehen wir den Saft ohne 
Pressung von der Rotweinmaische ab. Roséweine, die auf diese 
Art vinifiziert werden, sind kräftig, haben Rückgrat und eine 
beeindruckende Farbbrillanz.

Saignée

Die Bezeichnung Piwi steht für pilzwiderstandsfähige Rebe. 
Auch wir sind Fans dieser nachhaltigen Reben-Generation, 
die robuster ist und daher weniger Pflanzenschutz benötigt. 
Aktuell haben wir etwa 1,5 ha unserer 12 ha Rebfläche mit 
Piwis bepflanzt. Tendenz steigend!

Piwi

aus dem 

Winzer- 

lexikon



[  R O T W E I N  ]

g u t s w e i n 					      7 5 0  m l 

 

04   |   2023   Saint Laurent           	     €   10,00           

            	           trocken		           12,0 A · 5,2 S · 4,3 Z · €/l 13,33

05   |   2022   Spätburgunder			     €   10,00

	           trocken		             12,5 A · 4,5 S · 0,3 Z · €/l 13,33

06   |   2022   Lemberger 			     €   10,00

	           trocken		     12,5 A · 5,8 S · 0,3 Z · €/l 13,33

08   |   2023   Blaufränkisch 		           voraussichtlich           

                            trocken		                 erhältlich Ende 2026 

t e r r o i r w e i n 					     7 5 0  m l 

 

35   |   2022   Gipskeuper | Spätburgunder	 €   18,50           

            	           trocken		          13,5 A · 5,6 S · 0,4 Z · €/l 24,67 

36   |   2022   Schilfsandstein | Lemberger	  €   18,50           

	           trocken		           13,0 A · 5,8 S · 0,2 Z · €/l 24,67 

37   |   2021   Gipskeuper | Cabernet Cuvée	  €  18,50           

	           trocken		            13,0 A · 5,3 S · 0,2 Z · €/l 24,67 

c u v é e 						      7 5 0  m l 

21   |   2022   Cédille Cuvée Rot       	 €   9,00

            	           halbtrocken	          11,5 A · 5,2 S · 15,3 Z · €/l 12,00

 

24   |   2022   Façon Cuvée Rot       		      €   9,00           

            	           trocken	                         12,0 A · 5,1 S · 6,9 Z · €/l 12,00

Rotweine Nr. 35 | 37    	      erhältlich in Übergröße  

Jahrgang 2018 			   [ nicht versandfähig ]

M    |    1,5 l   Magnum			             €   40,00           

	           Holztruhe separat erhältlich 14,- €   	   	        €/l 26,67

 

J     |    5,0 l   Jeroboam		                	 €   160,00           

	           inkl. Holztruhe		    	        €/l 32,00

b i g  b o t t l e s 				        1 , 5  l  /  5  l

l i t e r w e i n 	 1 0 0 0  m l 

 

12   |   2022   Trollinger mit Lemberger                       €   7,00           

            	           halbtrocken	          12,0 A · 4,9 S · 11,0 Z · €/l 7,00 

 

13   |   2022   Lemberger	     €   7,00

	           trocken		            12,0 A · 5,3 S · 6,7 Z · €/l 7,00

w a l d e n s o 		   7 5 0  m l 

 

38   |   2023   Nebbiolo	 €   24,50                     

            	           trocken		           13,0 A · 6,3 S · 0,0 Z · €/l 32,67

g r a n d e  r é s e r v e 		   7 5 0  m l 

 

45   |               Grande Réserve #1	 frühestens                     

            	           trocken		           erhältlich Ende 2026

p i w i  -  e d i t i o n 				     7 5 0  m l 

 

17   |   2025   Satin Noir                 	     voraussichtlich           

            	           trocken	          erhältlich Ende 2026 N E U

N E U

N E U
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W E I N K A R T E 
f r ü h j a h r  +  s o m m e r  2 0 2 6 



[  D E S T I L L AT E  ]

d e s t i l l a t e *          			            5 0 0  m l 

 

70   | 	           Weinbrand	   	     €   25,00 

	           im Eichenfass gereift	         40,0 %vol · €/l 50,00 

 

71   | 	           Tresterbrand		  	   €   22,00	

	           Gewürztraminer		          42,0 %vol · €/l 44,00

a l k o h o l f r e i e s        		 7 5 0  m l  /  9 8 0  m l          

 

60   |   2025   Traubensecco Rosé	   €   9,50           

            	           süß | 750 ml	 0,0 A · 7,8 S · 149,8 Z · €/l 12,67 

 

61   |   2022   Traubensaft Rosé	   €   4,50           

          	           süß | 980 ml	 0,0 A · 9,0 S · 154,5 Z · €/l 4,59

[  A L KO H O L F R E I E S  ]

*nicht biologisch hergestellt

s e k t   					             7 5 0  m l 

 

50   |   2023   Sekt | Riesling	       	 €   14,00                          

                       extra brut		         13,0 A · 6,8 S · 5,3 Z · €/l 18,67

53   |   2024   Sekt | Helios	 	       bald erhältlich           

	          	         

51   |   2023   Sekt | Rosé	       	 €   14,00                          

	           brut	    12,5 A · 6,4 S · 7,7 Z · €/l 18,67      

52   |   2024   Cremant | Blanc de noir	       voraussichtlich           

	           	    erhältlich Ende 2026 

[  S E K T  ]

s e c c o 					             7 5 0  m l 

 

55   |              Secco | Rotling roséfarben 		     €   9,50           

            	          halbtrocken	          12,5 A · 6,1 S · 16,9 Z · €/l 12,67

e d e l s ü s s e s 					      5 0 0  m l

59   |   2018  Beerenauslese Kerner      	 €   24,50           

            	          edelsüß	                       12,5 A · 5,8 S · 98,4 Z · €/l 49,00

N E U

[  S E C C O  ]

In unserer kleinen Sekt - Manufaktur reifen ausgewählte Grund-
weine in mindestens neun Monaten Flaschengärung zu edlem Sekt 
heran. Jede Flasche wird sorgfältig von Hand gerüttelt.

S e k t  -  M a n u f a k t u r

[  E D E L S Ü S S E S  ]

N E U

Vinçon-Zerrers

kleine feine

 Sektmanufaktur
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W E I N K A R T E 
f r ü h j a h r  +  s o m m e r  2 0 2 6 



Mitglied bei ECOVIN

Bundesverband

Ökologischer Weinbau e .V.

BIOWEIN nach

DE-ÖKO-022

Deutsche Landwirtschaft

seit 2019seit 2015

ab Hof

ABHOLUNG

0,50 €/Flasche

Vergütung

VEGANer Wein und 

SPONTANgärung mit 

den traubeneigenen 

Wildhefen

seit 2018

p r e i s e

Die in dieser Liste aufgeführten Preise ver-

stehen sich inkl. gesetzl. Mehrwert- und 

Sektsteuer ab Weingut. Mit Erscheinen 

dieser Preisliste verlieren alle vorherigen 

Preislisten ihre Gültigkeit.

a n a l y s e w e r t e

A = Alkohol in %vol

S = Säure in g/l

Z = Zucker in g/l

= Goldmedaille EcoWinner / Beste Bioweine DeutschlandsG

Wir möchten den Schatz, der uns anvertraut wurde, für die 
nächsten Generationen bewahren. Daher arbeiten wir aus 
Überzeugung biologisch, vegan und biodivers.

g e n e r a t i o n e n v e r t r a g
b e w a h r e n  w a s  w i c h t i g  i s t

w e i n e i n k a u f
a b  h o f

l e e r g u t r ü c k n a h m e

Gerne darfst du Korken, leere Liter-
flaschen [auch anderer Weingüter] und 
0,75-l-Flaschen mit Schraub- oder Kork-
verschluss [nur eigene] an uns zurückge-
ben. Ausnahme: Sekt- und Seccoflaschen 
bitte entsorgen. 

Korken werden recycelt, Flaschen gerei-
nigt und erneut verwendet.

a b h o l b o n u s

Als Dankeschön für deinen Einkauf direkt 
beim Winzer erhältst du:

· eine Vergütung von 0,50 € je Flasche
· je 100,-€ Einkaufswert eine Flasche 
  Gutswein oder Cuvée gratis

ö f f n u n g s z e i t e n

Mittwoch	 10 - 18 Uhr
Donnerstag	 10 - 18 Uhr
Freitag		  10 - 18 Uhr
Samstag		 10 - 16 Uhr

und nach telefonischer Vereinbarung

b e s t e l l u n g
v o n  z u h a u s e  a u s

v e r s a n d

Die Versandkosten betragen deutschland-
weit pauschal 9,90 € je Lieferung. Wir ver-
senden in 6er und 12er Kartons per DPD. 
Ab 12 Flaschen liefern wir frei Haus.

o n l i n e s h o p

Auf www.vincon-zerrer.de findest du 
unser gesamtes Produktsortiment, mit 
detaillierter Beschreibung. Bestell‘ dir un-
kompliziert deine Lieblingsweine.

i n f o r m a t i v e s

p o s t

Wenn du unsere Weinkarte mit Winzernews 

in Zukunft nicht mehr oder anstatt per 

Post lieber per Email erhalten möchtest, 

sende uns bitte eine Nachricht.

Dir gefallen unsere Weine 	 und wie wir arbeiten? 
So kannst du uns unterstützen:1. Erzähl‘ deinen Freunden     von uns.

2. Abonniere uns     auf Facebook @vinconzerrer 
    und Instagram     #weingutvinconzerrer    und teile unsere Beiträge.

3. Gib‘ uns eine gute     Bewertung bei Google.

Danke!
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Auch dein ganz persönliches Fest richten wir gerne für 
dich aus. Ob Geburtstagsparty, Hochzeit oder Firmenfeier 
- das Weingut mit seinem schönen Innenhof ist die ideale 
Eventlocation. 

Details für deine Feier erhältst du mit dem QR-Code oder 
unter www.vincon-zerrer.de/eventlocation

l o c a t i o n  f ü r  d e i n e  f e i e r

ve ra n s t a l t u n g e n  2 0 2 6

s t a d t f e s t 
o b e r d e r d i n g e n
1 3 .  +  1 4 . 6 .

Sa + So
Marktplatz 
Oberderdingen

v i b e s 
i m  w e i n b e r g
2 0 . 0 6 .

Sa 15-23 Uhr
Weinberge  
am Derdinger Horn

w e i n m a r k t 
b r e t t e n
2 4 .  -  2 7 . 0 9 .

Do, Fr, Sa ab 17 Uhr · So ab 11 Uhr
Marktplatz
Bretten

Näheres zu allen Veranstaltungen 
von und mit Vinçon-Zerrer

W e i n g u t  V I N Ç O N  -  Z E R R E R
Heilbronner Str. 50 · 75038 Oberderdingen [ Ortsteil Großvillars ]

T 07045 761 · F 07045 912728 · weingut@vincon-zerrer.de

Aus Liebe zur Natur.

w e i h n a c h t s z a u b e r -
m a r k t
1 2 .  +  1 3 . 1 2 .

Sa 14 - 21 Uhr · So 11 - 20 Uhr 
Innenhof und Weinkeller
Weingut Vinçon-Zerrer

w e i n f e s t
a n  m u t t e r t a g
9 .  +  1 0 . 0 5 .

Sa 14 - 21 Uhr · So 11 - 20 Uhr
Innenhof 
Weingut Vinçon-Zerrer

s i c h e l h e n g e t s e
a b s c h l u s s  d e r  w e i n e r n t e
i m  O k t o b e r

Sa oder So ab 11 Uhr
Innenhof 
Weingut Vinçon-Zerrer

w e i n s o m m e r 
m a u l b r o n n
3 1 . 7 .  -  2 . 8 .

Fr bis So
Klosterhof 
Maulbronn

w e i n p r o b e
a m  d e r d i n g e r  h o r n
2 0 . 0 9 .

So ab 11 Uhr
Weinplateau 
Oberderdingen

a f t e r w o r k  
b e i m  w i n z e r
2 6 . 0 6 .  +  2 4 . 0 7 .

Fr 18 - 24 Uhr
Innenhof 
Weingut Vinçon-Zerrer

Infos zur
Eventlocation


