
SINUS RORIS 
 
Rosso Biologico 
 
Uvaggio 
Prior 100% 
 
Tipologia dei terreni 
I vigneti insistono su terreni collinari prevalentemente 
argillosi ad un’altitudine di circa 450 metri s.l.m., con 
esposizione a Sud 
 
Sistema d’allevamento  
Guyot 
 
Densità d’impianto  
6.000 ceppi/ha 
 
Conduzione vigneti 
Metodo biologico. I vitigni resistenti consentono di non 
eseguire alcun trattamento o al limite nelle annate 
peggiori solamente fino ad un massimo di tre biologici 
senza chimica di sintesi. 
 
Vendemmia 
La vendemmia viene eseguita rigorosamente a mano, 
come tutte le altre operazioni in vigneto. 
 
Vinificazione 
Dopo la diraspatura a rulli aperti gli acini interi 
fermentano all’interno di barrique aperte. 
Successivamente il vino matura in barrique di rovere 
francese per circa 4 anni 
 
Vino 
Rubino con contorni granati, sprigiona intensi aromi 
fruttati di ciliegia, ribes nero e more che si integrano con 
note speziate specialmente di pepe nero. Tannini setosi 
si integrano perfettamente con una vivida freschezza. 
Molto persistente 
 
Abbinamenti consigliati 
Si abbina molto bene con tutte le portate di carne, primi 
piatti strutturati o con sughi di carne, formaggi stagionati 
 
Temperatura di servizio  
18 °C 
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