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C o c a - c o l a  € 3,80

 S O F T S

BOISSONS

Po la ra  Orange  € 4,20

Po la ra  Orange  rouge     € 4,20

Po la ra  Ch ino t to  € 4,20

Po la ra  L imonata  € 4,20

Jus  d ’o range  € 3,80

J u s  d ’ a b r i c o t  € 3,80

I ce tea  € 3,20

Jus  de  pomme € 3,80

Crod ino  Spr i t z € 5,00

(Cocktail sans alcool a l ’orange)

 C O C K T A I L S

Eau  p la te  Ev ian € 4,00 Gin  Ton ic € 8,00

Hendricks Gin, Tonic, citron 

Apero l  Sp r i t Z € 8,00

Aperol, Prosecco Brut, Eau gazeuse

Negron i € 9,00
Gin, Campari, Vermouth

Moscow Mu le € 8,00
Vodka, Ginger beer, jus de lime

Amer icano € 8,00
Campari, Vermouth, Tonic

Mar t in i  B lanc € 5,00
6cl

Mar t in i  Rouge € 5,00
6cl

P rosecco  B ru t  € 6,00

L imonce l lo  Spr i t z € 8,00
Limoncello, Prosecco Brut, Eau
gazeuse

A b a t i l l e € 4,00
Eau pétillante, 50cl

ET APERITIFS

A b a t i l l e                  
B i e r e  0 %  B A L A D I N              

€ 7,00
€ 7,00Eau pétillante, 1 lt

Aperol, Prosecco Brut, Eau gazeuse

 75cl



 DESSERTS 

 WHISKEY 

Sélection spéciale pour les palais les plus exigeants.

Grappa r iserva
 10 ans

€ 12,00

T i r a m i s ù               

Canno lo  s ic i l i ano    

P a n n a  c o t t a  a  l a
p i s t a c h e

Au choix : Vanille- Chocolat- Pistache-
Citron-Fraise

B o u l e  d e  g l a c e       

Espresso € 2,50

C a f é  a l l o n g é € 3,00

C a p p u c c i n o € 4,00

C a f é  l a t t e € 4,00

 CAFE-THE

T h é € 3,50

I n f u s i o n € 3,50

DIGESTIFS
L imonce l lo € 5,50

F i n o c c h i e t t o € 5,50

C o g n a c  x o € 16,00

A m a r o  J e f f e r s o n € 6,00

L a g a v u l i n  1 6  a n s       €  1 2 , 5

L a g a v u l i n  8  a n s        €  1 0

Da lmore  12  ans          €  9

Glenf iddich 15 ans       € 10

N i k k a  n o  a g e            €  1 0

A r d b e g  1 0  a n s          €  1 0

H a t o z a k i  1 2  a n n i        €  8

€ 7,50

ET POUR TERMINER... ET POUR TERMINER... 

Spec ia l i te  s ic i l i enne .  Pa te
c rous t i l l an te ,  c reme a  la  r i co t te ,
agrumes ,  pep i tes  de  choco la t  e t
p i s tache

€ 8,00

€ 7,50

€ 2,80



VINS VINS 

-  R O S E S  -

C H I A R E T T O  B A R D O L I N O  ( V E N E T I E )  
Corvina, Rondinella, Molinara

€ 20,00

V e r r e  1 5 c l B o u t e i l l e

C E R A S U O L O  D ’ A B R U Z Z O  ( A B R U Z Z E S )
100% Montepulciano

€ 28,00

€ 5,00

€ 6,00

V E R D I C C H I O  D I  M A T E L L I C A  D O C  2 0 2 4  ( M A R C H E S )  

100% Verdicchio VIN BIO

€ 33,00

P I N O T  G R I G I O  D O C  2 0 2 3  ( F R I O U L )
100 % Pinot Gris

€ 20,00

-  B L A N C S  -

€ 7,00

€ 5,000

V E R M E N T I N O  D O C  2 0 2 4  ( S A R D A I G N E )
100% Vermentino

€ 29,00€ 6,50

-  R O U G E S  -

M O N T E P U L C I A N O  C A E L U S  D O C  2 0 2 4  ( A B R U Z Z E S )                  €  6 , 0 0        €  2 7 , 0 0
1 0 0 %  M o n t e p u l c i a n o   

B A R D O L I N O  D O C  ( V E N E T I E )                                               €  5 , 0 0        €  2 0 , 0 0
C o r v i n a  6 0 % ,  R o n d i n e l l a  2 0 % ,  C o r v i n o n e  2 0 %

D o l c e t t o  d ’ a l b a   2 0 2 4  ( P I E M O N T )                                                      €  4 6 , 0 0
1 0 0 % D o l c e t t o

C A N N O N A U  D O C  2 0 2 3  ( S A R D A I G N E )                                                   €  3 4 , 0 0   
1 0 0 %  C a n n o n a u                                                              

S Y R A H  A Q U I L A E  I G P  2 0 2 1  (  S I C I L E  )                                                     €  3 8 , 0 0            

V I N O  N O B I L E  D I  M O N T E P U L C I A N O  D O C G  2 0 2 0 ( T O S C A N E )                         €  5 2 , 0 0
P r u g n o l o  G e n t i l e                                                                                                   

100% Syrah

100% Sangiovese



 BIÈRES  BIÈRES 

3 3 c l

B I R R A  M O R E T T I  - P R E S S I O N - € 4,00

Une bière blonde italienne fine, au corps rond et généreusement houblonné,
caractérisée par l ’util isation d’une variété de houblon cultivé en Italie.

B A L L A D I N  R O C K ’ R O L L  

€ 7,40Bière artisanale du Piémont. Les premières senteurs poivrées laissent place à
des épices légères et à des notes de céréales, avec une harmonie équilibrée
entre fraîcheur et chaleur.

B A L L A D I N  P O P  
€ 7,40Bière artisanale du Piémont. Au nez, des notes immédiates de houblon et

d'agrumes accompagnent de légères senteurs fruitées et de céréales en
finale. En bouche, on retrouve le houblon avec sa pointe d'amertume,
d'intensité moyenne, qui coule facilement en bouche, aidé en cela par les
notes acides de la mandarine et de la bergamote.

B A L L A D I N  I P A € 7,40

Bière artisanale du Piémont. Remarquable bière IPA ambrée et italienne à
découvrir d'urgence. Son nez est gorgé de notes fruitées et acidulées :
mandarine, melon, mangue

B A L L A D I N  S U P E R  B I T T E R  € 7,40

Bière artisanale du Piémont. Bière ambrée. Arômes fruités et chauds arrivent
immédiatement au nez, se mêlant harmonieusement aux délicates notes
herbacées et d'agrumes du houblon, que l 'on retrouve également en bouche
lors de la dégustation avec des notes de céréales qui s’affirment dès la
première gorgée

50 CL

€ 7.00



A PARTAGER POUR
L’APÉRITIF 

A PARTAGER POUR
L’APÉRITIF 

O L I V E S  E T  N O I X € 6,50

P A R M A  E  P A R M I G I A N O € 12,00

Assiette de Jambon de Parme, Copeaux de
Parmesan et Focaccia

CICCHETT I € 16,90

Un peu de tout !
9 petits plats à la discrétion du chef



C A L A M A R A T A T A G L I A T A  D I  M A N Z O€ 18,00 
€ 28,00

L A S A G N E  € 16,00

€ 18,50C O Z Z E  I N  C R O S T A € 16,90

Plat d’origine napolitaine. Des
pates généreuses qui se marient
a une sauce tomate au calamar

Lasagne traditionnelle Italienne
avec pesto de basilic 

Moules a la sauce tomate,
recouverte d’une pate a pizza et
cuite au four a bois. Servies avec
des pates . 

V I A N D E S

Entrecôte tranchée Origine France ,
maturée 9 jours (270G) ,
servie sur un lit de roquette,
accompagnée de pommes de terres
au four.
Sauce Gorgonzola ou sauce Vin rouge

P L A T S  

Carpaccio de filet de Boeuf Origine
France ( 100 G )
Citron, Olives de Cerignola, Roquette ,
Copeaux de Parmesan et Mayonnaise
au Basilic. Accompagné d’une
focaccia maison 

CUISINE TRADITIONNELLE
ITALIENNE

P L A T  D U  J O U R
C h a q u e  j o u r  e t  u n i q u e m e n t  l e
m i d i ,  l e  c h e f  v o u s  p r o p o s e  d e s
p l a t s  p r é p a r é s  a v e c  d e s
p r o d u i t s  f r a i s  e t  d e  q u a l i t é
d a n s  l e  r e s p e c t  d e  l a  v é r i t a b l e
c u i s i n e  t r a d i t i o n n e l l e  i t a l i e n n e

€ 14,9O

C A R P A C C I O

-  M e n u  B a m b i n o  -

p a s t a  a l  p o m o d o r o

p i z z a  m a r g h e r i t a  e  p r o s c i u t t o

1  J U S  D E  F R U I T

1  b o u l e  d e  g l a c e  

10€

Pâtes à la sauce tomate Mutti

Pizza sauce tomate Mutti , mozzarella, jambon cuit italien

+

+

OU

JUSQU’A 10 ANS



PIZZE AU FEU DE BOIS

A L P I N A € 17,20

Mozzarella fraîche, Pommes de terre
dorées au romarin, Guanciale, Taleggio,
Oignons rouge. En sortant de four :
Tomates cerises semi séchées, Menthe
fraîche

E T N A € 15,90

Mozzarella fraîche, Ventricina piquante,
Oignons rouges, Nduja (charcuterie
calabraise au piment fort )

P A R M A € 17,50

S a u c e  t o m a t e  M u t t i ,  M o z z a r e l l a  f r a î c h e .
E n  s o r t a n t  d e  f o u r  :  R o q u e t t e ,  J a m b o n
d e  P a r m e , C c o p e a u x  d e  p a r m e s a n

S I C I L I A N A € 15,90

Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche,
Olives taggiasche, Anchois, Origan, 

P O M O D O R O  E  B U F A L A € 14,00
Sauce tomate San Marzano DOP*. En
sortant de four : Mozzarella de bufflonne
DOP, Basilic frais et Huile d’olive Sicilienne

P A R M I G I A N A € 15,90

Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche, Jambon
cuit talien, Aubergine marinées a la menthe 
En sortant du four : Parmesan 24 mois

Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche,
Basilic, Huile d’olive sicilienne

M A R G H E R I T A € 11,00

I T A L I A € 17,00

Sauce tomate San Marzano DOP*. 
En sortant de four : Roquette, Tomates
cerises, Mozzarella de bufflonne DOP*, Sel
Maldon, Poivre noir, Huile d’olive sicilienne

G U S T O S A € 15,90

Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche,
Pancetta, Ventricina piquante, Guanciale,
Gorgonzola

Sauce tomate, mozzarella fraîche,
jambon cuit italien

P I Z Z A  B A M B I N O € 7,00

PROSCIUTTO E FUNGHI € 15,30
Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche,
Jambon cuit italien, Champignons

Sauce tomate Mutti , Mozzarella fraîche,
Thon, Oignon rouge, Olives Taggiasche

T O N N O  E  C I P O L L A € 15,90

Mozzarella fraîche, Champignons. En
sortant du four : Mortadelle a la truffe,
éclats de pistaches, Huile de truffe,
Basilic frais 

F O R E S T I N A € 17,90

Mozzarella fraîche, Taleggio, Gorgonzola.
En sortant du four : Parmesan, Noix et Miel

4  F O R M A G G I € 16,20

Mozzarella fraîche. En sortant du four :
Roquette, Brésaola, Burratina, Poivre noir,
Sel Maldon et Huile d’olive sicilienne

B U R R A T I N A € 19,00

Sauce tomate Mutti , Mozzarella,
Courgettes pickles, Aubergines marinées
à la menthe, Artichauts. Pesto de
Roquette 

V E G E T A R I A N A € 15,50

Pesto de pistache maison, Sel Maldon,
Mozzarella fraîche. En sortant de four :
Mortadelle à la pistache, Stracciatella
fumée, éclats de pistaches, poivre noir,
Basilic frais et Huile d’olive sicilienne

D E L I C A T A € 19,00

Tous nos plats sont faits maison et les produits 100% italiens. 
*DOP : Di Origine Protetta (Origine protégée).

PIZZERIA FERMÉE MARDI MIDI ET MERCREDI MIDI

 C o u p  d e  c œ u r  d e  n o s  c l i e n t s


