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Tomatsauce, nduja polse, chili salsiccia,
ventrecina salami, frisk chili, sirachia

Pizza Red Devil 44» kr. 150

Gd pd opdagelse i gode ravarer og velsmagende specialiteter.

Pizza Rossa kr.150

Tomatsauce, kapers, anchovis, oregano,
basilikum, baffelmozzarella D.O.P.

Moules Trites | @

Bretagne »¢ kr. 205
Dampende bldmuslinger, cider, flade, gulergdder, lag,
purleg, pommes frites, aioli

‘hokkenchefen anbefaler

Spaghetti alle Vongole (hjertemuslinger) . 189
i muslingesauce, som er lavet med hvidvin,
hvidlag, chili og frisk persille.

Spaghetti al Pomodoro kr. 175
Tomatsauce, Grana Padano, basilikum

Fiske burger Kkr.199
2 stk paneret fiskefilet, h&indpillede rejer ca.

30g, salat, tomat, husets dressing og citron

kaviart perler

Pommes frites

Boffelmozzarella D.O.P. ca. 2008r.V i 155
Med variation af tomater, Rosario Manzanilla
olienolie, croutoner

Poke Bowle w2 kr.155
Marinerede bulgur, spidskdl salat, sceson
grentsager, avocado, hummus

Tilkeb til Poke bulgur howle:

- Varmreget laks / syltede redleg kr.40
- Paneret kylling inderlar [ caesar style kr. 40
Retter kan bestilles hwer dag
frakl. 1%:30 il 17:00
- mens kokken holder pause
Vitello Tonnato kr.135
Tomat bruschetta med pesto kr. 85
Boffelmozzarella D.O.P. ca. 2008r  «kr.155
Foccacia sandwich kr. 85

Basilikumpesto, salat, tomat, beffelmozzarella
Veelge mellem:
Parma skinke - Cotto (kogt skinke) - Salami Ventricina

én lille snack pa forhand

Stor gronne Nocellara oliven kr. 45
Peanuls kr. 35
Tortilla chips gratineret med

cheddarost, Chunky tomat salsa kr. 99
Maneds cocktails - Mohamed anbefater
Campari Tonic kr. 85

4 cl Campari, Indian Tonic, appelsin

Mr Edgars kr. 95

Ananas, rom, amaretto, limesirup

Epp— e
De gode draber
Paul anbefaler
Hvidvin
2023 Astrolabe Sauvignon Blanc  o.151/0.751
Marlborough, New Zealand kr.95 / kr.420

Sauvignon Blanc

Friske stikkelsbcer, passionsfrugt og underliggende
touch af citrus pakket ind i delikat struktur med en
utrolig lceskende saftspcendt eftersmag.

Redvin

2022 Valpolicella Ripasso

Superiore Ca’Vendri kr.105 / kr.450
Veneto, Italien

Corving, Rondinella, Molinara

Klassisk rig, merk og fyldig med klare referencer til

sorte kirsebcer, bitter chokolade og lidt orientalske
krydderier.

Save the date | e

v KULINARISK VANDRETUR
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(D Obs: Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fas ved henvendelse til restaurantens personale
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Frotioatmenu

Mandag til sendag fra 11:30 - 14:30 (sidste ordre Kkl. 14:15)

hun til frofioat

Stjerneskud kr. 210
Med to panerede og en damped fiskefilet.

Serveres med koldtvandsrejer og grenne

asparges.

Pariserbof kr.189
Ca 200g. med sylt, peberrad
og pocheret ceg

Til de Lackkersultne

Tapas anretning kr.195
Min. 2 personer — pris per person
Twist rejer kr. 110

Rejer indbagt i fillodej, koriander,
sed chilidressing, lime

Vitello Tonnato kr.135
Kalveked, tunfiskecreme, kapers, citron, ceg
Carpaccio Cipriani kr.135
Cipriani sauce, Grana Padano flager, rucola
Portion pommes frites kr. 49

Chef’s chilly-mayo - 24 kr.

Bruschetta med rodbede gravede kr. 99
laks og wasabi dressing

Tomat bruschetta med pesto @ kr. 85

Salatvariationer

Serveres med hjemmebagt focaccia

Torve-Hallen salat vV kr. 99
Pluksalat, friske og syltede grentsager, husets

dressing, groeskar olie fra @strig, kerner og
spirer

Torve-Hallen “Crispy Caesar” kr.166
Pluksalat, paneret kylling inderlér, caesar

dressing, Grana Padano og croutons

Nordic salat kr.166
Pluksalat, varmrgget laks, mango-chili
vinaigrette, syltede rodlag, spirer

Crispy NO Chicken paneret «#2 kr.155
Pluksalat, husets mango chilli dressing,
soltgrrede tomater, spirer

Torve-Hallen Feta «@ kr. 149
Pluksalat, plantebaserede feta, husets

dressing, oliven, graeskar olie fra @strig, kerner

og spirer

Lille Torve-Hallen V kr. 55

Side salat til hovedret

Specialitd

Pulpo kr. 235
Grillet blcekspruttearm p& hummus, chili dressing,
artiskokker, stegte kartofler

Ovnbagt laks i cremet fiskesauce kr. 265
Med koldvands rejer og kapers, pd grgnne asparges

og stegte kartofler

Toscansk kylling kr.195
Kylling Supréme med tomatsauce, soltarrede

tomater, grillede peberfrugt, spinat, hvidleg, stegte

rosmarin kartofler

‘Paata&‘ﬁwotw

Pasta de la Casa - ovnbagt Rigatoni «r. 205
Troffelsauce, fransk Ventréche bacon, kylling

filet, svampe, gratineret med panko/persille/
parmesan, troffelolie.

Spaghetti alla Chitarra kr.185

Bolognese sauce, Grana Padano

Rigatoni Genovese YV kr.195
Med basilikum pesto, flade, parmesan.

Toppes med soltgrrede tomater,

parmesanflager og certespirer. (vegetar)

Som tilkeb:
NEW: Stegt kyllingeinderfilet - kr.45

Tortelloni V kr. 205
Fyldt med Karl Johan svampe i
treffelsauce, frisk treffel, Grana Padano

Ravioli fyldt med skaldyr kr. 210
- Bangkok style

Med stegte tiger rejer i sauce af kokosmeelk,
thai karry, leg, hvidleg, forérsleg

Svampe Risotto kr.195
Med Karl Johan, kantareller, Grana Padano

Torve-Hallen Burgere

Kan bestilles glutenfri (dog ikke kyllingeburger)

Burger * kr.185
- ca. 200g.
Double burger * kr. 215
- ca. 400g.

Burger med paneret kyllingebryst *  kr.165
- cal25g.

Ekstra kyllingebryst ca. 125 gr - kr. 30

* Burgerne ovenfor serveres med salat,

ost, bacon, hjemmesyltede radlag og

agurker, husets dressing, spirer og

pommes frites.

Vegetarburger (Soya) V kr.179
- ca.190g.

Burger serveres med salat, ost,

hjemmesyltede rodlag og agurker, husets

dressing, spirer og pommes frites.

Crispy NoChicken @2 kr.165
- ca. 90g-

Ekstra patty & 90g. - kr. 30

Burger tilberedt med vegan bolle, serveres

med salat, tomat, SHEDDA ost, vegan cole

slow, certespirer, plantebaseret mayo,

Pommes frittes

Til born, se Aftenmenu
g9 V X
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Vegan Vegetar  Glutenfri
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@ Obs: Information om indhold af allergene ingredienser
i vores retter kan fias ved henvendelse til restaurantens
personale



Pizze

Mandag til Lerdag fra kl. 11:30 - 14:30 / 17:00-21:00 (Sidste ordre kl. 14:15 / 20:45)
Sondag fra kI. 11:30 - 14:30 / 17:00-20:00 (Sidste ordre KI. 14:15 / 19:40)

{e Pizze Tradizionali

Velg dej: klassisk - (glutenfri +28Kkr.) »€

01 - Marinara & kr. 95 9 - Parma kr.160
Tomatsauce, hvidlag, oregano, basilikum og Tomatsauce, mozzarellg, rucola, Prosciutto
olivenolie Crudo Nazionale, Grana Padano, frisk troffel
og troffelolie

02 - La Vegana v kr.120
Tomat, grillet aubergine, squash, peberfrugt, 10 - Calzone kr.150
hvidlggsolie Inbagt: mozzarella, skinke, porcini (Karl

. Johan svampe), Ved siden af: tomatsauce,
1 - Margherita V' kr. 105 rucola, cherrytomater, Grana Padano og

Tomatsauce, mozzarella, oregano,

- . ) balsamicoglace
basilikum og olivenolie

2 - Piccanle kr.135 12 - Calabrese kr.150
Tomatsauce, mozzarella, steerk salami, Tomatsauce, reget mozzarella, nduja
scamorza og oliven (chilli salami pelse), Salsiccia, syltede rediag
3 - Patate e guanciale * kr.135 13 - Ceasar’s kr.150
Mozzarellag, kartofler med rosmarin, Mozzarellg, kartofler med rosmarin, blandet
scamorza og guanciale (luftterret svinekcebe) salat, paneret kylling og ceasar’s dressing
4 - La Vegetale V kr.140 14 - Tagliata e Tartufo kr.160
Tomat, mozzarellg, grillet aubergine, Tomatsauce, mozzarella, oksekad i skiver,
squash, peberfrugt og pesto genovese syltede radlgg, frisk traffel og troffelolie

. 15 - Torve-Hallen kr.160
6 - Cotto e funghl kr.135 Mozzarella, basilikumpesto, rucola, Prosciutto
Tomatsauce, mozzarella, kogt skinke, Crudo Nazionale skinke eller Bresaola,
svampe og persille-/hvidlagsolie beffelmozzarella D.O.P. og cherrytomater.
7 - Pizza Quattro Formaggi kr.150 18 - Don Pablo * kr.160

Fior di latte mozzarella, grana padano,

Mozzarealla, Gorgonzola, guanciale
scamorca, gorgonzola

(luftterret svinekcebe*), Salsiccia Toscana,
8 - Maiala * kr. 150 hvidlegsspirer og balsamicoglace
Tomatsauce, mozzarella, kogt skinke,

syltede lgg, stoerk salami, guanciale

(luftterret svinekaebe) og frisk chili (Bﬂrn,epizze

* BEMAERK: Svinekzber har en del fedt, 30 - Polser og pommes kr. 75
som giver veske pa din pizza Tomatsauce, mozzarellg, polser og pommes

31 - Margherita V kr. 69

Tomatsauce, mozzarella

le]alg til dill PiZZa | 32 - Cotto kr.75

Tomatsauce, mozzarella og kogt skinke

Prosciutto Crudo Nazionale / Bresaola / kr. 25
Karl Johan svampe / boffelmozzarella

Frisk troffel / Oksekad kr. 50

33 - Salame kr. 75
Tomatsauce, mozzarella og mild salami

34 - Ananas kr. 75
Tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og
Alle andre produkter kr.15 ananas
Veelg din dip til pizza:
Aioli, chefs chili mayo, troffel mayo kr. 24
v VK
o
Vegan Vegetar  Glutenfri
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@ Obs: Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fas ved henvendelse til restaurantens personale

TORVE-HALLEN




flftenmenu

Mandag til lordag fra kl. 17:00 - 21:00 (Sidste ordre kl. 20.40)

Sondag fra kl. 17:00 - 20:00 (Sidste ordre kl. 19.40)

Til de Lekkersultne

P
%M
Pasta & Risollo

Tapas anretning kr. 195 Pasta de la Casa - ovnbagt Rigatoni k. 205

Min. 2 personer — pris per person Troffelsauce, fransk Ventréche bacon, kylling

Twist rei filet, svampe, gratineret med panko/persille/

wls_ re]er. . . . kr. 110 parmesan, traffelolie.

Rejer indbagt i fillodej, koriander,

sed chilidressing, lime Spaghetti alla Chitarra kr.185

Vitello Tonnato kr 135 Bolognese sauce, Grana Padano

Kalvekad, tunfiskecreme, kapers, citron, ceg Rigatoni Genovese V kr.195

Carpaccio Cipriani kr.135 Med basilikum pesto, flede, parmesan.

Cipriani sauce, Grana Padano flager, rucola Toppes med solterrede tomater,

Portion pommes frites kr. 49 parmesanflager og certespirer. (vegetar)

Chef's chilly-mayo - 24 kr. Som tilkeb: .
NEW: Stegt kyllingeinderfilet - kr.45

Bruschetta med rodbede gravede kr. 99 lloni

laks og wasabi dressing Tortelloni v , kr. 205
Fyldt med Karl Johan svampe i

Tomat bruschetta med pesto «# kr. 85 troffelsauce, frisk traffel, Grana Padano

Tuna Tartare kr.185 Ravioli fyldt med skaldyr kr. 210

Rg tunﬁzk i ternlng(;alr, rucola, g;opefrugt, _ Bangkok style

e Gm.e enner, redieg, OYOCG o goomg Med stegte iger rejer i sauce af kokosmcelk,

drgssmg, rode bede, fennikel, sesam, micro thai karry, leg, hvidleg, fordrslog

spirer
Svampe Risotto kr.195
Med Karl Johan, kantareller, Grana Padano

&y
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alawal.latlo,w ‘ 8 o og 7

Serveres med hjemmebagt focaccia Peaauta

Torve-Hallen salat kr. 99 Pulpo kr. 235

Pluksalat, friske og syltede grentsager, husets Grillet blcekspruttearm pd hummus, chili dressing,

dressing, groeskar olie fra @strig, kerner og artiskokker, stegte kartofler

spirer Ovnbagt laks i cremet fiskesauce kr. 265

. Med koldvands rejer og kapers, pd grenne asparges

Torve-Hallen “Crispy Caesar” kr.166 og stegte kartofler

Pluksalat, paneret kylling inderlér, caesar .

dressing, Grana Padano og croutons Toscansk kylling kr.195

Kylling Supréme med tomatsauce, solterrede

Nordic salat Kr. 166 tomater, grillede peberfrugt, spinat, hvidlag, stegte

Pluksalat, varmraget laks, mango-chili rosmarin kartofler

vinaigrette, syltede rodlag, spirer

Crispy NO Chicken paneret «@ kr.155

Pluksalat, husets mango chilli dressing,

soltgrrede tomater, spirer

Torve-Hallen Feta»? kr.149

Pluksalat, plantebaserede feta, husets

dressing, oliven, groeskar olie fra @strig, kerner

og spirer

Lille Torve-Hallen V kr. 55

Side salat til hovedret o

v V X
Vegan Vegetar  Glutenfri
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flftenmenu

Mandag til lordag fra kl. 17:00 - 21:00 (Sidste ordre kl. 20.40)

Sondag fra kl. 17:00 - 20:00 (Sidste ordre kl. 19.40)

- ) — _

&5
fra grillen

Til vores grillretter serveres kryddersmer, plus bagte San

Marzano tomater og Piemento de Padron - bagt kartoffel
med creme fraiche dip med purleg eller pommes frites

Grisekotelet med skaft kr. 235
Ca. 300g. (Dansk Landgris)

Lammekrone kr. 350
Ca. 275g. (Newzealandsk)

Oksemorbrad kr. 355
Ca. 200g. (Uruguay)

Rib Eye kr. 365

Ca. 275g. (Uruguay)

Veelg eksira tilbeher lil bgfferne

Bearnaise, peber (pr. sauce) kr. 35
Troffelsauce og frisk troffel kr. 69
Lille Torve-Hallen kr. 55
Side salat til hovedret

Portion Pommes Frites kr. 49

Chef’s chilly-mayo kr. 24

Allergi?

Information om indhold af

allergene ingredienser i vores
retter kan fds ved henvendelse
til restaurantens personale

S — e

Til bornene (o-14 ar)

Pasta Bolognese kr. 75
Kyllingenuggets med frites kr. 69
Burger - ca. 1008, kr. 99

Serveres med salat, ost, husets dressing,
spirer og pommes frites

Burger med paneret kyllingebryst kr. 99
Ca. 125g. Serveres med salat, ost, husets
dressing, spirer og pommes frites

Torve-Hallen Burgere

Kan bestilles glutenfri (dog ikke kyllingeburger)

Burger * kr.185
- ca. 200g.
Double burger * kr. 215
- ca. 400g.

Burger med paneret kyllingebryst * kr.165
- cal25g.

Ekstra kyllingebryst ca. 125 gr - kr. 30

* Burgerne ovenfor serveres med salat,

ost, bacon, hjemmesyltede radlag og

agurker, husets dressing, spirer og

pommes frites.

Vegetarburger (Soya) V kr.179
- ca.190g.

Burger serveres med salat, ost,

hjemmesyltede rodlag og agurker, husets
dressing, spirer og pommes frites.

Crispy NoChicken @2 kr.165
- ca. 90g.

Ekstra patty & 90g. - kr. 30

Burger tilberedt med vegan bolle, serveres

med salat, tomat, SHEDDA ost, vegan cole

slow, certespirer, plantebaseret mayo,

Pommes frittes

Til born, se Aftenmenu

w VvV ¥

Vegan Vegetar  Glutenfri
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Desserter & varme drikke

Desaserter

Creme brilée

Chokolademousse
Dagens dessert, kage
1 kugle vaniljeis

Tiramisu

Affogato

Doppelt espresso med 1 kugle vaniljeis

Belgisk vaffel

Med rabarberkompot og rabarber sorbet

Vandbakkelse

Kastbergs Gourmet Pistacie is, hackede
pistacie , chokoladesauce

Torve-Hallen’s variation af oste

Pizza La Stella
Med Nutella og frisk frugt

Som ekstra tilbehor

1 kugle vaniljeis

Tsdesserter

Med Kastbergs Gourmet is

' TH Brombzer special

brombcer, canduccini crunch, fladeskum

- COUP Denmark
3 kugler vaniljeis, chokoladesauce,
| fladeskum og vaffel

Bananasplit
1 kugle vaniljeis, 2 kugler bananasplit,
banan, fladeskum, chokoladesauce og

Lemon sorbet med Cava
1 kugle med cava

Isdessert (serveres i glas) med
1 kugle

2 kugler

3 kugler

4 kugler

Is sorter

3 kugler vaniljeis, Caloric Punch marinerede

Jordbzr, Pistacie, Bananasplit,
Rabarbersorbet, Citronsorbet.

kr.78

kr. 68
kr. 75

kr. 75

kr. 72

kr. 90

kr. 88

kr. 89

kr.130

kr. 35

kr. 85

kr. 85

kr. 85

kr. 65

kr. 35
kr. 55
kr. 72
kr. 80

Vanilje, Jordnod & karamel, Chokolade,

Tiaffe

Espresso

Espresso Macchiato
Cortado

Flat White
Cappuccino

Café Latte

Latte Macchiato
Americano

Filterkaffe
Genopfyldning 18 kr

SIRUP TIL DIN KAFFE

Lille/Stor
kr.33 /38

kr.34 [ 39

kr. 42
kr. 40 [ 45
kr. 40 [ 45
kr. 42 [ 49
kr.38 [ 46
kr.37 [ 42

kr.32 /39

Vanilje, hasselnod saltet karamel
eller almindelig karamel + 6 kr.

Fa serveret din kaffe pa et nyt niveau

Ekstra shot espresso

Fé& din kaffe lavet p& havredrik
(Vi serverer ogsé laktosefri maelk)

Specials

Affogato

Doppelt espresso med 1 kugle vaniljeis

Iskaffe

Med valgfri sirup

Varm kakao
Serveres med fladeskum og

mini-skumfiduser

Cointreau Hot - The Orange Chocolate

Cointreau 3 cl + varm kakao + fladeskum

Chai Latte

Fonte Gron Te Chai Latte
Vegansk

Carstensens te
Irish Coffee - 3 cl. whisky
Kaffe “Lady GAGA™ 2/2 cl.

Kvalitets kaffe fra Have A Coffee blandet

med 2 cl cognac /2 cl amaretto, toppet med

fladeskum og caramel

kr. +14
kr. +6

kr. 72

kr. 55

kr. 55

kr. 85

Lille/Stor
kr. 45 | 55

kr. 45 [ 55

kr. 36
kr. 85

kr. 89

= =
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Vin, Champagne & fperitif

NV, Cava Brut Bellisco, Penedes
Parellada, Macabeo

Cavaen har fine vedholdende bobler. Den er
spred med elegant duft og smag af grenne
cebler og citrusfrugt

kr. 69 [ 320

Crepaux-Courtois, Blanc de Blancs kr.125 | 770

Base 2018, som har ligget pd goerresterne
i hele 7 &r(1) en loekker balanceret

champagne, med brioche - og bradnoter
Druer: Chardonnay Dosage: 9 g/I. Ferste gering i: Staltanke

Guy de Forez, Tradition

Fine rede frugter, og terroiren ger det hele
lidt mere subtilt end kraftfyldt, som Pinot Noir
ellers godt kan blive. Dejlig frisk ceble syre
Druer: Pinot Noir Dosage: 9 g/I. Ferste gering i: St&ltanke

W=
Huidvin

kr.115 / 680

Luma Bianco, Cantine Cellaro kr.69 / 320
2023 - Sicilien, Italien, 60% Catarratto, 40% Viognier
Fyldig, frisk og mineralsk med dejlige frugtfulde af

ferskner, citrus og let floralsk

Cuvee V1, Weingut Miinzenrieder kr. 69 / 320
2024 - Neusiedlersee - @strig Gruner Veltliner -

Chardonnay - Sauvignon Blanc Krydret duft med

citrusfrugter og granne cebler. Saftig, spoendstig

smag med et strejf af eksotiske noter i den cre-

mede eftersmag

PASSION TIL VIN

Hos Torve-Hallen gar vi meget op i vores vine.

Husets vine skal afspejle niveauet for resten
af vores vinkort, og vere en appetitvekker for,
hvad du kan forvente at smage hos os

e
Apéritif

Campari Tonic kr. 85
4 cl Campari, Indian Tonic, appelsin
Aperol Spritz kr. 85
Aperol, cava, danskvand, appelsin
Hugo kr. 75
Cava med hyldeblomstsirup, mynte, lime,
dansk vand

. . Limoncello
Limoncello Spritz DICAPRI kr. 85
Limoncello, cava, dansk vand, citron
Rabarber Spritz kr. 85

Rabarber puré, cava, dansk vand

=
Rodvin

Protocolo Red Organic

2023 - Tierra Castilla - Tempranillo, Spanien
Bouqueten er fint koncentreret med knuste
rede becer og vanilje. Smagen er frugtig,
moderat fyldig med blgde tanniner og god
finish

kr. 69 / 320

Lifili Primitivo Salento, abmani kr. 69 / 320

2023 - Primitivo - Apulien, Italien

Fyldig, bled og rig med runde tanniner og
noter af svesker, blomme, rosmarin og
vanilje

=

Roaevin

Maison Marcelin kr. 69 / 320
2024 - Cétes de Gascogne, Frankrig - Merlot

Lys pink. Duft af jordbcer og roser. Smagen

er frisk, pikant let bitterhed med noter af

hindbcer og citrus ger vinen delikat

Wildflower Pinot Noir

2024 - Cramele Recas - Rumaenien

Pinot Noir, der skaber en lys, elegant
laksefarvet vin i glasset. Duften er saftig og
domineret af moden fersken og hindbcer.
Smagen er forfriskende og blid, men yderst
smagfuld. Det oplagte glas som ledsager til
solskin p& terrassen, i strandkanten eller til
de lettere madretter

kr.69 / 320

S — e
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Tiolde drikke
5 |

Sodavand ‘Postevand

250 ml. I forbindelse med andre drikkevarer,
Coca Cola kr. 35 er vand gratis
Coca Cola Zero kr. 35

Sprite Zero kr. 35 .
YVibegaard
Fanta kr. 35

Saft uden koncentrat og tilsetningsstoffer.

Orangina kr. 35 250 ml.
500 ml. Hyldeblomst drik kr. 45
Spezi (% cola / %fanta) kr.70 Solbzr kr. 45

Rabarber kr. 45

Ebelioft Gardbruggeri

Sodavand uden koncentrat og tilsetningsstoffer.

Raw Culture

250 ml. Okologisk

Ingefzer og citron kr. 48 330 ml.

Lime og myntebrus kr. 48 Kombucha hindbzer kr. 65
Rabarberbrus kr. 48 Kombucha hyldeblomst kr. 65
Hindbzrbrus kr. 48

Snapple ESPOIR WATER

Popular lemonade fra USA. Velkommen til en gronnere verden.
473 ml. . ] . :
Vi har taget et bevidst valg og investeret i
Maneo kr. 58 ESPOIR WATER. Frisk, renset og aftappet fra
14
nermeste Kkilde. Vi reducere COz2-udslip og
Kiwi / Strawberry kr. 58 miljepavirkning af plast. Til gengald giver det
os den hojeste kvalitet af filtreret vand.
L]
Monin
Lemonade 7ocl Espoir Water kr. 40
350 ml Veelg mellem still eller sparkling
b) .
Lemonade kr. 42 .
Free Espoir Waler (betales pr. person) kr. 25
Iced Tea Lemon kr. 42 Veelg mellem still eller sparkling
Lemonade / Pink Grapefruit kr. 42
L] o
Stevninggard Frugt & Beer
350 ml.
/Ablemost kr. 45
/Ablemost Schorle kr. 45
v V€
3
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Bulmers Original 4,5%

500 ml. forfriskende cider med smag af ceble

La Chouette Rosé 4,5%

330 ml. fransk cider med smag af ceble og
pcere

OKO Chouette Cider Blond 5%

330 ml. en perfekt balance mellem sedme,
bitterhed og syre. En frisk brut med syrlige
noter af sprode frugter.

Crabbie’s 4% @

330 ml.

Veelg mellem: Original Ginger Beer eller
hindbcer

Alkoholfrie ol

San Miguel 0% pilsner 250 ml.

Svaneke Don’t Worry 0.5%
500 ml. gylden og ufiltreret pale ale

Nogne O Stripped Craft 0%
330 ml. fin balance med den friske lime.
En let, frisk og frugtig terstslukker

Weihenstephaner Hefe Weissbier 0%
500 ml. Smagen er rund og blad, og har en
fin sadme

Ebeltoft Gardbryggeri
- Goodie Goodness 0,5%
330 ml. IPA - Iceskende med behagelig frugt

r‘Fad;al

H San Miguel 250/400 ml.

L

' Weihenstephaner Weissbier 300/500 ml. kr. 47/75

0L & Cider

kr. 75

kr. 66

kr. 66

kr. 66

kr. 40

kr. 69

kr. 65

kr. 65

kr. 45/69

Specialpl pa flaske

Weihenstephaner Dunkel 5,3%

500 ml. Weissbier fra verdens celdste
bryggeri

Nogne O Brown Ale 4,5%

330 ml. Ale med en anelse spicy humle og
toner af chokolade

Nogne O IPA 7,5%

330 ml. Rig p& malt og bitterhed, med lang
eftersmag af frugt

OKO Svaneke Brown Ale, 5%
500 ml. Smag af passionsfrugt, chokolade
og en anelse humle

OKO Svaneke IPA, 5.5%
500 ml. Dejlig, lceskende og frugtig IPA

OKO Svaneke Mork Guld, 5,7%
500 ml. En decent bitterhed af valnad,
i balance af karamelnuancer

Red Stripe, 4.7%
330 ml. Pilsner fra Jamaica, lavet p&
sukkerrgr

Trappist Rochefore, 9,2%
330 ml. Ale med toner af kaffe, chokolade,
ngdder og stenfrugt

Ebeltoft Gardbryggeri, 4,7%
330 ml. Helles Lager

Ebeltoft Gardbryggeri, 5,9%
330 ml. Wildflower IPA, noter af hyldeblomst

Mahou IPA, 4.5%

330 ml. let IPA med masser af frisk humle

LA Cadette - Tropical Blast, 5,9%
330 ml. Frugtig fransk craft IPA

Val-Dieu Rose, 4.4%

330 ml. Klassisk Belgisk hvede ol med
masser frisk smag af hindbcer og kirsebeer.
Brygget pd et kloster i Val-Dieu.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

75

68

68

75

75

75

58

66

65

65

69

75

69

Svancke Classic Okologi 250/400 ml. k. 45/69
Founders ALL DAY IPA 400 ml. kr. 69
Radler 400 ml. kr. 69
% San Miguel % Sprite Zero
v V X
Vegan Vegetar  Glutenfri
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Drinks

Tikor | TH SPECHAT,

3 cl. _— TH Sunrise kr. 90
. . . 3 cl. Tequilg, 2 cl. Cointreau, sukkersirup,
kr. 45
Limoncello Di Capri DICAPRI appelsinjuice, Grenadine sirup
Cointreau kr. 55 TH Sommer 2023 kr. 85
. Tequilla, Limoncello, lime sirup, hyldeblomst
Baileys kr. 45 sirup, lime/mynthe
Southern Comfort kr. 55 g
e . in
Organic Spirits Rabarber/Lakrids «r. 42
g’. a GT - Hendrick’s Gin, 4 cl. kr. 99
app 7 Agurk, rosenpeber, Fever Tree Indian Tonic
3 cl. GT - Monkey 47 Gin, 4 cl. kr. 115
Grappa Marolo di Barolo Bussia Citron, Fever Tree Indian Tonic Water
0, .
(Klar) 45% kr.76 GT - Gin Mare, 4 cl. kr. 99
Smagen er blad men rig i smag med en rar, Rosmarin, Fever Tree Mediterranean Tonic
blomstret aroma
Grappa Marzadro “Le Dic Otto GT - MG Gin, 4cl. kr. 90
Lune” 41‘7 kr. 85 Citron, Fever Tree Indian Tonic Water
% .
Dic Otto Lune betyder de 18 mdner. Dic Otto Gin Hass, 4 cl. kr. 95

Lune er lagret pd 4 forskellige fadtyper i 18
mdneder akacie-, eg-, ask- og kirsebcer-
fade, hvor efter grappaen er blandet sam-
men. En bled og cremet smag med masser
af krydderier fra fadene

GINMG, lime, lemon, mangosirup

Negroni, 3 - 3/3 cl. kr. 95
GINMG, Camparri, Red Vermouth, appelsinskal

Grappa Marzadro Giare Affinata Negroni Sour kr. 110
Gewiirztraminer 41% kr. 90 GiNMG, Campari, Red Vermouth, lime juice,

Lagret i 36 mdneder pd egetrcestander, sukkersirup

hvilket er med til at sikre Grappaens .

krydrede smag PP Tom Collins, 4 cl. kr. 95

GINMG, lemon juice, sukkersirup, danskvand,
lemon skrive

Alkoholfri drinks med Gin/Rum ‘Bom

Alle Gin/Rum drinks kan serveres med
GinISH(0.5%) og RumISH (0.5% Dark & Stormy, 4 cl. kr. 95
Havana Rum, lime, Angostura, Ginger Beer

Et lekkert, alkoholfrit alternativ til gin og

(UL . Mojito, 5 cl. kr. 99
Drinks priser er det samme. Santissima Trinidad, sukkersirup, lime,
Smag maske en low-alkohol NEGRONI. mynteblade, danskvand
GOD FORNOJELSE Cuba Libre, 4 cl. kr. 90
Santissima Trinidad, lime juice, cola,
limeskiver

Mochilail | Whi
Pinky Ginish kr. 85 hual iy

Ginish (alkfri gin), lime juice, sukkersirup, grenadine, .
jordbeer/mynthe Whisky Sour, 6 cl. kr. 95

Vodka

Tullamore Dew Irish Whiskey, lime juice,
sukkersirup, Angustura, lemonskiver

- Il Padrino kr. 95
3cl whisky, 2 cl amaretto, 8 cl ceble juice fra
Moskow Mlﬂe, 4cl ) kr. 95 Stevninggdrd, vegan ceg foam
Stumbras, lime, mynteblade, Ginger Beer
White Russian, 3/3 cl. kr. 75

Stumbras, Kahluag, flode

Espresso Martini, 4/2 cl. kr. 95
Stumbras, Kahlua, espresso, vaniljesirup
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Rom

3 cl.

Santisima - Trinidad, 3 years

Matusalem Grand Reserve, 15 ars

Matusalem Grand Reserve, 23 ars

Botran Gran Reserve, 18 ars
El Dorado, 12 ars

Mount Gay XO

Havana Especial

Diverse apiritus

3 cl.

Pernod

Campari

Whisky

3 cl.

Aberlour 12 year, Speyside
Single Mallt

Glenmorangie 18 year, Highland
Single Malt

Laphroaig 10 year, Islay
Single Malt

Alisa Bay
Single Malt

Tullamore Dew Irish Whiskey
Jack Daniels

Spiritus

kr. 45

kr. 65

kr. 85

kr.75

kr. 65

kr. 85

kr. 65

kr. 45

kr. 45

kr. 65

kr.135

kr. 75

kr.105

kr. 55

kr. 45

Cognac | Calvados

3 cl.
Martell VS
Martell VSOP

Boulard - Grand Solage

Snaps | bitter

3 cl.

Rod Aalborg
Jubilzeums Akvavit
Linie Akvavit
Nordguld

Gammel Dansk

1 enkelt

Sambuca Mollinari
Ramazotti

Averna

YVodka

3 cl.

Stumbras, Premium Organic

kr. 45

kr. 55

kr. 65

kr. 38

kr. 50

kr. 50

kr. 50

kr. 38

kr. 38

kr. 45

kr. 38

kr. 38

kr. 45
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