


Benvenuti da Ciccio

Doue id posdsnto incontao id presente e 1 agpotri agccontano ung
atoaia. Fondato nel 1942 da Don Cicecio e awo figlio Santo, il
naatao Locale é nato came wna aemplice tauenna,un Luago di aditrauo
pea ulaggiatoti e Lowgaatond.

Da allena, tramandiamo con sagoglio la nostna passiane per la
faa e 1 Ltalita, : , : '

Dggi aiamo la quanta genetazione a poitate avanti queata
tnadizione. La noataa cucina € wun omaggio alla Sicilia,
in patticolate alla tradizicne bagheirese: piatti genuini, nicette
antiche e aapati che adpantanc alla memaria templ Lantand.

Come da tradizione, uwi accogliamo con il noatno apesitiuo
di bBenuennto: wn wauvo acdo accampaghnato da wn bicchiete di
zibibbo, proprio come ai usaua fore guando Dan Ciccio
apii queato taweLna.

fntaando, non thoveaete aclo wn pasto,
ma wn pezzo della nosatna atoiria e della nosatna tevia.

Da Ciccdp - Dol 1942, lao ueaq cucinag adciddigna.

Welcome to Da Ciccio

Whene the past meets the present and flauvons tell a atoay.
Faunded in 1942 by Da Cicecio and his aon Santo,
ar eatahlishment began as a aimple tauean - a meeting
place for travelens and wathens.

Since then, mhﬁu&pﬂﬂmﬂymﬁn&ddﬂm;m&pﬂﬁm-ﬁu&mﬂk.ulg

Tadoy,we aepresent the founth genenation continuing this chendished
tradition. Oun cuiaine is a taiibute to Sicily, patticulanly to the
culinany tnaditians of Baghenia: genuine dishes, ancient necipes,

As tradition dictates, we welcame you with cur sdignatute apenitif:
a haad-boiled egg asrued with a glass of zibibbo wine - just as it
was done when Don Ciccio fitat apened this tauein.

When yoi atep inadide, you'll £ind not juast a meal,
but a piece of ol history and awtr Land.

ba Ciliccio - Since 1942, authentic Sicilian ciisdine,



Informazioni utili

Alcuni dedi piottd presentati in questo MEn DOAALOIID COMTEILELE !
1. Ceaeali contenenti glutdine, cioé!gilang, aegale,
auena, fartin, kamict o L lowo ceppd thaddatddi, prodottd
deaiuati 2.Croatacei g prodottsi a bases di crostaced.

2. Voua e prodotti a base di woua. . Pesace e prodotii a bose di
peace, 5. Arvachidi e prodotii a base di orachidi,§.foila e prodotti a
base di aoin.7.Llatte & proadotdi a baose di latte (iLnocluso
lottosdo) . 8. Frutta a guacio. 9. 5edanoe e parodotidd g bose di
Aaedano, 10, Senape e prodotdd a base di asnape.
11.8emi di 4saamo e pirodotid a bose ad semi di asasamo.
12. Anddaide anlfotssn e aclfizd. 13.Lupind ¢ parodottd a bhase di
Lupind. I%. Malluachi e parodattd a base di molluschi.

Se aei un soggetto alleagico a questi o altad alimentd, i
tnuitione a chiedene detfagiiaote informazioni dl pedsonale di aola
o alio chef, che ti infoametcanno aull’euentucle presenza di
alimenti pea te da eudtare ed itndinizzote la acelta au
prepoatasiond esentdi dolda pressnza di alleagend.

I poasibili alisageni o intollenanze aone Lhdicote in necetio.

*in assensa di aepetimento ded foesco il pesce pothebhe sassne
abhattito all ‘ordgine

Copeato € 2,50

Useful Information

Some of the dishes passsnted in thia menu may contain:

1, Cenenls contoining gluten, anch as wheat, ape,. barley, oata,
apede, kamiet, an thedn hybaidized stnaadins, and desdyed prodicts,
2. Cruataceans and cruatacean-bassed products. 3. fggs and egg-based

praducts , &. Flah and fish-based products. s, Peamcts and peant - based
products ., 6. Say and aoy-bosed products . F.ML4E and mdlé-baaed
products (including lactose).8.Nuds, 5. Celeny and celewy-bossd
pradicts . 10, Mustatsd and mustatd-based prodicds 11, Sesane sseds and
seaome - hased prodicots . 12 Sulphun dioside and sulphites . 12 Lupin
and lupin-bosed prodices.1é.Molluscs and modlusc-bossd producds.

Hmmmmmtmgmmm pi.m&.am#ﬂm
umemmmﬁmmwmmﬂ
make an nformed chodce and auodd diahes contodining thesm.
Posadibhle allengens on intolenrances ane indicated in bold.

In the abasnce of freah product auailability, £ish moy be blaat
chilled at the otigin.

Couet chaage 2.50 €

Da (Ciccio
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Aantipasti

Zucca in agrodalce 5,00

TRLOO , moedo , TLLooiiesLn

Caponata di melanzane 5,00
sedans, coppend | pomodato, odiue edipadlla, aoeto, zuoohens

Tnwaltini di melanzane &, 00
melonedane, modliea, wia posaa, fomaggio,; pomodoeta, adle , pepe

Caciocauallo all’anrgentiena 8,00
Forumaggio caciocauallo, miels

Baccala in pasatella con cipolla in agradalce 10,00

Appetizers
Sueet and sour pumpkin 5.00
Bumpdedn, uAnegeat, algost

fggplant caponata 5.00

Celeay, copens, tamaio, odives , orion, uinegan, augat

cggplant nolls 6.00

Sggplant, breadorumhs , raisinas , cheess, tamoto, aadls, penpen

Caciocauvallo all’argentiena 8.00
Caciocaualio cheeae, chioy

Faied cod with awmeetr and acus apdians 10.00
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Primi Piatti

Pasta can le aode 12,00
agadet, finocchiatto ssluatdico, wua pasaa,
dopplo concentaalo di pomadonn

Pasata con peacespada e melanzane 12,00
medlaruzane | peacs anada®, aglio, cipolla, menta, dospio
CORCELARte di somodon

Pasta alla noauma 12,00
medanane, aalan di pomodono, ticotta salata

Pasta con aagi di catne 10,00
macdnato di uitello, pisedli, pomodoto,

Pasta alla carvettiena 10,00
aglio, olio, prezsgedonodo
Pasta al pamadantio 5,00

First Courses

Pasta with aandines 12.00
agadines, wild fenned aodiasins, dowble tomoto concentiata
Pasta with auwondfish and eggplan 12.00

egagpland , aneadfish goadic, ondan, mint, double tomato concendirate

Pasta alla Nouma i12.00
egoplant, tanato aguce,; saclied aicotta

Pasta with meat snagii 10.00
ground weod, peos, tomato

Pasta alla carviettiena 10.00
gordic, odiwe oid, ppradey

Pasta with tomato aauce 9.00
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Secondi di Carne 4

Inualtini di caane 12,00
coane di plieddo, moddica, cipolla, 2ode, peoe,

Fformaggio, o pEasdg

Bistecca alla palenmitana 12,00
Salaiccia iz,00

Cosatalette di agnello 12,00

Brociaolone al augo 12,00
cavne di widedllo, primosale, cociacanallo, prosciutio cotio,
vowa, cipodda, plaelli

Meat Main (Courses

Meat naolls 12.00
Veal , breadesumbs  andon, andt , pepnesn, cheese , olsins

Palewunitan-atyle ateak 12.00
Sauaage 12.00
Lamb chaops i12.00

Stufled beef noll in tomato aauce (Brociolone) 12,00
Veal, priimasale cheeas, caciocavallo cheeas,
coabod fuam, e . Ghion, peos

Da (Ciccio
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Secondi di Pesce

ITnualtini di pesce apada 14,00
peace apodat, mollice, cactocarallo. o possn, pene aole

Calamano aipienc/uuwato alla griglia 14,00
calamato *, mollica, caciocauallo, Lua possan, RERELOMLCLAD,
doppdio cancentaato di pomadono

Fritituna di calamoanis 16,00
Thancioc di peace apada® alla griglia 14,00
Sande alla beccafico 12,00

agnde “, mallica, caciacauallo, nva pasao, neps

Fish Main Courses

Swordfish nalls 14.00
aunrdfiah , breadorinbs , caciocaunlle chesas, taisainsg, peppest, Aadd
Grilled aquids (atuffed on plain) 14.00

Calamoait, breadoaumbes , caciccaualdlo chesse, naiainsg, chili,
tomodls concendtaoats

Fried aguid: 16.00
Grilled awandfish ateak 14.00

Sandines “alla beccafico” 12.00
Sardines *, breadoaumbs , caciocavalle cheesse, naoiadines, peppen

Da (Ciccio

TRATTORIA DAL 1843



(Contorni

Fauette can cipolla e atigano 4,00
Foue | cdpolla, ovigano

Inaalata mista 4,00

Patate al f£onno 4,00
patate, cipolla, pepe, formaggio

Side Dishes

Faua beans with anion and oregano %.00
Fowa heons*, anian, oregano

Mixed aalad 4.00

Baked potataes &4.00
FPatatoeds , oRdodt; pegynet, chesas
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‘Bevande

Acqua naturale/Prizzante 0,75 cl
Acgqua naturale/Erizzante 0,50 cl
Caoca cola 1 L

Caca cola 0,33 cl

Fanta 0,32 cl

Spiite 0,33 cl

Binna 0,50 el

Binng 0,33 el

Vine Llocale 0,25 ol

Vino locale 0,50 cl

Vino locale 1 L

Vino al calice

Drinks

Still / Spankling waten 0.75 L
Still / Spankling waten 0.50 L
Caca-Cala 1 L

Coca-Cola 0.33 L

Fanta 0.33 L

Sprite 0.33 L

Been 0.50 L

Been 0.33 L

House wine 0.25 L

Housae wine 0,50 L

Housae wine 1 L

Wine by the glaas

Da (Ciccio
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Cocktail di Attesa o o

‘Waiting Cocktails

7,00 €

10,00 €

5,00 €

132,00 €

10,00 €
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