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TUTTO IL SAPORE E LO STILE DEL BUON VIVERE ITALIANO.
THE WHOLE TASTE AND STYLE OF ITALIAN GOOD LIVING.



TUTTO IL SAPORE E LO STILE DEL BUON VIVERE ITALIANO.
THE WHOLE TASTE AND STYLE OF ITALIAN GOOD LIVING.



GUSTO E BELLEZZA

Portofino è un luogo incantato capace di evocare nell’immaginario un’idea di bellezza ed 
esclusività assolute. Portofino non è solo un borgo unico al mondo: è un’ICONA DI STILE, 
un simbolo di chi sa gustare fino in fondo i sapori della vita. Attraverso i nostri prodotti 
vogliamo che tutti - italiani e stranieri - possano assaporare l’emozione di Vivere Portofino.

DA OLTRE 40 ANNI, NOI SIAMO

Portofino Industrie Alimentari è una realtà tutta nuova - con sede nel cuore del Parco 
Nazionale del Monte di Portofino - che nasce dall’esperienza di una azienda specializzata 
dal 1981 nella produzione di Pesto Genovese. Oggi la gamma di prodotti Portofino esprime 
tutta la nostra passione per la tradizione gastronomica italiana di alta qualità.



TASTE AND BEAUTY

Portofino is an enchanted place capable of evoking in the imagination an idea of absolute beauty and exclusivity. 
Portofino is not just a ”one of a kind” village in the world: it is an ICON OF STYLE, a symbol for people who know how 
to enjoy the taste of life to the full. Through our products we want everyone - italians and not - may experience the 
emotion of Living Portofino.

FOR OVER 40 YEARS, WE ARE

Portofino Industrie Alimentari is an entirely new Company - based in the heart of the “Monte di Portofino National 
Park” - which was born from the experience of a company specialised in the production of “Pesto Genovese” 
since 1981. Today, the Portofino product range expresses all our passion for high quality italian gastronomic 
tradition.



UNA FINESTRA SU PORTOFINO: IL PACKAGING UNICO AL MONDO

Le case della Piazzetta si susseguono sui pack, con le loro finestre colorate e gli affreschi 
del 1700. All’epoca la Repubblica di Genova decretò la “tassa delle finestre” e per 
evitarla in molti murarono gli infissi, facendo dipingere meravigliosi Trompe l’Oil con 
eleganti persiane e stucchi. Oggi ogni prodotto Portofino racconta un frammento di questa 
storia e di questo luogo così magico.

REGALARE E REGALARSI PORTOFINO

Aprire una confezione di un nostro prodotto è come aprire una porta su Portofino, anzi, come 
entrare in una casa di Portofino e carpirne i profumi, le memorie, il saper vivere. I nostri 
prodotti sono attivatori emozionali: un souvenir dell’anima, per rivivere, o regalare ai 
propri cari, quelle sensazioni uniche che Portofino porta con sé.  



A WINDOW TO PORTOFINO: THE UNIQUE PACKAGING

The houses of the “Piazzetta” (the famouse small square) line the packs, with their coloured  
windows and frescoes from the 1700. At the time, the Republic of Genoa decreed the ‘window tax’ 
and, in order to avoid it, many citizens walled up their window, having  wonderful Trompe l’Oil paintings 
with elegant shutters and stuccoes. Today, every Portofino product tells a fragment of this history and this 
magical place.

GIVE AND RECEIVE PORTOFINO

Opening one of our products is like opening a door to Portofino, or rather, like entering a Portofino house and 
grasping its scents, its memories, its savoir vivre. Our products are emotional activators: a souvenir of 
the soul, to relive, or give to loved ones, those unique emotions that only Portofino brings.
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SALSE GOURMET
FRESCHE e a LUNGA CONSERVAZIONE
FRESH and SHELF STABLE GOURMET SAUCES



«Aprendo un barattolo di pesto Portofino non sentirete solo il profumo della migliore 
tradizione ligure, ma potrete assaporare l’emozione che questo luogo magico sa donare.»

«By opening a Portofino pesto jar, you will not only smell the scent of the finest Ligurian 
tradition, but you will also savour the emotion that this magical place can give you.»



LE ORIGINI DEL PESTO

Il pesto genovese è il condimento per eccellenza della tradizione ligure. La sua ricetta è 
semplice e preziosa allo stesso tempo: si tratta di una salsa a crudo che preserva tutto il 
sapore dei suoi ingredienti. Si ottiene pestando il basilico genovese, i pinoli e l’aglio, il tutto 
condito con Grana Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino e olio d’oliva.
Il primo esempio di pesto risale all’epoca romana, mentre la prima ricetta ufficiale viene 
fatta risalire all’Ottocento, anche se certamente trae ispirazione da salse più antiche già 
diffuse in Liguria durante la Repubblica Marinara Genovese.

THE ORIGINS OF PESTO

Genoese pesto is the traditional Ligurian condiment par excellence. Its recipe is simple and 
precious at the same time: it is a raw sauce that preserves all the flavour of its ingredients. 
It is obtained by crushing genoese basil, pine nuts and garlic, all seasoned with Grana 
Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino and olive oil.
The first example of pesto dates back to Roman Empire, while the first official recipe date 
back to the 19th century, although it certainly draws inspiration from older sauces already 
popular in Liguria during the Genoese Maritime Republic.
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Ingredienti principali: olio d’oliva, basilico genovese Dop (27%), Grana Padano 
Dop, olio extra vergine d’oliva, Pecorino Romano Dop, Parmigiano Reggiano Dop, 
pinoli, aglio. Senza glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 30 giorni. 

Main ingredients: olive oil, genoese basil Pdo (27%), Grana Padano Pdo, 
extra virgin olive oil, Pecorino Romano Pdo, Parmigiano Reggiano Pdo, garlic. 
Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the 
preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 30 days.

SALSE GOURMET
FRESCHE
FRESH GOURMET SAUCES

PESTO GENOVESE
CON o SENZ’AGLIO
FRESCO (shelf life 30 giorni)

FRESH GENOESE PESTO
WITH or WITHOUT GARLIC 
(shelf life 30 days)

SPPA0100N Vaso vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

128054154860005

SPPA1000Vaso plastica
Plasric Jar 1000 g 98054154860029

SPSA0100NVaso vetro
Glass Jar 100 g 128054154860050

SPSA1000Vaso plastica
Plasric Jar 1000 g 98054154860074

Descrizione
Description

Pesto Genovese
fresco

Fresh Genoese 
Pesto

Pesto Genovese
s/aglio fresco
Fresh Genoese 

Pesto w/o garlic

RE
TA

IL
HO

RE
CA

RE
TA

IL
HO

RE
CA
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SALSE GOURMET
FRESCHE
FRESH GOURMET SAUCES

13

Ingredienti principali: olio d’oliva, basilico genovese Dop (27%), Grana Padano 
Dop, olio extra vergine d’oliva, Pecorino Romano Dop, Parmigiano Reggiano Dop, 
pinoli.
Senza glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 60 giorni. 

Main ingredients: olive oil, genoese basil Pdo (27%), Grana Padano Pdo, 
extra virgin olive oil, Pecorino Romano Pdo, Parmigiano Reggiano Pdo.
Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the 
preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 60 days.

PESTO GENOVESE
CON o SENZ’AGLIO
FRESCO (shelf life 60 giorni)

FRESH GENOESE PESTO
WITH OR WITHOUT GARLIC 
(shelf life 60 days)

SPCA0100N Vaso vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

128054154863648

SPCA1000Vaso plastica
Plasric Jar 1000 g 98054154863662

SPCS0100NVaso vetro
Glass Jar 100 g 128054154863655

SPCS1000Vaso plastica
Plasric Jar 1000 g 98054154863679

Descrizione
Description

Pesto Genovese
fresco

Fresh Genoese 
Pesto

Pesto Genovese
s/aglio fresco
Fresh Genoese 

Pesto w/o garlic

RE
TA

IL
HO

RE
CA

RE
TA

IL
HO

RE
CA
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PESTO con TARTUFO
FRESCO
FRESH PESTO WITH TRUFFLE

Ingredienti principali: basilico genovese Dop (27%), olio extra vergine 
d’oliva, tartufo estivo, pinoli. Senza glutine.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food. Ottimo su gamberi scottati 
e carpacci.
Shelf life: 60 giorni. 

Main ingredients: genoese basil Pdo (27%), extra virgin olive oil, summer 
truffle, pine nuts. Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food. Excellent on seared prawns and 
carpaccio.
Shelf life: 60 days.

Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Plastica
Plastic Jar

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Pesto Tartufato
Truffled Pesto

100 g

1000 g 

12 
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8054154862672

8054154860265

SPTA0100N

 SPTA1000

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit
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PESTO ROSSO
FRESCO
FRESH RED PESTO

Ingredienti principali: pomodori secchi reidratati (21%), olio di oliva, basilico 
genovese Dop (10%), anacardi, Grana Padano Dop, aglio, peperoncino piccante. 
Senza glutine.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come apertivo 
servito su crostini di pane e finger food. Ottimo come accompagnamento per 
carni.
Shelf life: 30 giorni. 

Main ingredients: rehydrated dried tomatoes (21%), olive oil, Pdo genoese 
basil (10%), cashew nuts, Grana Padano Pdo, garlic, hot pepper. Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the            
preparation of croutons and finger food. Excellent as an accompaniment for 
meat.
Shelf life: 30 days.
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SPRP0100N 

SPRP1000

Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Plastica
Plastic Jar

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Pesto Rosso
fresco

Fresh Red Pesto

100 g

1000 g 

12 

9

8054154862528

8054154860128

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

SALSE GOURMET
FRESCHE
FRESH GOURMET SAUCES



SALSA di NOCI
FRESCA
FRESH  WALNUTS SAUCE

Ingredienti principali: olio d’oliva, noci (25%), Grana Padano Dop, panna 
fresca 35%, burro fresco, noce moscata, aglio. Senza glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 30 giorni. 

Main ingredients: olive oil, walnuts (25%), Grana Padano Pdo, fresh cream 
35%, fresh butter, nutmeg, garlic. Gluten Free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the 
preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 30 days.
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SNOP0100N 

SNOP1000

Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Plastica
Plastic Jar

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Salsa Noci
fresca

Fresh Walnuts
Sauce

100 g 

1000 g 

12 

9

8054154862573

8054154860173

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit



Ingredienti principali: olio di semi di girasole, basilico (25%), Parmigiano 
Reggiano Dop, pinoli. Prodotti provenienti da agricoltura biologica. Senza 
glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
aperitivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 60 giorni. 

Main ingredients: sunflower oil, genoese basil (25%), Parmigiano Reggiano 
Pdo, pine nuts, garlic. Organic Products. Gluten free. 
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the 
preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 60 days.

PESTO alla GENOVESE
CON o SENZ’AGLIO
FRESCO
GENOESE FRESH PESTO

SPSA0100Vaso plastica
Plastic Jar 100 g 128054154860647

SPSA1000Vaso plastica
Plastic Jar

1000 g 98054154860654

SPSA2500 2500 g 28054154860685

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Descrizione
Description

Pesto alla 
Genovese fresco
Fresh Genoese 

Pesto

RE
TA

IL
HO

RE
CA

SPSS0100Vaso plastica
Plastic Jar 100 g 128054154860661

SPSS1000 1000 g 98054154860678

SPSS2500
Vaso plastica

Plastic Jar 2500 g 28054154860692

Pesto alla 
Genovese s/aglio

fresco 
Fresh Genoese 

Pesto  w/o garlic

RE
TA

IL
HO

RE
CA
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SALSE GOURMET
FRESCHE
FRESH GOURMET SAUCES



SUGO ROSSO ai
FUNGHI PORCINI
FRESCO
FRESH PORCINI MUSHROOMS 
RED SAUCE

Ingredienti principali: polpa di pomodori (69,9%), funghi Porcini (25,3%), 
prezzemolo, aglio, alloro.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 60 giorni. 

Main ingredients: tomato pulp (69,9%), Porcini mushrooms (25,3%), 
parsley, garlic, bay leaf.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 60 days.
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SSRF0150NVaso Plastica
Plastic JarRE

TA
IL

Sugo Rosso 
ai Funghi Porcini 

Fresco
Fresh Porcini 

Mushrooms Red
Sauce

140 g 12 8054154860623

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit



SUGO BIANCO ai
FUNGHI PORCINI
FRESCO
FRESH PORCINI MUSHROOMS 
WHITE SAUCE

Ingredienti principali: funghi Porcini (47,8%), panna fresca 35%, 
Parmigiano Reggiano Dop, pepe nero, aglio, alloro.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 60 giorni. 

Main ingredients: Porcini mushrooms (47,8%), fresh cream 35%, 
Parmigiano Reggiano Pdo, black pepper, garlic, bay leaf.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 60 days.
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SSBF0140NVaso Plastica
Plastic JarRE

TA
IL

Sugo Bianco ai 
Funghi Porcini 

Fresco
Fresh Porcini 

Mushrooms White
Sauce

140 g 12 8054154860616

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

SALSE GOURMET
FRESCHE
FRESH GOURMET SAUCES





SALSE GOURMET
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE GOURMET SAUCES

SPLC0100NVaso Vetro
Glass Jar

Vaso Vetro
Glass Jar

RE
TA

IL

Pesto Genovese 
Genoese Pesto

100 g
12

6

8054154862726

8054154862771

SPLC0180N 180 g

500 g

8054154862740

SPLC0500N 8054154862733

HO
RE

CA

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

SPLS0100NVaso Vetro
Glass Jar

Vaso Vetro
Glass Jar

RE
TA

ILPesto Genovese 
s/aglio

Genoese Pesto 
w/o garlic

100 g
12

6

SPLS0180N 180 g

500 g

8054154862795

SPLS0500N 8054154862788

HO
RE

CA

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

PESTO GENOVESE
CON o SENZ’AGLIO
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE GENOESE PESTO
WITH or WITHOUT GARLIC

Ingredienti principali: basilico genovese Dop (14%), Grana Padano Dop, 
anacardi, olio extra vergine d’oliva, pinoli. Senza glutine.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: olive oil, Pdo genoese basil (14%), Grana Padano Pdo, 
cashew nuts, extra virgin olive oil, pine nuts. Gluten free. 
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for the 
preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 12 months. 
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SPTL0100N

SPTL0500N

Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Vetro
Glass Jar

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Pesto Tartufato 
L.C.

Shelf Stable
Truffled Pesto

100 g

500 g

12 

6

8054154862870

8054154862887

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: basilico genovese dop (14%), Grana padano Dop, 
anacardi, olio extra vergine d’oliva, pinoli, aglio, aroma tartufo. Senza 
glutine.
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food. Ottimo su gamberi scottati 
e carpacci.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: genoese basil Pdo (14%), Grana Padano Pdo, cashew 
nuts, extra virgin olive oil, pine nuts, garlic, truffle flavor. Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food. Excellent on seared prawns and 
carapccio.
Shelf life: 12 months.

PESTO TARTUFATO
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE TRUFFLED 
PESTO

22



PESTO ROSSO
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE RED PESTO

Ingredienti principali: pomodori secchi reidratati (21%), basilico genovese 
Dop (10%), anacardi, aglio, peperoncino piccante. Senza glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche 
come apertivo servito su crostini di pane e finger food. Ottimo come 
accompagnamento per carni.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: rehydrated dried tomatoes (21%), olive oil, genoese basil 
Pdo (10%), cashew nuts, garlic, hot pepper. Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food. Excellent as an accompaniment 
for meat.
Shelf life: 12 months.
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Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Vetro
Glass Jar

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Pesto Rosso
L.C.

Shelf Stable
Red Pesto

100 g

500 g

12

6

8054154862825

8054154862832

SPRL0100N

 SPRL0500N

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

SALSE GOURMET
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE GOURMET SAUCES



SALSA di NOCI
LUNGA CONSERVAZIONE
SHELF STABLE WALNUTS SAUCE

Ingredienti principali: Noci (42%), olio d’oliva, Parmigiano Reggiano Dop, 
maggiorana, aglio. Senza glutine. 
Modalità di utilizzo: condimento pronto per pasta, adatto anche come 
apertivo servito su crostini di pane e finger food. 
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: Walnuts (42%), olive oil, Parmigiano Reggiano Pdo, 
marjoram, garlic. Gluten free.
How to use: ready-made condiment for pasta, also suitable as aperitif for 
the preparation of croutons and finger food.
Shelf life: 12 months.
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Vaso Vetro
Glass Jar

Salsa di Noci
L.C.

Shelf Stable
Walnuts Sauce

100 g 12 8054154862900SSNL100N

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit



PASTA SECCA
100% GRANO ITALIANO
DRY PASTA 100% ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA



«La Liguria vanta formati di pasta unici al mondo. Qui i pastifici erano numerosissimi un 
tempo, potendo contare sul commercio di cereali che giungevano al Porto di Genova da tutto 
il Mediterraneo.»

«Liguria boasts pasta shapes that are unique in the world. Here in the past, pasta factories 
were numerous, relying on the grain trade that used to arrive at the Port of Genoa from all 
over the the Mediterranean.»



PASTA SECCA
100% GRANO ITALIANO
DRY PASTA 100% ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA

CTRO0500NAstuccio
Box

Trofie Genovesi
Trofie Genovesi 500 g 128054154860951

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: semola di grano duro.
Modalità di utilizzo: cuocere in abbondante acqua salata per 18 minuti. Sco-
lare e condire con il sugo, aggiungendo un po’ d’acqua di cottura. Condimenti 
consigliati: pesto, salsa noci, sugo di funghi. 
Shelf life: 24 mesi. 

Main ingredients: durum wheat semolina.
How to use: cook in plenty of salted water for 18 minutes. Drain and season 
with sauce, adding a little cooking water. Recommended condiments: pesto, 
walnut sauce, mushroom sauce.
Shelf life: 24 months.

TROFIE GENOVESI
“TROFIE” 
HANDMADE PASTA
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CCRO0500NAstuccio
Box

Croxetti Liguri
Croxetti Liguri 500 g 128054154860975

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

CROXETTI LIGURI
“CROXETTI”
HANDMADE PASTA

Ingredienti principali: semola di grano duro.
Modalità di utilizzo: cuocere in abbondante acqua salata per 10 minuti. 
Scolare e condire con il sugo, aggiungendo un po’ d’acqua di cottura. Condimenti 
consigliati: pesto, salsa noci, sugo di funghi. 
Shelf life: 24 mesi. 

Main ingredients: durum wheat semolina.
How to use: cook in plenty of salted water for 10 minutes. Drain and season 
with sauce, adding a little cooking water. Recommended condiments: pesto, 
walnut sauce, mushroom sauce.
Shelf life: 24 months.
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PAST A SECCA
100% GRANO ITALIANO
DRY PASTA 100% ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA

CTRE0500N
Astuccio

Box
Trenette Liguri
Trenette Liguri 500 g 128054154860968

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: semola di grano duro.
Modalità di utilizzo: cuocere in abbondante acqua salata per 9 minuti. Scolare 
e condire con il sugo, aggiungendo un po’ d’acqua di cottura. Condimenti 
consigliati: pesto, salsa noci, sugo di funghi, sughi di pesce. 
Shelf life: 24 mesi. 

Main ingredients: durum wheat semolina.
How to use: cook in plenty of salted water for 9 minutes. Drain and season 
with sauce, adding a little cooking water. Recommended condiments: pesto, 
walnut sauce, mushroom sauce, fish sauce.
Shelf life: 24 months.

TRENETTE LIGURI
“TRENETTE”  
HANDMADE PASTA

29





OLIO d’OLIVA e OLIVE
OLIVE OIL and OLIVES



«Un’esperienza sensoriale in ogni goccia. Il nostro olio extra vergine d’oliva estratto a 
freddo ed ottenuto da olive coltivate con passione, ti regala un sapore autentico ed aromi 
inconfondibili. Un tocco di mediterraneo sulla tua tavola.»

«A sensory experience in every drop. Our cold-pressed extra virgin olive oil, made from 
olives grown with passion and care, offers you an authentic taste and unmistakable flavor. 
A touch of the Mediterranean on your table.»



OLIO d’OLIVA e OLIVE
OLIVE OIL and OLIVES

CEVO0750
Olio Extra Vergine 

d’Oliva
Extra Vergin Olive Oil

0,75 l 68054154860746

CEVO0500Bottiglia vetro
Glass Bottle 0,75 l 128054154860739

CEVO0500 0,75 l 128054154860722

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: olio di oliva di categoria superiore ottenuto 
direttamente dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici. Olio 
prodotto in italia da olive coltivate in Italia. Estratto a freddo.
Modalità di utilizzo: condimento per carne, pesce e verdure, da gustare 
anche col pane aggiungendo un pizzico di sale. Ideale per cucinare.
Shelf life: 18 mesi.

Main ingredients: superior category olive oil obtained directly from olives 
and solely by mechanical means. Produced in Italy from olives grown in italy. 
Cold extraction.
How to use: a condiment for meat, fish and vegetables, which can also be 
enjoyed with bread by adding a pinch of salt. Ideal for cooking.
Shelf life: 18 months.

OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA 100% ITALIANO
100% ITALIAN
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
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Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

180 g 12

Descrizione
Description

Olive taggiasche
Taggiasca Olives

Olive Riviera
Riviera Olives

Formato
Size

COTS0180

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

8054154860791

900 g 6

Vaso Vetro
Glass Jar

Vaso Vetro
Glass Jar COTS0900 8054154860814

900 g 6Vaso Vetro
Glass Jar CORS0900 8054154860821

RE
TA

IL
HO

RE
CA

HO
RE

CA

OLIVE TAGGIASCHE
SNOCCIOLATE
PITTED TAGGIASCA OLIVES

Ingredienti principali: olive taggiasche (61%), olio extra vergine di oliva 
(36%),
Modalità di utilizzo: ideali per aperitivi o ingrediente per sughi e contorni, 
pesce, carne, insalate.
Shelf life: 18 mesi. 

Main ingredients: taggiasca pitted olives (61%), extra virgin olive oil (36%). 
How to use: ideal for aperitifs or as an ingredient for sauces and side dishes, 
fish,   meat, salads.
Shelf life: 18 months.
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FUNGHI PORCINI SECCHI
DRIED PORCINI MUSHROOMS



«Partire all’alba, lasciandosi il mare alle spalle, per raggiungere l’entroterra. I boschi della 
Liguria sono un luogo da scoprire, alla ricerca di funghi gustosi. Ecco perché oggi siamo così 
esperti nella selezione dei migliori Porcini.»

«Setting off at dawn, leaving the sea behind, to reach the hinterland. Ligurian forests are 
a place to discover, in search of tasty mushrooms. That is why today we are so expert in 
selecting the best Porcini mushrooms.»



FUNGHI PORCINI SECCHI EXTRA
EXTRA DRIED PORCINI MUSHROOMS

Sono fette e/o sezioni di cappello e/o gambo complete all’atto del confezionamento, in  
quantità non inferiore al 60% della quantità del prodotto finito. Si presentano di colore 
biano crema e con tramiti di larva non superiori al 10% ed imenio annerito non più del 5%. 
L’eventuale presenza di briciole proviene esclusivamente da frammenti di manipolazione.

These are slices and/or sections of cap and/or stem complete at the time of packaging,in a 
quantity of not less than 60% of the quantity of the finished product. They present a creamy 
white colour and with no more than 10% larvae’s holes and blackened hymenium not more 
than 5%. Any presence of crumbs comes exclusively from fragments of handling.

FUNGHI PORCINI SECCHI SPECIALI
SPECIAL DRIED PORCINI MUSHROOMS

Sezioni di cappello e/o gambo di colore variabile dal crema al nocciola, con tramiti di larva 
non superiori al 15% ed imenio annerito non superiore al 10% presenza di briciole solo da 
frammenti di lavorazione.

Sections of cap and/or stem varying in colour from cream to hazelnut, with larvae’s holes 
not exceeding 15% and blackened hymenium not exceeding 10%. Any presence of crumbs 
come exclusively from processing fragments.



CLASSIFICAZIONE DEI FUNGHI PORCINI SECCHI
DRIED PORCINI MUSHROOMS CLASSIFICATION

EXTRA

EXTRA

COMMERCIALI

COMMERCIAL

SPECIALI

SPECIAL

BRICIOLE

CRUMBS

FUNGHI PORCINI SECCHI
COMMERCIALI
COMMERCIAL DRIED PORCINI MUSHROOMS

Sezioni di fungo, anche a pezzi, con briciole non superiori al 15%, 
tramiti di larva non superiori al 25% ed imenio annerito non più del 
25%. Colore dal marrone chiaro al marrone scuro.

Sections of mushroom, even in pieces, with crumbs not exceeding 
15%, larvae’s holes not more than 25% and blackened hymenium 
not more than 25%. Light to dark brown colour.

FUNGHI PORCINI SECCHI 
BRICIOLE
CRUMBS of DRIED PORCINI MUSHROOMS

Frammenti di sezioni di fungo tali da consentire l’identificazione di 
specie. Colore dal marrone chiaro al marrone scuro, tramiti dilarva 
non superiori al 25% e imenio annerito non superiore al 20%.

Fragments of mushroom sections such as to allow identification 
of species. Light to dark brown colour, traces of larvae’s holes not 
exceeding 25% and blackened hymenium not exceeding 20%.



FUNGHI PORCINI SECCHI
DRIED PORCINI MUSHROOMS

LFXS0010NBusta
Bag 10 g 128054154863167

LFXV0015NVaso vetro
Glass jar

15 g 128054154862924

LFXV0030N 30 g 6

6

8054154863174
Funghi Porcini 
Secchi Extra

Dried
Mushrooms
Extra Quality

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

LFXS0040N
Sacchetto in 

Astuccio
Bag in Box

40 g8054154861385

7LFXS0150N
Sacchetto 

carta
Paper bag

150 g8054154861361

RE
TA

IL
HO

RE
CA

Ingredienti principali: funghi porcini secchi (Boletus Edulis e relativo            
gruppo).
Modalità di utilizzo: condimento per carne ed ingrediente per sughi.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: dried porcini mushrooms (Boletus Edulis and related 
group).
How to use: condiment for meat and ingredient for sauces.
Shelf life: 12 months. 

FUNGHI PORCINI
SECCHI EXTRA
DRIED PORCINI MUSHROOMS
EXTRA QUALITY
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FUNGHI PORCINI
SECCHI SPECIALI
DRIED PORCINI MUSHROOMS
EXTRA QUALITY

Categoria: funghi secchi.
Ingredienti principali: funghi porcini secchi (Boletus Edulis e relativo                 
gruppo).
Modalità di utilizzo: condimento per carne ed ingrediente per sughi.
Shelf life: 12 mesi. 

Category: dried mushrooms.
Main ingredients: dried porcini mushrooms (Boletus Edulis and related 
group).
How to use: condiment for meat and ingredient for sauces.
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LFSS0010NBusta
Bag 10 g 128054154861224

LFSV0020N
Vaso vetro
Glass jar

20 g 128054154863129

LFSV0040N 40 g 6

6

8054154863075
Funghi Porcini 
Secchi Speciali

Dried
Mushrooms

Special Quality

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

LFSS0050N
Sacchetto in 

Astuccio
Bag in Box

50 g8054154861156

7LFXS0200N
Sacchetto 

carta
Paper bag

200 g8054154861262

RE
TA

IL
HO

RE
CA



FUNGHI PORCINI SECCHI
DRIED PORCINI MUSHROOMS

FUNGHI PORCINI
SECCHI COMMERCIALI
DRIED PORCINI MUSHROOMS
COMMERCIAL QUALITY
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Ingredienti principali: funghi porcini secchi (Boletus Edulis e relativo             
gruppo).
Modalità di utilizzo: condimento per carne ed ingrediente per sughi.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: dried porcini mushrooms (Boletus Edulis and related 
group).
How to use: condiment for meat and ingredient for sauces.
Shelf life: 12 months. 

LFCS0010NBusta
Bag 10 g 128054154862955

LFCV0025N
Vaso vetro
Glass jar

25 g 128054154862962

LFSV0060N 60 g 6

6

8054154862679

Funghi Porcini
Secchi

Commerciali
Dried

Mushrooms
Commercial

Quality

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

LFSS0080N
Sacchetto in 

Astuccio
Bag in Box

80 g8054154861149

7LFXS0300N
Sacchetto 

carta
Paper bag

300 g8054154861101

RE
TA
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CA



FUNGHI PORCINI
SECCHI BRICIOLE
DRIED PORCINI MUSHROOMS
CRUMBS QUALITY

Ingredienti principali: funghi porcini secchi (Boletus Edulis e relativo       
gruppo).
Modalità di utilizzo: condimento per carne ed ingrediente per sughi.
Shelf life: 12 mesi. 

Main ingredients: dried porcini mushrooms (Boletus Edulis and related 
group).
How to use: condiment for meat and ingredient for sauces.
Shelf life: 12 months. 
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LFBV0070N 70 g 128054154863020

LFBS0100N

Vaso vetro
Glass jar

100 g 128054154863464

7

Funghi Porcini
Secchi

Commerciali
Dried

Mushrooms
Commercial

Quality

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

LFBS0470N

Sacchetto in 
Astuccio

Bag in Box

470 g8054154861040
Sacchetto 

carta
Paper bag

RE
TA

IL
HO

RE
CA



FRUTTA e VERDURA SECCA, SPEZIE
DRIED FRUIT and VEGETABLES, SPICES



«Una terra ricca di erbe aromatiche autoctone e di sapori giunti da lontano, fino ai nostri porti 
antichi. Oggi Portofino propone aromi simbolo della cucina italiana, come il Peperoncino e 
l’Origano, ma anche i Pinoli della tradizione Ligure e altre piccole specialità da gustare.»

«A land rich in indigenous aromatic herbs and flavours come from afar, all the way to our ancient ports. 
Today Portofino offers aromas that are symbolic of Italian cuisine, such as chilli pepper and oregano, as 
well as pine nuts, typical of the traditional Ligurian cuisine, and other small specialities to enjoy.»



FRUTTA e VERDURA
SECCA, SPEZIE
DRIED FRUIT and VEGETABLES, SPICES

LPMV0040N
Vaso Vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

40 g 128054154863228

RE
TA

ILPinoli
Mediterranei
Prima Scelta

Mediterranean
Pine nuts

First Choice

LPMB0020 

LPMS1000

20 g

1000 g

24

8

8054154861408

8054154861415

HO
RE

CA

Busta
Small Bag

Sacchetto
Bag

Ingredienti principali: pinoli mediterranei sgusciati (pinus pinea).
Modalità di utilizzo: ingrediente per ricette dolci e salate. Ottimi anche in 
insalate o serviti come snack.
Shelf life: 18 mesi.

Main ingredients: shelled mediterranean pine nuts (pinus pinea).
How to use: ingredient for sweet and savoury recipes. Also excellent in salads 
or as a snack.
Shelf life: 18 months.

PINOLI SGUSCIATI
MEDITERRANEAN
PINE NUTS
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LMNV0060NVaso Vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pz. x cartone

128054154863273

RE
TA

IL

Mezze Noci
Sgusciate

Prima Scelta
First Choice
Half Walnuts LMNA1000

60 g

41000 g8054154861484

HO
RE

CA Sacchetto
Bag
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MEZZE NOCI
SGUSCIATE
HALF WALNUTS

Ingredienti principali: mezze noci sgusciate
Modalità di utilizzo: ingrediente per ricette dolci e salate. Ottime anche in 
insalate o servite come snack.
Shelf life: 15 mesi.

Main ingredients: shelled half walnuts.
How to use: ingredient for sweet and savoury recipes. Also excellent in salads 
or as a snack.
Shelf life: 15 months.



FRUTTA e VERDURA SECCA, SPEZIE
DRIED FRUIT and VEGETABLES, SPICES

LPOS0200N
Sacchetto in

Astuccio
Bag in Box

200 g 68054154863495

LPOS1000NSacchetto
Bag 1000 g 48054154861583

LPOV0080NVaso vetro
Glass jar 80 g 128054154863372

LPOV0180NVaso vetro
Glass jar 180 g 68054154863426

Pomodori 
essiccati 1a

scelta
1st Chioce 

Dried Tomatoes

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

RE
TA

IL
HO

RE
CA
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Ingredienti principali: pomodori disidratati.
Modalità di utilizzo: ingrediente per primi piatti (pasta, riso), secondi di     
carne e pesce, poke, bruschette.
Shelf life: 15 mesi.

Main ingredients: dried tomatoes.
How to use: ingredient for first courses (pasta, rice), main courses of meat 
and fish, poke, bruschetta.
Shelf life: 15 months.

POMODORI 
SECCHI
DRIED TOMATOES



LPEV0040NVaso Vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

40 g 128054154863242

RE
TA

IL

Peperoncino 
intero 1a scelta
1st Choice dried 

Pepper
LPEV0110N

LPEP1000

110 g

1000 g 

6

10

8054154863259

HO
RE

CA

Vaso vetro
Glass Jar

Sacchetto
Bag 8054154861644
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PEPERONCINO
WHOLE CHILI PEPPER

Ingredienti principali: peperoncino piccante intero.
Modalità di utilizzo: ingrediente per insaporire le ricette.
Shelf life: 18 mesi.

Main ingredients: whole chili pepper.
How to use: ingredients for flavoring recipes.
Shelf life: 18 months.



FRUTTA e VERDURA SECCA, SPEZIE
DRIED FRUIT and VEGETABLES, SPICES

LORV0030N
Vaso Vetro
Glass Jar

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

30 g 128054154863341

RE
TA

IL

Origano in 
foglie 

Origan Leaves LORV0100N

LORG1000

100 g 

1000 g

6

10

8054154863358

8054154861729HO
RE

CA

Vaso Vetro
Glass Jar

Sacchetto
Bag
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Ingredienti principali: origano in foglie.
Modalità di utilizzo: ingrediente per insaporire ricette: sughi, pasta, pizza, pesce.
Shelf life: 18 mesi.

Main ingredients: origan leaves.
How to use: ingredient for flavouring recipes: sauces, soups, pasta, pizza, fish. 
Shelf life: 18 months.

ORIGANO
ORIGAN LEAVES





PASTICCERIA e
PRODOTTI DA FORNO
PASTRY and BAKERY



«Canestrelli, Baci di Dama e Pandolce: sono i dolci più tipici della nostra regione, immancabili 
in ogni pasticceria e panetteria artigianale. Prodotti semplici, ricchi di dolcezza e di gusto, 
per chi cerca il piacere dei dolci di una volta.»

«Canestrelli, Baci di Dama and Pandolce: these are the most typical sweets of our region, 
inevitable in every pastry shop and artisan bakery. Simple products, rich in sweetness and 
taste, for those seeking the pleasure of old-fashioned sweets.»



PASTICCERIA e
PRODOTTI DA FORNO
PASTRY and BAKERY

CCBT0250Cilindro
Cylinder 250 g 128054154862153

Canestrelli
al Burro

“Canestrelli”
w/Butter

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano. Uova fresche 
italiane da galline allevate a terra. Burro 100% italiano.
Canestrelli al burro: canestrelli artigianali al burro. Prodotto dolciario da 
forno.
Biscotti secchi pronti da gustare.
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian wheat flour. Fresh Italian eggs from                       
free-range hens. 100% italian butter. 
Canestrelli w/butter: artisanal butter Canestrelli. Baked confectionery 
product. 
Ready-to-eat biscuits.
Shelf life: 6 months.

CANESTRELLI al BURRO
CANESTRELLI with BUTTER
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CCCT0250Cilindro
Cylinder 250 g 128054154862177

Canestrelli
al Cacao

“Canestrelli”
w/Cocoa

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit
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CANESTRELLI al 
CACAO
CANESTRELLI with COCOA

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano. Uova fresche 
italiane da galline allevate a terra. Burro 100% italiano, cacao in polvere.
Canestrelli al cacao: canestrelli artigianali al cacao. Prodotto dolciario da 
forno.
Biscotti secchi pronti da gustare.
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian wheat flour. Fresh Italian eggs from                         
free-range hens. 100% italian butter, cocoa powder.
Canestrelli w/cocoa: artisanal chocolates Canestrelli. Baked confectionery 
product. 
Ready-to-eat biscuits.
Shelf life: 6 months.
 



                

CBDT0200Cilindro
Cylinder 200 g 128054154862207Baci di Dama

“Baci di Dama”

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

PASTICCERIA e
PRODOTTI DA FORNO
PASTRY and BAKERY

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano. Nocciole,               
cioccolato fondente, Burro 100% italiano.
Baci di dama: baci di dama artigianali. Prodotto dolciario da forno.
Biscotti secchi pronti da gustare.
Shelf life: 6 mesi.
 
Main ingredients: 100% italian wheat flour. Hazelnuts, dark chocolate, 100% 
italian butter.
Baci di dama: artisanal traditional biscuits.
Baked confectionery product. 
Ready-to-eat biscuits. 
Shelf life: 6 months.

BACI di DAMA
“BACI di DAMA” 
CONFECTIONERY
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CPAN0250 250 g 128054154862214Pandolcini
“Pandolcini”

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Cilindro
Cylinder

56

PANDOLCINI
“PANDOLCINI”
CONFECTIONERY

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano, uvetta sultanina, 
arancia candita, pinoli uova fresche italiane da galline allevate a terra, burro 
100% italiano.
Pandolcini: pandolcini genovesi artigianali. Prodotto dolciario da forno.
Biscotti secchi pronti da gustare.
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian soft wheat flour, sultanas, candied orange, 
pine nuts, fresh italian eggs from free-range hens, 100% italian butter.
Pandolcini: artisanal Genoese Pandolcini. Baked confectionery product. 
Ready-to-eat biscuits.
Shelf life: 6 months.



PASTICCERIA e
PRODOTTI DA FORNO
PASTRY and BAKERY

CPAB0500 8054154862221 500 g 10Astuccio
Box

Pandolce Genovese 
Tradizionale Basso
Traditional Genoese 

“Flat” Pandolce

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

NATALE • CHRISTMAS

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano, uvetta sultanina, 
arancia candita, pinoli, uova fresche italiane da galline allevate a terra, burro 
100% italiano.
Modalità di utilizzo: dolce natalizio della tradizione ligure, pronto da gustare.
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian wheat flour, sultanas, candied orange, pine 
nuts, fresh italian eggs from free-range hens, 100% italian butter.
How to use: traditional Ligurian Christmas cake ready to eat.
Shelf life: 6 months.

PANDOLCE GENOVESE 
TRADIZIONALE
BASSO 
TRADITIONAL GENOESE
“FLAT” PANDOLCE
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CPAA0500 500 g 108054154862245Astuccio
Box

Pandolce Genovese 
Tradizionale Alto

Traditional Genoese 
Pandolce “Tall”

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

NATALE • CHRISTMAS
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PANDOLCE
TRADIZIONALE
GENOVESE
ALTO 
TRADITIONAL GENOESE
“TALL” PANDOLCE

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano, uvetta sultanina, 
arancia candita, pinoli, uova fresche italiane da galline allevate a terra, burro 
100% italiano.
Modalità di utilizzo: dolce natalizio della tradizione ligure, pronto da gustare.
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian wheat flour, sultanas, candied orange, pine 
nuts, fresh italian eggs from free-range hens, 100% italian butter.
How to use: traditional Ligurian Christmas cake ready to eat.
Shelf life: 6 months.



PASTICCERIA e
PRODOTTI DA FORNO
PASTRY and BAKERY

NATALE • CHRISTMAS

CPFN0500 500 g 108054154862269Astuccio
Box

Pandolce Genovese 
Basso con Fichi e 

Noci
Genoese “Flat”

Pandolce w/Figs and 
Walnuts

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: farina di grano tenero 100% italiano, fichi, noci, uvetta 
sultanina, arancia candita, pinoli, uova fresche italiane da galline allevate a 
terra, burro 100% italiano. 
Modalità di utilizzo: dolce natalizio della tradizione ligure, pronto da gustare. 
Shelf life: 6 mesi.

Main ingredients: 100% italian wheat flour, sultanas, figs, walnuts, candied 
orange, pine nuts, fresh italian eggs from free-range hens, 100% italian butter.
How to use: traditional Ligurian Christmas cake ready to eat.
Shelf life: 6 months.

PANDOLCE GENOVESE 
BASSO 
con FICHI e NOCI
GENOESE “FLAT” PANDOLCE
W/FIGS and 
WALNUTS
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CFOO0500N 180 g 128054154863556Vaschetta
Tray

Focaccia Genovese
Croccante

Genoese Crunchy
Focaccia

Codice
Code

Codice EAN
EAN Code

Descrizione
Description

Formato
Size

Peso Netto
Net Weight

Pz. x cartone
Pcs./ Unit

Ingredienti principali: farina di grano tenero, olio d’oliva.
Modalità di utilizzo: pane basso croccante genovese, adatto come sostituto 
del pane fresco. Gustoso da mangiare come snak o come base per tartine. 
Shelf life: 4mesi.

Main ingredients: wheat flour, olive oil.
How to use: flat traditional Genoese bread, suitable as an alternative to fresh 
bread. A tasty snak or an original base for canapes. 
Shelf life: 4 months.

FOCACCIA GENOVESE
CROCCANTE 
GENOESE CRUNCHY
FOCACCIA
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L’esperienza di oltre 40 anni nel selezionare e confezionare prodotti ga-
stronomici d’eccellenza si sente chiaramente quando assaggi un pro-
dotto Portofino. Ancora oggi produciamo i nostri prodotti con la stessa 
cura del piccolo laboratorio artigianale che sorgeva proprio qui.

Un saper fare «a mano» che si è tramandato fino a noi ed è ancora vivo. 
Tante fasi vengono ancora realizzate manualmente, perchè nessuna 
macchina potrà mai metterci il nostro amore e la nostra passione.

The experience of more than 40 years in selecting and packaging gour-
met products of excellence is clearly felt when you taste a Portofino 
product. Still today we produce our products with the same attention 
of the small artisan laboratory that used to rise right here.

A know-how ‘by hand’ that has been handed down to us and is still 
alive. Many stages steps are still carried out manually, because no 
machine can ever match our love and passion. 

IL NOSTRO
SAPER FARE

OUR
SAVOIR FAIRE







F I N E  F O O D

Tel. +39 01851751723 - info@portofinofinefood.it
 www.portofinofinefood.it


