CAVE DA MONTANHA



UMA SELEGAO
ESPECIAL
DO NOSSO
LABORATORIO

Nesta carta de vinhos, cada

rotulo traz o que ha de melhor do
produtor, além de uma parte da
historia e da cultura das pessoas
daquela regiao. Expressdes unicas
do que entendemos como “terroir”.

Todos os ratulos contemplados

nos restaurantes Casa Hotéis sao
cuidadosamente escolhidos por
meio do VINOLAB, nosso lahoratario,
enoteca e restaurante dedicado a
amantes do vinho.

Gustavo Buske, o sommelier do
Casa, recebeu o reconhecimento de
Melhor Sommelier do Rio Grande do
Sul (2022-2023) pela Associagao
Brasileira de Sommeliers (ABS),
destacando-se por sua expertise e
paixao pelo mundo dos vinhos.

ENOTECA
E COZINHA

COM

I A E ESSENCIA
DO CASA.



Moscato Bianco, Moscato Giallo — Bento Gongalves/RS - Maximo Boschi

Chardonnay, Pinot Noir — Pinheiro Machado/ RS — Vinicola Hermann
12 meses de autdlise.

Chardonnay — Flores da Cunha/RS - Familia Bebber
12 meses em autdlise.

Pinot Noir - Pinto Bandeira/RS - Familia Geisse
24 meses de autdlise.

Chardonnay — Dom Pedrito/RS - Guatambu
25% do vinho base passa por carvalho francés.

Chardonnay — Pinto Bandeira/RS - Familia Geisse
36 meses de autdlise.

Chardonnay, Pinot Noir — Pinto Bandeira/RS - Familia Geisse
36 meses de autdlise.

Uva e Maga - Serra Gatcha / Gramado.



Chardonnay, Pinot Noir - Robertson Valley/Graham Beck
15 a 18 meses em autdlise.

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir — Champagne/Duval Leroy
30 meses em autodlise.

Pinot Nero, Chardonnay — Val d’Adige, Val di Cembra e Valle dei Laghi,
Trentino-Alto Adige / Ferrari
30 meses em autdlise.

Chardonnay — Vallagarina — Trentino - Alto Adige / Ferrari
54 meses em autdlise.

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - Champagne/ Epernay - Moet & Chandon.

24 meses de autdlise.

Pinot Noir, Chardonnay — Epernay/ Champagne - Dom Pérignon
9 anos de autdlise.



Chardonnay — Bento Gongalves/RS - Bodega Iribarrem

6 meses com aduelas de carvalho francés no tanque de inox

Chardonnay — Bario/RS - Valparaiso - Vinicola Sustentdvel. Vinho natural.

Gewurztraminer — Flores da Cunha/RS - Madre Terra

Sauvignon Blanc — Campanha Gadcha / Casa Valduga

Viogner — Flores da Cunha/RS - Casa Eva

3 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Chardonnay — Bento Gongalves/RS - Almatnica

Chardonnay — Monte Belo do Sul/RS - Casa Marques Pereira

12 meses em barricas de carvalho francés.

Alvarinho — Bento Gongalves/RS - Tenuta Foppa 8 Ambrosi
6 meses com aduelas de carvalho francés e americano.

Chardonnay — Bento Gongalves/RS - Maximo Boschi
12 meses em barricas de carvalho francés.

Sauvignon Blanc — Caxias do Sul/RS - Don Bonificio
12 meses em barricas de carvalho francés.

Sauvignon Blanc - Mendoza/Finca Ambrosia
6 meses em tanques de inox.

Chardonnay — Mendoza/Finca Ambrosia
6 meses em tanques de inox.

Chardonnay — Vale Central/Undurraga



Chardonnay - Napa Valley/689 Cellars

8 meses em barricas de carvalho francés.

Arinto, Azal Loureiro Trajadura - Vinho Verde / Adega Guimaraes

Antdo Vaz, Arinto - Setiibal/Anténio Saramago.
7 meses em barricas de carvalho francés.

Chardonnay, Colombard, Vermentino, Grenache Blanc — Languedoc -
Roussillon/ Les Domaines Paul Mas.

Chardonnay — Chablis/Chateau Latour.

Fermenta¢io maloldtica total. 8 meses em tanques de inox sobre as borras.

Chardonnay e Malvasia — Puglia - Cantele

Chardonnay - Piemonte/Enzo Boglietti
6 meses em tanques de inox e barricas neutras.

Vernaccia — San Gimignano/Casa Alle Vacche
6 meses em tanques de inox sobre as borras.

Grecco di Tufo- Campania/Tenuta Cavalier Pepe
6 meses em tanques de inox sobre as borras.

Riesling - Piemonte/Diego Pressenda
6 meses em tanques de inox.



Gruner Veltliner — Burgenland / Heiderer-Mayer

Chenin Blanc, Roussanne — Swartland / Babylon’s Peak

Sauvignon Blanc, Sémillon - Constantia / Constantia Glen
7 meses em barricas de carvalho francés, austriaco, acdcia francesa e
Anfora de barro.

Gamay, Malbec, Moscato Giallo - Bento Gongalves/RS - Tenuta Foppa &
Ambrosi

Cabernet Sauvignon, Merlot - Sdo Joaquim/SC - Vinicola Pericé

Pinot Noir — Serra do Sudeste/RS - Madre Terra

Cinsault, Grenache, Carignan, Cabernet Sauvignon — Mediterranee / Cha-
teau de Berne

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Syrah — Millahue / Vifa Vik



Merlot, Cabernet Franc, Tannat, Arinarnoa — Campanha Gadcha/ Dunamis
3 meses em barricas de carvalho francés.

Merlot — Caxias do Sul/RS - Vinha Solo
2 safras diferentes de merlot, 2009 e 2018.

Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon Merlot Tannat - Antonio Prado/RS
- Zanella. Fermanta¢io maloldtica espontanea. 8 meses em tanques de inox.

Merlot - Bento Gongalves/RS - Casa Valduga

8 meses em barricas de carvalho francés.

Pinot Noir — Flores da Cunha/RS - Familia Bebber
6 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Tannat, Touringa Nacional - Flores da Cunha/RS - Familia Bebber
12 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Pinot Noir — Monte Belo do Sul/RS - Casa Marques Pereira
6 meses em barricas de carvalho francés.

Malbec — Bento Gongalves/RS - Almatinica.
18 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Tannat — Campanha Gatcha/Dunamis.
20 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Cabernet Franc - Campanha Gatcha/Dunamis.
20 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Pinot Noir - Encruzilhada do Sul/RS - Arte Liquida.
Vinicola Organica e Sustentdvel. Vinho natural.

Pinot Noir — Bento Gongalves/RS - Almadnica.
15 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Franc — Bento Gongalves/RS - Tenuta Foppa & Ambrosi.
12 meses em barricas de carvalho francés e americano.



Ancelotta, Tannat, Teroldego, Alicante Bouschet, Tempranillo — Bento
Gongalves/RS - Vallontano. - Apassimento de 30 a 45 dias
24 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Syrah — Bento Gongalves/RS - Almatinica
24 meses em barricas de carvalho francés e depois somente o Syrah em
carvalho de primeiro uso.

Tannat, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot - Monte Belo do Sul/
RS - Casa Marques Pereira
36 meses em barricas de carvalho francés e 24 meses em tanques de inox.

Cabernet Sauvignon — Campanha Gaticha / Maximo Boschi
20 meses em barricas de carvalho francés.

Merlot — Campanha Gaticha / Maximo Boschi

20 meses em barricas de carvalho francés.

Merlot, Cabernet Franc, Touriga Nacional, Malbec, Marselan e Tannat —
Serra Gaucha, Serra do Sudeste e Campanha Gadcha / Familia Bebber
18 meses em carvalho francés, americano e esferas de concreto.

Merlot, Cabernet Sauvignon — Bento Gongalves/RS - Almatnica
24 meses em barricas de carvalho francés.

Merlot — Bento Gongalves/RS - Pizzato
14 meses em barricas de carvalho francés.

Tannat, Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo — Dom Pedrito/RS -
Guatambu
24 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Syrah — Bento Gongalves/RS - Almadnica
24 months in French oak barrels.

Cabernet Franc, Petit Verdot — Flores da Cunha/RS - Familia Bebber
18 meses em concreto e barricas de carvalho francés e americano.

Cabernet Sauvignon, Metlot, Petit Verdot, Tannat, Tempranillo, Touriga
Nacional — Campanha Gatich a / Miolo

Fermentagio maloldtica espontinea e 18 meses em barricas de carvalho francés.

Merlot, Cabernet Franc, Tannat e Cabernet Sauvignon — Rio Grande do Sul
/ Tenuta Foppa & Ambrosi.



Nero D’avola - Sicilia/Cusumano
5 meses em tanques de inox sobre as borras.

Canonau — Sardegna/ Cantine Atzei

Primitivo — Puglia/Dai Terra Rossa
10 meses em tanques de inox e 6 meses em barricas de carvalho francés.

Barbera — Piemonte/Ca Del Profeta
6 meses em tanques de inox.

Nerello Mascalese — Sicilia/Alta Mora
6 meses em botti de carvalho francés.

Sangiovese, Merlot, Petit Verdot — Toscana/Mazzei
10 meses em barricas de carvalho americano.

Sangiovese — Toscana/Fattoria Montecchio
12 meses em tanques de inox. Vinho organico.

Aglianico — Campania/Vinosia
18 meses em barricas de carvalho francés.

Sangiovesse Grosso - Montalcino/ Caprili
12 meses em botti de carvalho da Eslavonia.

Sangiovese, Merlot — Toscana/Panzanello
24 meses em barricas de carvalho francés de primeiro uso.

Corvina e Corvinone, Rondinella, Molinara — Veneto - Michele
Castellani

24 meses em barricas de carvalho francés e Eslavonia. 120 dias de
apassimento.

Merlot, Syrah, Sangiovese — Toscana — Ca * Marcanda / Gaja
12 meses em barricas de carvalho francés.

Sangiovese Grosso — Montalcino - Caprili



Nebbiolo — Piemonte/Enzo Boglietti
30 meses em barricas de carvalho francés.
48 meses em bottis de carvalho esloveno.

Merlot — Toscana- Tenuta Sette Ponti
18 meses em barricas de carvalho francés.

Nebbiolo — Piemonte - Pio Cesare
Fermentagao maloldtica completa.
30 meses em bottis de carvalho francés e eslavo.

Sangiovese - Barberino Val d’Elsa — Toscana - Isole e Olena
20 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Nebbiolo - Piemonte - Gaja
12 meses em barricas de carvalho e 12 meses em grandes cascos de
carvalho.

Nebbiolo — Piemonte - Pio Cesare
30 meses em botti e barricas de carvalho francés.

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Toscana —
Marchesi Antinori
14 meses em barricas de carvalho francés.

Sangiovese Grosso — Montalcino - Biondi Santi
30 meses em barricas de carvalho eslavo.



Malbec — Mendoza - Bodega Bressia

Cabernet Franc — Valle de Uco - Alta Yari
12 meses em barricas de carvalho francés e tanques de inox.

Pinot Noir — Patagonia - Bodega Malma
12 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Malbec — Patagonia - Familia Schroeder
12 meses em tanques de inox e barricas de carvalho francés de
primeiro uso.

Cabernet Sauvignon — Mendoza - Luigi Bosca
14 meses em barricas de carvalho francés.

Bonarda — Mendoza - El Enemigo
12 meses em foudre de carvalho neutro.

Malbec — Lujan de Cuyo - Luigi Bosca
12 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Malbec Merlot Petit Verdot — Mendoza - Vifia Cobos

15 meses em barricas de carvalho francés.

Malbec — Vale do Uco - Zuccardi - Estdgio em tanques de concreto
e carvalho sem tosta.

Cabernet Sauvignon , Malbec — Lujan de Cuyo - Vifa Cobos
18 meses em barricas de carvalho francés.



Carménere — Colchagua - Undurraga
12 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon — Colchagua - Vina Sutil
75% em carvalho francés por 11 meses.

Syrah, Petit Verdot, Viogier — Valle de Limari - Vina Sutil
12 meses em barricas e foudres de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Carménere, Cabernet Franc, Syrah — Maipo
Andes - Vina El Principal

12 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Carmencére, Cabernet Franc — Millahue - Vifa Vik
23 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Vale Colchagua - Vina Vik
24 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon ,Carmenere, Petit Verdot e Malbec — Vale do
Aconcagua - Vina Errazuriz
22 meses em barricas de carvalho francés.

Tannat — Rivera — Bodega Cerro Chapeu
18 meses em barricas de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot - Califérnia - 689 Cellars
10 meses em barricas de carvalho francés.

Syrah — Napa Valley - Tenuta Foppa & Ambrosi

14 meses em barricas de carvalho francés e americano.



Tempranillo, Mazuelo — Rioja Alavesa — Senorio di Arana
15 meses em barricas de carvalho americano.

Garnacha — Calatayud - Bodegas San Valero
12 meses em barricas de carvalho francés.

Garnacha, Graciano Tempranillo — Rioja - Bodegas Muga
14 meses em barricas de carvalho francés.

Garnacha, Carinena — Priorat - Cellers En Forma De Vi S.L.
12 meses em barricas de carvalho francés.

Tempranillo — Rioja - Luis Canas
Fermenta¢ao maloldtica espontanea e
20 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Tempranillo, Grenache, Mazuelo — Rioja - Vifa Tondonia
6 anos em barricas de carvalho francés.

Tempranillo, Merlot — Ribera del Duero - Vega Sicilia

5 anos de envelechimento, alternando entre carvalho americano e garrafa.



Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Grenache, Merlot, Mourvedre,
Syrah — Languedoc-Roussillon - Les Domaines Paul Mas
4 meses em tanques de cimento.

Syrah — Languedoc — Les Domaines de Paul Mas -
Amadurecimento parcial em barricas de carvalho francés.

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Bordeaux - Saint Loup
12 meses em barricas de carvalho francés.

Syrah - Cétes du Rhone - Brunel de la Gardine

12 meses em toneis de carvalho francés.

Cabernet Sauvignon, Merlot Petit Verdot — Margaux - Chéteau La
Tour de By
12 meses em barricas de carvalho francés.

Pinot Noir — Provence - Chateau Latour
12 meses em tanques de inox.

Grenache, Syrah, Mourvedre, Muscardin - Cotes du Rhéne - Brunel de
la Gardine

12 meses em barricas de carvalho francés.

Pinot Noir — Borgonha - Domaine Roger Belland

Cabernet Sauvignon, Merlot Petit Verdot — Margaux - Chéteau La
Tour de Bessan
14 meses em barricas de carvalho francés.

Pinot Noir — Borgonha - Domaine Antonin Guyon
18 meses em barricas de carvalho francés.

Pinot Noir — Borgonha - Chateau de La Tour

14 meses em carvalho dos melhores bosques franceses.



Jaen, Touringa Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz — Do - Quinta dos Roques
6 meses em tanques de inox.

Castelao, Alicante Bouschet — Settibal - Antonio Saramago
12 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Touriga Nacional, Tinta Roriz Tinta Barroca — Douro - Alves de
Sousa
14 meses em barricas de carvalho francés e americano.

Touriga Nacional, Aragonez, Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
e Alicante Bouschet — Alentejo - Esporao - 6 meses em tanques de
cimento.

Grand Noir, Touriga Franca, Touriga Nacional — Alentejo - José
Maria da Fonseca
9 meses em barricas de carvalho francés.

Touriga Nacional — Alentejo - Quinta do Mouro

Pinotage — Swartland - Babylon's Peak
8 a 12 meses em barricas de carvalho francés.



Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional — Douro / Portugal — Vieira de Sousa
10 anos em tonel de carvalho.

Trebbiano, Malvasia — Toscana / Itdlia — Rocca dell Macie
48 meses em caratelli de carvalho e da Eslavonia.

Moscato, Traminer — Sicilia/Itdlia — Tasca d* Almerita
10 meses em adega antes de ir a0 mercado.
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