)
(GM 5 (l' etho
TRASPARENZE DI GUSTO

- Gertili ospiti & nostio impegno offfini un podstto df qualita Sempe flesco risettan
la eperblita e la Stagordlita. Tn caso cortiario L nostio chef itlizzem un podtto
surgdldto o abbittuto da roi nel rispetto delle romdtive.

- TU pesce destindo ad essele consumdto ciiub o pticamerte ciiub & stato scttoposto
a trttamerto d bonifica pevertiva conforine dlle pescrisioni del egolamerto CE852/2004,
ALLEGATO TTT, SEZTONE VITT, CAPTTOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3,

- Come prvisto dal REG. CE 1168/2011 i prodotti pepariti e venditi nel nostro

locale possono corttenee i Sequenti ALLERGENT
GLUTINE, LATTE E DERDATT, UOA E DERTATT, PESCE, CROSTACET
MOLLUSCHT, SEDANO, SOTA, SENAPE, FRUTTA A GUSCIO ARACHIDT, LUPINT,

SEMT DI SESAMO £ ANIDRTDE SOLFOROSA
Ror maggori informazioni rivlgersi db personde di Sda o consutae L egstio degli
allergen.
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Por cominciae...

ANTIPASTT
di term

ANTIPASTT

A mar

&uj([((Ma

Spri’tz aperbL
Spri’tz campari

Gin mate e tonica

C,féSce(ftiﬂe, a‘flpét’tdti, So‘t’t‘ou e quaazue@ﬂe

DoLipét’ti ala L uciana
(i umido con clive e Capperi Leggererte piccarti )

Baccaa fritto con verdurine

Trsaidta 4 mare ( poLpo, Seppia, gamberi, Sabmone
marindto e alici marindte)

DoLpo fritto su insaldtina di vucola, ditterini
peS'to A piS'tacchiO e papﬁka piccaﬁte
Guazzetto ai fuitti di mar (AﬁtipaSto caldo
in umido Leggefmer(te piccar(te con costini)

Crdite di mare “da compole a scelta’
oStriche 4 al pezzo, gambeli di Mazam S ab pezzo,
Scampe't'ti 5a pezzo

C,mo(i'té, A mare ”compos’ta“
(2 ostriche, 2 gamberi d Mazam, 2 Scampe’t’ti,
2 mazzancolle Blu deb mediterianeo)

Tartae 4 ricciola o Tonno

16

15
1%

1%

1%

19

36
17
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PRIMI PTATT T
di tera

PRIMI PTATTT

di mare

&uj([((Ma

’ﬁgLia'teLLe al fagiu 11
Tortellini alla par\na/ brodo 13

Ravioli di bufala con pomodor ini, basilico e ricctta saldta 12

Grocchi di zucea con cema di carciofi a‘FFoQa’ti
gquarciale e carciofi fritti 13

Passdtelli con le sarde e mollica fritta 16

’ﬁgLEOUr\o al nero di Seppia con agUo, olio, pepefoncino, cozze
SguSCidte, tartae 4 tonno e limone
(L ner di Seppia Si trova nell” impasto all” vovo) 17

Tonnaelli all'astice e calamari 25
Fagatting Bianchi ripieni di gamberi 105a e burta
con cema d dbS’tacei e pobleré d pfezzemoLo l?
Scialdtielli cabamar i, gamber, olive di Guaeta,
pomodor ini e ricstta saldta 16

tutta la pas‘ta & di nostra pﬁ)o(uzior\e,
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SECONDI PTATTT
di term

di mare

CONTORNT

SECONDI PTATTT §

V. Pinzimonio di veriue

C7(A§(f€(lMo

Salsiccia ai ferri 95
“Taglidta di manzo Sale grosso e roSmarino 19
Filetto alla griglia 20
’ElgLia’ta i filetto con lalo di Colonndta

e ristetto di aceto balsamico 22
Spiedini misti di gamberi e Seppie (tpz) 19
Fritto misto del 9oln@o (calamari, gamberi e patanza fesca) 20
Fritto di solo calamari e gamberi 20
Fi[,e‘t’to A ofita Scottito,

su isddting di tweola e carciofi freschi 19
Cappesarte fesche gatinge (4pz) 16
Griglidta mista grtinda di gamberoni, Scampi, cappesante,
Spiedini di gamberi, Seppie, calamari 24

Gtrigbia’ta mista gm’tir\a’ta di gambeloni, Scampi, cappe,Sartte,
Spieo(ir\i di gambefi, Sepple, calamari e SOgUOLa fesca gﬁtir\a’ta 30
Qrita e branzini alla gr igUa, aLL‘acc{ua pazza con pomo(;(orir\i
e olive, al sale, al forno con verdue (pdta‘te, pomodorir\i,
zucchine, olive di Guacta e cappefl i) 5 | etto

Pescito del gorno dalla nostm vetring, dertici, rombi,
San pie'tm, (Secondo o(ispor\ibitita) al forno con pdtdte,
pomodor ini, zucchine, olive e cappel’i 6 U'etto

Preferibilmerte su pﬁzﬂo’tazior\ei Catalana di crostacei con
pinxzimonio, insalidta, pomodorirﬁ e cipou,a ‘tfbpea.
(1 astice, % gamberon, o Scampi) pel pA perSone R0

Melanzane a funghetto
fritte e saltdte con ditterini e basilico

Scarola satata con capperi, olive e peperoncine
Tnsaldta mista
Pitdte al forno

o o U o o
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REGTINA
UMBERTO 3.0

MAR TNARA
A MODO NOSTRO

LA BACCALA
TRAMONTO
LA VIOLA
MOLT TVOLT T
LA ZUCCHINA
MARECRUDO

POLTIPETTT
PRAGA

TU Sabito e la Domer\ica a planzo
ron effettuiamo L Senvizio delle pizze C7(A§([ e(m P

baSe pomodoro, bufala, basilico, gfana

clema di friarielli, pfoVoLa affumicata , salsiccia ripaSSoﬂta in forno,
basilico e cialde di gfana

baSe pomodold, pomedorini, capper, acciughe, olive di Gacta

aglio, origaro e basilico

base pomodorini gialli, all‘uscita bocconeini di baccala fritti

e pdta’te viola chipS

base bianca con provola affumicdta, guanciale, pomodorini Sem| "(@'
Straccidtella di bufaba e nocciole tostite

bordo ripieno di ricstta e pepe, base pomo(;(oro e cema di melanzane al
forro, pﬂ)\/oLa affumicdta, glana e basilico, all uscita chS di melanzane
base pomo(;(or‘ in giaLU e olive di Gkae?ta, al uscita strccidtella

A bufala, peSto di basilico e polvere di pomodori Secchi

base clema di zucchine Saltdte, fior di Latte, basilico,

pecorino toscano e in uscita chips di zucchine fritte

baSe pomodold, pomodorini freschi e basilico, all 'uscita straccidtella 4
bufala, tartae di tonro, Limone gittugidto e fili di peperoncino

pizza ctta al tegarvu'r\o con poLipe't’ti maFogdti ala Luciana

base fior di Latte, carciofi gr igLidti satt olio, pfoSciu‘t‘to ctto di Dfaga,

cialde di parmigiano e crema di parmigiano

LA NUOVA DOTTA base bianca fior i Latte, in uscita mortadella Pologna,

SORRENTO

LA ZUuCCA

LE AGGTUNTE

insaldtina di Scarola riccia, buridina e piS'tacchio

base clema di ditterini arostiti, in uscita fucola,
ricstta alla papr ika, bocconcini di bufala e cialde di parnigiano

base clema di zucca ab forno, pf‘oVoLone del, monaco,

in uscita chips di zucca a smarino, term di clive di Quaeta,
noci tostate e cma di gogonzola

Prosciitto cudo

Bufala, meola, pomodorini, chips di melanzane o zucchine,
bordo ripieno A ricstta, straccidtella, guar\ciate
Fior di Latte, pesto, dici di Cetam

Pomodoro e c{uaLSiaSi ato ingréo(ier(te base

T nostio impaS'to & Semj ir(tegmte a Lur\ga Lievita zione.
e noste pizze Sono tutte rifinite con un filo di olio evo.

11

10

13

13

12

12

12

16
15

1%

13

13

13
25

15
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LTQUORT

F DISTILLATT

)
(C7(A S(fa(mo.

Sorbetto

Qelidto ar tigiar\al,e

Dolei di nostm produzione

Dolei della Pasticceria Officine Zuccherine

Amari

Limoncello, Lic{uef izia, meloncello
Rhum e cioccoldto fonderte
Guappe

Rhum Zacapa

Jefferson

Wisky

Passito

35

o

-+

10

0O N R R N
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BEVANDE

BIRRE

)
(@uj(l'e(vu

Acqua 75 cl

Coca cola bott. 33 cl

Farta bett. 33 cl

Calice di viro fermo/frizzarte

Bir artiganale 50 cl

Vino in canffa bianco Pignoletto % L
Viro in caffa bianco Pignoletto 1 L
Caffe /Deca / Orzo

Caffe coretto

Bira Stella Artois piccola alla spina 2.0 cl
Bira Stella Artois media alla spina 40 <l
Bimu Leffe bionda belga bott. 33 cl

Bimu Leffe rossa belga bott. 33 cl

Bira tedesca Erlinger original S0 <l

Bira tedesca Erdlinger Weissbrau 50 cl

Bina artigande Viola 75 cl

C,Opef‘to

65
t.5
5

16

25
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VINT BIANCHT

VINT ROSST

SPUMANT T
PROSECCO
E CHAMPAGNE

@uj([e(v\ca

Ca’ dei Frti (Lugana)

Pignoletto La Macina

Falanghina Fewd di San Gregorio
Falanghina 37,5cl Feudi di San Guegorio
Grco di tufo Feudi di San Gregorio
Vermertino Cartine Siddura

Ribolla Gidla Cantine di Manzano
Blange Arneis Certto
Gewurztaminer Cartina Memano
Pindt grigo Carttina Merano
Pecorino Cartine Z accagnini

Pusserina Cartine Zaccagnini

SaﬂgioVe,Se A5 o

Mortepuleiano D'Ablizzo

Lagein Cartine di Meran

Sangiovese superior Fattoria Morticino
Lambiusco Otello

Aglianico Feud di San Gregorio

Opeta Bt Tentino Doc bianco Oppule Rose'

Prosecco Valdobbiadene Foss Marai
Champagr\e Secondo a(iSpor\il:iLita
Ca del Posco

Bellavista

24
19
23
12
23
23
22
26
23
23
22
22

10
22
23

19
1%
23

22
22

el
o5
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AV TISO ALLA CLIENTELA

Come peisto dal REG. CE 11/2011 i podstti pepaii e verdhiti
nel nostio Locale possoro cortenete i seguerti ALL ERGENT

GLUTINE, LATTE E DERTVAT T, UOVA E DERTVAT T, PESCE,
CROSTACET, MOLLUSCHT, SEDANO, SOTA, SENAPE, FRUTTA A
GUSCTO, ARACHIDT, LUPINT, SEMT DI SESAMO E AVIDRIDE
SOLFOROSA.

pe,r maggiori ima ofma zioN riVO[/ge,f S| al/ pe,rSor\aLe, o(i SaLa o)

consultar il rgistio degli allergen.

Trfomiamo la Gertle Cliertdla che deuni poditti possoro essee
Sulgelati all.” origie o congelati in Laco, wedarte abbattimerto fapido o
Temperalum, rissettando le pocedue di autocortiollo ai sensi

4 egelamerto CE $52/2004

Www.t ra‘t‘toriagugl/iebmo.i‘t



