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Trttoria Guglielmo ape nel 2018, quando Quglielmo decide di rilevar una trttoria
della tradizione boLogr\eSe pelr arr icchirla di pia't’ti della tradizione meo(i'termﬂea. Seﬁte
forte La tradizione par’tempea nella Qual,e Lo hanro fitto crScele mamma Pegir\a e papa
Umberto Nardlli, fonditor di neti ristomarti bolognesi t cui L ristomnte “Belle Arti®
a %ol,ogr\a e L "GQaleone” a San Lazzar. Chi ha awito La fortuna di conoscerlo sa
che glande persona fosse, carismdtica, con una forte passione per b Suo Lawro, grande

maeStio nella raffinda arte della ristorm zione.

GtugueLmo trascore i Suoi primi anni di vita a New York e gia oSSefva con ammia zione
Suo paa(ré muoversi tra forni e fornelli, da laga zzino e Studertte si trasferisce in I’taua,
continuando, nei ristorarti di famiglia, a Sequie Le ofme e i grandi inSegnamerti del papa
nella crazione di piatti unici e nel fae La vera pizza Napoletana, Sua grande passione,

che per anni ha Senito ai propri clierti nel ristomante pizzeria “Pintere” da lui fondito
a Bologna nelk 2002 e al ristomnte pizzeria “AlL Curtadein” di Rastingrano di cui e
stato proprietario per diversi anni.

La cucing, Sia di terma che di mae, & ralizzdta con cuma, amoe e passione che trapela
in ogni pidt'to, la pas’ta e fesca e fitta a mano come wole la tradizione, i peSce
Semple fesco e cucindto in modo Semptice, ma con la massima dtenzione. E anche

dtraverso La pizza che VOQUamo arrivae a \voi.

Da Guglibmo, troverte un ristorurte di qusto classico, gande ospitalita, un ambiertte

piaceVOLe, caLa(O, pfér\r\ubeO e accoguefvi Safa iL piacere pi& 9(&(\0{6, ng\i VOLta con immenSa

gioi |

Euor\ appe‘ti'to\.

EH©

Sequiteci sui nostri canali socidl, e, se ne aviete voglia, Le vstre reensioni sono Semple gladite!
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TRASPARENZE DI GUSTO

- Gertili ospiti & nostio impegro offfini un podstto d qualita Sempe flesco risettanb
la eperblita e la stagondita. Tn caso cortiario L rostio chef utlizzem un podstto
suigeldto o abbattuto da roi nel rispetto delle romdtive.

- TU pesce destindo ad essee consumdto ciiub o pticamerte ciiub & stito scttoposto
a tattamerto 4 bonifica p@Ier(tiVa condorme alle peScrision del, Egobaweﬂto CERS2/2004,
ALLEGATO TIT, SEZTONE VITT, CAPTTOLO 3, LETTERA D, PUNTO 2.

- Come prvisto dal REG. CE 1168/2011 i proddtti prpariti e venditi nel nostro

Locale possono corttenete i Sequertti ALLERGENT
GLUTINE, LATTE E DERTATT, UOA E DERTWATT, PESCE CROSTACED,
MOLLUSCHT, SEDANO, SOTA, SENAPE, FRUTTA A GUSCIO ARAGHIDT, LUPINT,

SEMT DI SESAMO E ANTDRTDE SOLFOROSA.
Rer maggori inforimazioni riclgersi ab persorule d Sda o consultae L egsto degli
allergen.



ANTTPAST T 4 term

C,YéScerYtir\e, affettdti, sott oli e Squacquefone 16

ANTIPASTT 4 mae

DoUpe’t’ti alba L uciana
(in umido con olive e Cappef i Leggermer(te piccar‘(ti ) 15

%accata 10T i’t’to con vefdurine 15,5

Trsaudta d mar
( poLpo, Seppid, gambe,ﬁ, Sabmone marindto e alici marindte) 14

Dol,po fritto alla papfika piccar‘(te 135
Quazzetto ai faitti di mae 19

Crdite di mae “da compore a scelta”
oStriche 4 al pezzo, gamber i di Mazam 5 al pezzo Scampe:tti 5 pezzo

Crdite di mare "compos‘ta“
(2 ostriche, 2 gamberi 4 Mazam, 2 Scampe’tti,
2 mazzancolle Blu del mediteraneo) 35

Tartae di ricciola o Tonno 16

Guﬁ(i@(wm



PRIMI PTIATT L di term

Taglidtelle d mgu 11

“Tortellini alla panna/brodo 1.3

Ravioli di bufala con pomodorini, baslico e ricotta salata 12

Pasta ripiena d friarielli e provola
conditi con Salsiccia, pomodorini e mollica fritta 12

PRIMT PTIATT L 4 mar
Prssdtelli peSca’trice, zucchine, VOr\goLe e clema di pamjgiano 1e
SMrozzapeti ai futti d mae 16

Scialatielli calamari, gamberi, olive di Quacta,
pomodorini e ricstta saldta 15

’ﬁgbiouﬂo al ne di Seppia
con agl./io, olio, pepeloncino, cozze SguSciafCe, ’@ar tae 4 tonno e Limone
(L ne di Seppia Si trova nell impaSto all’ uow) 16

Tonnarelli all'astice 23

tutta La pasta e di nostm pﬁ)o(uzior\e GU 5 ( l( ( Wo



SECONDI PTATTL di term

Salsiccia ai ferri 95

“Taglidta di manzo Sale gSSo e Smarino 1%

Filetto alla grigia 2.0

Taglidta d filetto con Ladb 4 Colonndta e ristetto d aceto bdsamico 2.2

SECONDI PTATTT d mae

Spiedini misti di gamberi e Seppie 1%

Fritto misto del golfo (calamari, gamberi e pamnza fesca) 1%
Filetti di ota secttato, su insalating di fucola e catciofi feschi 19
Cappesante fesche gtinde 15

Glrigbia‘ta mista 9mtinata di gambeloNi, Scampi, cappeSar(te, Spiedini di gamberi,
Se,ppie e cabamari (min x 2 peY'Sor\e) 4R

Ortta e branzini alla grigbia, aLL‘acc{ua pazza con pomodor ini e olive, al Sale,
a forno con verdue (pdtdte, pomOo(oﬁﬂi, zucchine, olive di Gueta e cappem 5 |'étto

Pescto del gorno dalla nostm vetring, dertici, rombi, san pietio, (Secondo disponiblita)
a forro con pdlate, pomodorini zucchine, olive e capperi © L'etto

Peferibilmerte su prer\o’tazior\e.' Catalana di crostacei con pinxzimonio, insaldta,
pomo(;(orini e cipoLLa 'trbpea. (1 astice, Y gamberbr\i, S Scampi) pel’ 2 pelSone R0

CONTORNT

Melanzane a funghetto (fritte e satdte con pomodorini e basilico) 5

Scarcla saltda con capperi, olive e peperorcino S

Trsddta mista 4,5

Pitite d forno 5 605(f@(IAAa

Pinzimonio i verlue ©
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REGTINA base POmMOdold, bufala, basilico, gana 8,5
UMBER TO base bianca con fior di Latte, salsiccia, friarielli, glana e basilico 10

MARI’\)APA A MQDQ NOSTRO base pomodoro, Pomodor ini, cappefi, acciug‘r\e,
olive di Gaeta, agLio, origano e basilico 94,5

LA BACCALA base pomodorini galli, all uscita boceoneini di bacedla fritt;
e pa'tdte viola chipS 13

TRAMONTO base bianca con pfoVoLa affumicdta, guar\oiabe, pomodorir\i Sem| a(@,
straccidtella di bufala e nocciole tostite 13

LA \/IQLA botddo ripieno di 1 icatta e pepe, base pomodord e clema divmelanzane al
forno, pﬁ)\/ol,a affumicdta, glana e basilico, all uscita chips di welanzane 12

MQLTI\/QLTI baSe pomodor iny giaLU e olive di Gaeta, all uscita stmccidtella
di bufala, pe,S'to di basilico e pOLVe,re, di pOMOo(OTi Secchi 12

LA DOTTA bianca base bufala, mortadella alla griglia, ricstta,
ScagUe di glana e poLVere, di piS’tach 12

MAR FCRUDO base pomoo(oro, Pomodor ini feschi e basilico, abl'uscita
straccidtella di bufala, tartae 4 tonno, Limone 9m’t‘tu9ia’to e fili pepeloncino 15

DQLIDETTI pizza cotta al ’tegamir\o con poLipe‘t’ti mapogdti ala uciana 15
DRAGA base fior di Litte, carciofi gr igLia’ti satt olio, pﬁJSciu’t’to ctto di Dmga,

cialde di parmigiar\o e clma di parmigiar\o 14

T nostro irvaaS’to & Semy irftegrate a Lur\ga Lievita zione.

e noste pizze Sono tutte rifinite con un filo di olio ew. 605(16(”‘0
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Sorbetto 3,5

Geldto artiganale ©

Dolei di nostm produzione ©

| TQUORT E DISTTLLATT
Amari 5

Limoncello, Liguerizia, meloncello

Rhum e cioceoldto fondente 10

Guappe ©

Rhum Zacapa ?

Jefferson %

Wisky 7

Passito ©

Guﬁ(ie(mo.



BEVANDE

Acqua 75 cl 2,2

Coca cola bott. 33 L 35

Farta bott. 33 L 35

Calice di vino fermo/frizzarte 5,5

Bina artiganale 50 <l 5

Vino in caratfa bianco Pignoletto % L 5,5
Viro i caraffa bianco Pignoletto 1 L 9
Caffe /Deca / Orzo 1,5

Caffe coretto 2

BIRRE

Birm Stella Artois piccola alla Spina 20 <L 3,5
Bira Stella Artois media alla spina 40 <l ©
Bira Leffe bionda belga bott. 33 cl 4,5

Bira Leffe rossa belga bott. 33 <l 4,5

Birm artiganale Monchshof original 50 <l ©
Birm artiganale Kapuziner Weiss 50 <l ©

Bira artiganale Viola 75 <l 15

COpef’to A
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VINT BIANCHT

Ca’ dei Frti (l_ugar\a) 22

Pignoletto La Macina 1%

Falanghina Fewdi di San Gregorio 2.1
Falanghina 37,5cl Feudi di San Gregorio 11
Grco di tufo Feudi di San Gregorio 2.1
Vermentino Cartine Siddura 2.1

Ribolla Gialla Cantine di Manzano 2.0
Blange Arneis Certto 26
Qewurztaminer Cartina Merano 2.2
Pindt grigo Cartina Memno 22
Pecorino Cantine Zaccagnini 2.1

Passerina Cantine Zaccagr\ir\i 21

VINT ROSST

SaﬂgioVeSe 345 <L 10

Mortepuleiano D'Abluzzo Zaccagnini 2.1
Lagrin Cantine di Meran 2.2

Sangiovese superiore Fattoria Morticino 1%
Lambrusco Otello 1%

Aglianico Feudi di San Gregorio 2.1

SPUMANT T PROSECCO E CHAMPAGNE
Man Bt Terttino bianco oppute Kose™ 32
Prosecco Valdobbiadene Foss Marai 2.2
Champagne Secondo disponibilita

Ca del Bosco 61

Bellavista ©5
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AVISO ALLA CLTENTELA

Come peiisto dil REG. CE 1161/2011 i podtti pepatti e venditi
nel nostio Lecale poSSono cortenel i Seguer(ti AI_LER CJE'\)I

GLUTINE LATTE E DERTVAT T, uoVvA E DERTVAT T, PESCE,
CROSTACET, MOLLUSCHT, SEDANO, SOTA, SENAPE, FRUTTA A
GUSCTO ARACHIDL, LUPTINT, SEMT DI SESAMO E ANTDRTDE
SOLFOROSA.

pel’ maggior | infofimazioni r iVOLgef Si al peTSor\aLe A Sala o

consultar il rgistio degli allergen.

Www.T rattoriagugtietmo.it



