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ANTIPASTI

BRUCIATICCI
Radicchio di campo con prosciutto crudo e pancetta

saltata in padella

POLENTA FRITTA CON GORGONZOLA E/O
SQUACQUERONE

BRUSCHETTA CON POMODORO FRESCO (6PZ)
CROSTINI MISTI (6P2Z)

CROSTINI CON FUNGHI PORCINI (6PZ)

MOZZARELLA (fior di latte) ALLA CAPRESE
MOZZARELLA (di bufala) ALLA CAPRESE (se disponibile)

CARPACCIO DI BRESAOLA, RUCOLA E GRANA€13,00

CRESCENTINA FRITTA con formaggio tenero e salumi
assortiti

CONO DI TORTELLINI FRITTI in crema di Parmigiano
Reggiano
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Coperto, acqua microfiltrata, pane €3,00

Serviamo tutto partendo da prodotti freschi.

€10,00

€10,00

€ 8,00
€9,00
€10,00
€9,00
€ 11,00
€13,00

€15,00

€10,00

Alcuni alimenti verranno abbattuti per una migliore conservazione.

Tutte le cotture sono espresse partendo dal prodotto fresco e crudo.

La pasta che proponiamo nel nostro menu é rigorosamente fatta al
mattarello. Per una migliore conservazione viene abbattuta.

| dolci sono tutti freschi e fatti dal nostro chef.
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PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE al Ragu "alla Bolognese"

TAGLIATELLE al Prosciutto (bianche con Crudo, Burro e
Salvia)

TAGLIATELLE con Funghi Porcini
TORTELLONI ripieni di Ricotta fresca di Castello

Serviti con: Burro e Salvia; Burro e oro (pomodoro e burro);

Ragu (Bolognese)
TORTELLINI in brodo di carne

TORTELLINI pasticciati (Ragu e panna)
TORTELLINI alla panna

TORTELLINI al Ragu

PASSATELLI in brodo di carne

LASAGNE Verdi alla Bolognese
CARAMELLE ripiene di Pere in crema di Gorgonzola e
panna

CHICCHE (Gnocchetti verdi di patate e spinaci)
della Grace in salsa di pancetta e pinoli con burro

GARGANELLI al ragu di prosciutto

RISOTTO Carnaroli con Zafferano e Pecorino di Fossa
(min. 2 porz.)

RISOTTO Carnaroli con Funghi porcini

(min. 2 porz.)
TORTELLONI ripieni Tartufo, Formaggio e Pere in crema di
Porcini

BALANZONI BOLOGNESI (sfoglia agli spinaci, ripieno di
mortadella e ricotta)

€12,00

€12,00

€14,00

€14,00

€14,00
€14,00
€14,00
€14,00
€12,00
€13,00

€12,00

€12,00

€12,00

€15,00

€16,00

€16,00

€15,00
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SECONDI PIATTI

FRITTO MISTO BOLOGNA "del Mulino”

15min di preparazione S gLt
CASTRATO DI CASTELLO € 18,00
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA AL PEPE NERO € 21,00
FILETTO DI MANZO IN PADELLACON FUNGHI PORCINI € 24,00
TARTARE DI FILETTO servita con riccioli di burro con o €23.00

senza uovo

STRACCETTI DI FILETTODI MANZO E ACETO BALSAMICO €15,00

STRACCETTI DI FILETTODI MANZO, RUCOLAE GRANA €15,00
COSTATA DI MANZO (Bistecca di controfiletto con l'osso -

€ 25,00
600g c/a)
FIORENTINA (Costata con Osso, filetto e controfiletto) € 7,00hg

TAGLIATA ALLA GRIGLIA con sale e rosmarino - "300g c/a" €19,00
TAGLIATA ALLA GRIGLIA con Rucola e Grana "300g c/a" €19,00

TAGLIATA ALLA GRIGLIA con Funghi Porcini "300g c/a" € 23,00
MISTO DI MAIALE Pancetta, Salsiccia, Lombo €17,00
SALSICCIA GRIGLIATA €12,00
PANCETTA CROCCANTE €12,00
COTOLETTA ALLA MILANESE vitello "350 gr c/a" €17,00
COTOLETTA ALLA BOLOGNESE vitello "350 gr c/a" € 23,00
BRACIOLA DI VITELLO "300 gr c/a" €18.00

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO €13,00
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FORMAGGI

TOMINO FUSO da abbinare a secondi e verdure
FORMAGGIO TENERO "SQUAQUERONE"
GORGONZOLA DOLCE

PECORINO DI FOSSA con marmellate

MISTO DI PECORINI con marmellate

GRANA PADANO con marmellate

C ~—=ow— O
CONTORNI E PIATTI VEGETARIANI

MISTO DI VERDURE ALLA BRACE
(Melanzane, zucchine, pomodoro e belga)

PATATE SALTATE E FINITE AL FORNO 10min
RADICCHIO DI CAMPO insalata cruda
PATATE FRITTE CON BUCCIA

INSALATA MISTA

MELANZANE ALLA PARMIGIANA

C ~— xs>—
DOLCI

€ 6,00
€6,00
€6,50
€9,00
€9,00
€ 8,00

€ 8,00

€6,00
€6,00
€6,00
€5,00
€11,00

Tutti i dolci sono rigorosamente freschi e fatti dal nostro chef.

Il costo a porzione ¢ di € 6,00.

Chiedere al cameriere la disponibilita dei dolci presenti.
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VINI BIANCHI

Tipologia

PIGNOLETTO FRIZZANTE sfuso
TREBBIANO FERMO sfuso

PIGNOLETTO MILLESIMATO D.O.C
PASSERINA "13%"

PECORINO "14,5%"

Cantina

Gandolfi
E. Romagna

Botti
E.Romagna

La Valle del Sole
Marche

La Valle del Sole

Marche

Bertolusso
RIBOLLA GIALLA Friuli
" n Torricino
FALANGHINA IGT "13% Cafffibanit
Weinberge
GEWURZTRAMINER Alto Adige
Weinberge
PINOT BIANCO Alto Adige
Weinberge
CHARDONNAY Altogadige
BIANCO Weinberge
CHARDONNAY - REISLING Alto Adige
PASSITO

Tipologia Cantina

PASSITO Palazzona

PASSITOSAUTERNES 2003

E. Romagna

Chateau Janbriole

Francia

Prezzo

1/4 di litro € 3,50
1/2 di litro € 6,00
1litro € 10,00

€ 23,00
€ 21,00
€ 23,00
€ 25,00
€ 21,00
€ 28,00
€ 24,00

€ 22,00

€ 22,00

Prezzo

€18,00
€ 45,00
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VINI ROSSI

Tipologia
SANGIOVESE RUBICONE sfuso

SANGIOVESE SUP.
ROSSO DELLA TORRE

SANGIOVESE SUP. LE ROCCHE

ULZIANO SANGIOVESE SUP. DOP
LAMBRUSCO AMABILE O SECCO
PINOT NERO

ROSSO DI MONTEPULCIANO “13%”
MORELLINO DI SCANSANO “13,5%"
MERLOT

SYRAH “13%”

LAGREN “13%”
CABERNET/MERLOT

BARBERA D’ALBA SORI PERNICE
BAROLO SORANUS

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
ARELE PARZ. APPASSIMENTO 2010

CREARO DELLA CONCA D’'ORO 2010

DRACONE MERLOT
CABERNET
PETIT VERDOT

Cantina

La Pandolfa
E. Romagna

La Sabbiona
E.Romagna

Malatesta
E.Romagna

Palazzona
E. Romagna

Armani
Trentino

Casale
Toscana

Barbi
Toscana

Grange PH
Francia

Grange PH
Francia

Weinberge
Bolzano

Weinberge
Bolzano

Pernice
Piemonte

Montemagno
Piemonte

Corte Moschina
Veneto

Tommasi
Veneto

Tommasi
Veneto

Palazzona
E. Romagna

Prezzo

1/4 di litro € 3,50
1/2 di litro € 6,00

1litro €10,00
€ 21,00

€ 20,00

€ 23,00
€ 25,00
€ 24,00

€ 23,00
€ 23,00
€ 25,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 22,00
€ 21,00
€ 46,00
€ 45,00
€ 34,00
€ 38,00

€ 29,00
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PROSECCHI E SPUMANTI

Tipologia Cantina Prezzo
FRANCIACORTA BRUT “12,5”  Biondelli €30,00
FRANCIA CORTA MILLESIMATO  Biondells € 42,00
PROSECCO ASOLO SUP. DOCG BRUT ~ Case Paolin €22,00
PROSECCO ASOLO DOC EXTRA DRY CagiPaolin €23,00
ASPRO ROSE SPUMANTE EXTRA BRUT  Palazzona € 24,00

E.Romagna

BIRRE
Tipologia Cantina Prezzo
Assemini
ICHNUSA NON FILTRATA Sardegna 33CL€5,00
ICHNUSA CLASSICA Assemini 33 CL € 4,00

Sardegna



