Unsere Sonderangebote

(nur auf Vorbestellung!)

ROMANTIKMENU (fiir 2 Personen) € 110,00
Aperitif des Hauses

Amuse gueule

Kraftbriihe mit Sherry

Entrecote double, rosa gebraten an Sauce Bernaise

dazu ein buntes Gemiisebouquet und Kartoffelkroketten

SiiBer Hausteller

Zum Essen servieren wir Thnen eine Flasche Cotes du Ventoux,

Domaine du Vieux Lazaret, Frankreich

.DINNER FUR ZWET" (fiir 2 Personen) € 120,00

(auch als Gutschein erhdltlich)

Apéritif des Hauses

Amuse gueule

Kleiner gemischter Salatteller

Rehriicken ,Schwarzwdlder Art"

mit Preiselbeeren und Friichtegarnitur
dazu Rotkraut (Nur in Wintermonaten),
Maronen und Spadtzle

Siiler Hausteller

Zum Essen servieren wir Ihnen eine Flasche

Sasbacher Spatburgunder Kabinett, frocken



.FONDUEPLAUSCH" (Ab 2 Personen)

FONDUE CHINOISE € 30,50 (pro Person)
Gemischter Blattsalat

Rind, Kalb und Schwein in kostlicher Briihe

dazu verschiedene Saucen und diverse Friichte

Beilagen: Pommes frites und Reis

Zum Abschluss: Briihe mit Einlage

FONDUE CHINOISE VOM WILD € 32,00 (pro Person)
Reh und Wildschwein in kostlicher Briihe
dazu verschiedene Saucen und diverse Friichte

Beilagen: Pommes frites und Reis



WILDKARTE
-Frisches Wild aus heimischer Jagd-

(auf der Tageskarte finden Sie taglich wechselnde Wildgerichte,
mochten Sie etwas bestimmtes, bestellen Sie bitte vor)

REHSCHNITZEL AN WALDPILZRAHMSAUCE
mit Rotkraut und Butterspdtzle

REH-EDELGULASCH 26,50 €

mit Preiselbeeren und Butterspdtzle dazu ein Salatteller

WILDSAUGULASCH 26,50 €

mit Preiselbeeren und Butterspdtzle dazu ein Salatteller

HIRSCHGULASCH 26,50 €

mit Preiselbeeren und Butterspdtzle dazu ein Salatteller

REHRUCKEN ,SCHWARZWALDER ART" 4200€
mit Preiselbeeren und Friichtegarnitur

dazu Rotkraut, Spdtzle und Kroketten

REHMEDAILLONS - ROSA GEBRATEN
mit Apfelspalten und Maronen
dazu Rotkraut und Kroketten

Gerne planen wir gemeinsam mit Thnen ein Essen der besonderen Art!

Wir sind fiir Thre Wiinsche immer offen. Zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren.



TAGESKARTE
Wir haben eine Tageskarte mit tdglich wechselnden Gerichten.

Hier ein paar Beispiele:

FUR DIE FLEISCHLIEBHABER:

Entrecote vom Weiderind an Pfeffersauce

dazu Pommes frites und ein Salat

Wiener Kalbsschnitzel

dazu Pommes frites und ein Salat

Landhaus Cordon bleu vom Schwein

dazu Pommes frites und ein Salat

Schweinemedaillons in Champignonsauce

dazu Spdtzle und ein Salat

Schweineriickensteak mit Krduterbutter

dazu Pommes frites und ein Salat

Stotzenplatzli von der Wildsau

dazu Kroketten und ein Salat

Zwiebelrostbraten

dazu Brdgel und ein Salat

Rosti belegt mit Tomaten und zwei Schweinemedaillons

gratiniert mit Kdse dazu ein Salat

Schweinesteak mit Speck und Zwiebeln

dazu gebackene Kartoffeln und ein Salat



FISCH
Gebratenes Zanderfilet an Weiweinsauce dazu Reis und ein Salat

Gebratene Forelle in Mandelbutter dazu Kartoffeln und ein Salat

VEGGI

Gebackene Blumenkohlroschen an Krduterhollandaise, dazu Kartoffeln und ein Salat

Nudelpfdnnle:

Gemiisenudeln in Pilzrahmsauce gratiniert mit Kdse dazu ein Salat

Rosti belegt mit Tomaten und Spiegelei, gratiniert mit Kdase dazu ein Salat
Bunter Gemiiseteller mit Kartoffeln und einem Wachtelei (nach Verfiigbarkeit)

SALATE QUER DURCH DIE KRANZKUCHE

Salat ,Oldenburg"

Gartenfrische Salate iibersdt mit gebratenen Putenbruststreifen

Salat ..Schwarzkittel"
Gartenfrische Salate mit Wildsauschinken

Salat ..al Mare"

Gartenfrische Salate mit gebackenen Fischknusperle

Salat ..Farmer"

Gartenfrische Salate mit Rumpsteak

Salat ,Waldeslust"
Gartenfrische Salate iibersdat mit gebratenen Pfifferlingen (saisonbedingt)

Salat . Jdger Paul®
Gartenfrische Salate mit hausgemachten Wildsaubratwiirsten



KINDERKARTE

JHANSEL UND GRETEL"
Kleines Schnitzel mit Pommes frites

+~RUMPELSTILZCHEN"
Kleines Jdgerschnitzel mit Spdtzle

ROTKAPPCHEN"
Spdtzle mit Sauce

~SCHNEEWITTCHEN"
Pommes frites mit Ketchup

LARIELLE"
Fischstdbchen mit Pommes frites

Zwischen 14:00 und 17:30 Uhr bekommen Sie bei uns eine kleine Vesperkarte

Wurstsalat ,einfach" oder ,Art des Hauses" mit Kase
Wildsausalami- oder Schinkenbrot

Hausgemachte Ungarische Gulaschsuppe mit Brot
Schlemmerplatte fiir 2 Personen

Seitenspeck mit Gurke und Zwiebeln

Schwarzwadlder Schinkenspeck

Hotzenwdlder Holzhauerbrett (Schwarz- und Leberwurst mit Schwartenmagen)

Wir sind fiir Thre Essenswiinsche immer offen, bitte sprechen Sie uns an.



