ROKU GIN

Copperhead  Spring “Ladies™ » Monkey 4/
Hendrick's « Sipsmith

Virgin: Mai Tai, Sunshine, Copperhead Gin 0%

Coupe Drappier, Carte d Or, brut
Coupe Drappier “Rosé”, brut nature

Ulrich Vermouth Bianco
Ulrich Vermouth Rosso

P'TITCON - Vin Blanc osestcair
Negroni gn cangar e ermost

Gin Fizz Cranberry g centersoc
Moscow Mule gode,sigerbeer femon)
Pornstar Martini o, passo,passonirt, femon

BTW en dienst inbegrepen
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SHARING FOOD

Blinis,huisgerookte zalm, zure room, dille
Blinis, saumon fumée maison, créme épaisse, aneth

Pata Negra Ierico, Bellota, 48 maanden gerijpt / 48 mois

Degustatie van kaviaar/ Royal Belgium Platinum (30 gr.)
Dégustation de caviar/ Royal Belgium Platinum (30 gr.)

Nems from Vietnam with a lot of love
Chipirones fritos (recetta Gallega)

Gelakte berico ribbetjes, smokey hot cocktail
Cotes de porc laquées Iberico, cocktail smokey hot

Tempura van Nobashi, tartaar / Tempura de Nobashi, tartare

20

3
1

2
20

20



VOORGERECHTEN / ENTREES

6 diepe oesters / 6 huitres creuses « Gillardeau »***° K
Carpaccio « Wagyu ICON », schaafsel van verse zwarte herfsttruffel 38
Carpaccio « Wagyu ICONy, copeaux de truffe noire fraiche d automne

Huisgerookte Schotse zalm, met onze grootste zorgen bereid 24
Saumon fume écossais, fait maison avec notre plus grands soins

Huisgemaakte ganzenleverterring, chutney van mango 30

Terrine de foie d oie, fait maison, chutney de mangue

TUSSENRIBSTUK / COTE A L'0S Ve A part ce2 e
8 weken gerijpt in onze rijpingskast / 8 semaines maturée dans notrearmoire

POL: «Yumishaki » 10
ES -« Rubia Gallega » Roxa D'Ouro 8
RUNDERHAAS / FILET PUR:

Chateaubriand Blanc-Bleu Vanaf 2 pers./ a partir de 2 pers. 43
POL: « Black Pearl 10
AUS : ¢ Black Angus », +180 d./. 08
RIB EYE :

ARG : Black Angus « Prime » +120d./. 10
VLEES / VIANDE

Steak Tartaar « Klassiek » / Steak tartare « Classique » 28
Kalfsniertjes « Dijonaise » 30
Rognons de veau « Dijonaise »

Beste van Bressekip, lage T° «Fine Champagne » 3

Supréme de poulet de Bresse, basse T° «Fine Champagne »

VIS / POISSON

Lijngevangen zeebaars in zoutkorst « Vierge », puree Robuchon per2pers 15
Bar de ligne en crodite de sel « Viérge », purée Robuchon par2pers

Zeetong / Sole (450 gr.) « Meunigre » Dagprijs/ Prix du jour
Paling inhet groen / Anguilles au vert B
King crab Alaska, cluster cut, Yuzu boter, gegrilde look / beurre au Yuizu, ail grillé 10

PASTA
Pasta met verse zwarte herfsttruffel/ Pates a la truffe d'automne noire fraiche 5
Pasta beste van kreeft / Pates au homard 05

Duo kaaskroketjes, Oud Brugge kaas
Duo de croquettes au fromage Vieux Bruges

Duo gamaalkroketjes, gefrituurde peterselie
Duo de croquettes aux crevettes, persil frit

Q Scampi zoetzuur / aigre-doux

Gegrilde mergpijp
0s a moelle grillé

Kort gebakken Sint Jacobs uit Dieppe, grondwitloof, bieslookboter
Saint-Jacques poélé de Dieppe, chicons plein terre, beurre ciboulette

Gebakken eendenlever, gekonfijte appel, jus van Xérés
Foie de canard poélé, pomme confit, jus de Xérés

King crab Alaska, cluster cut, Yuzu boter, gegrilde look / beurre au Yuzu, ail grillé

Résti, huisgerookte zalm, créme van bieslook, Kaviaar Royal Belgium Platinum (30gr)
Rasti, saumon fumé maison, créme a la ciboulette, caviar Royal Belgium Platinum (30gr)

USA:: « PRIME » HILTON, BLACK ANGUS, +120 d./.
Tussenribstuk / Cote al'os Vanaf/ A partir de2 pers
Rib Eye

AUS: WESTHOLME, F4 WAGYU, BMS 9+, 360 d./.
Bavette

Tussenribstuk / Cote a | 0s Vanat/ A partirde 2 pers

Rib Eye

Runderhaas / filet-pur (125/250 g7

Kalfstong Madeira, puree Robuchon
Langue de veau Madgre, purée Robuchon

Décadence : Stoofvlees van Wagyu-rund bereid met Optimo Bruno Grimbergen
Décadence : Ragodit de boeuf Wagyu 4 base de Optimo Bruno Grimbergen

SIDES
Mayonaise
Truffelmayonaise / Mayonnaise a la truffe

Q Memlingsaus / Sauce Memling

Pepersaus / Sauce poivre, archiduc, béarnaise, choron, blackwell
Kreeftenbéaraise / Béarnaise  homard

Kropsla/ Laitue vinaigrette
Tomatensla / Salade de tomates “relevée”
Witloof-veldsla/Saladke de chicons, salade de bl¢

Puree Robuchon
Warme groene boontjes / Haricots verts chauds
Gebraiseerde grondwitloof / Chicons plein terre braisée
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