
MANIFATTURA

RISTORANTE

ANTIPASTI CRUDI

ASSAGGIO di ANTIPASTI CALDI di MARE
ESPRESSI (6 portate cad)         .....................................����

ANTIPASTI COTTI

GRAND CRU’(         ).....................................................€ 60

(2 ostriche, 2 scampi, 2 gamberi rossi/viola, 4 gamberi rosa, 
2 mazzancolle, carpacci)

ASSAGGIO DI CRUDI (         )................................€ 30

(1 scampo, 1 mazzancolla, 1 gambero rosso, 4 carpacci, 
gamberi rosa)

TARTARE di RICCIOLA (    ).......................................€ 18

TARTARE di TONNO (    )............................................€ 20

OSTRICHE (    )...................................................................€ 5 cad

FRITTO DI MOSCARDINI (    )..................................................����
INSALATINA di POLPO e PATATE(      )............................����
SOUTE’ di COZZE (    )...................................................................����
PARMIGIANA DI MARE (    ).....................................................����
POLPETTINE DI PESCE (6 porzione)       ......................���� 



MANIFATTURA

RISTORANTE

PRIMI PIATTI

SPAGHETTO CON ARAGOSTA (      )...................€ 18 l’etto

FUSILLI con SCAMPI, GAMBERO ROSSO, 
MAZZANCOLLA e BOTTARGA (      )....................€ 20 

SPAGHETTI AGLIO OLIO e PEPERONCINO (      )
con TARTARE DI GAMBERO ROSSO..................€ 20 

RAVIOLO RIPIENO DI ROMBO (              )
e CROSTACEI con DATTERINO FRESCO...........€ 20 

RISOTTO alla PESCATORA 2.0 (          )............€ 25

CHITARRINA SPIGOLA, LIMONE 
e PECORINO (            ).................................................€ 18

TAGLIOLINO TRICOLORE BATTUTO DI ORATA
PACHINO E BASILICO (        )....................................€ 18

AGNOLOTTI CON PISTACCHIO, LIME
CROSTACEI e POMODORI SECCHI (          )€ 20



SECONDI PIATTI

*Porzione

SCAMPI ARROSTO, GRATINATI o
AGLIO OLIO e PEPERONCINO (   )..............€ 12 l’etto

TRANCIO DI RICCIOLA
alla SICILIANA (     )................................................€ 28

FRITTURA CALAMARI e PORRO (    ).........€ 20

SPIGOLA AL SALE (    )..........................................€ 8,00 l’etto

ORATA* PATATE OLIVE e PACHINO (    )..€ 23

ROMBO* in CROSTA di PATATE (   )...........€ 25

INSALATA di SEPPIA alla JULIENNE
(lattughino, pachino e bottarga)   .........€ 18

CALAMARO GRATINATO 
o ARROSTO (   )..........................................................€ 20
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