
                                       

Antipasti
Capesante,zucca, scalogni e salsa al panpepato € 14

Polpo rosolato cavolfore, puntarelle e liquirizia € 14

Finger di 
pesce  

Fresella, Corba rossa cruda all'acqua pazza
Tonno rosso al sesamo, insalatina e maionese ai ricci di mare
Zuppetta di pane e calamaretti spillo
Crema di pomodorini dolci, scampi e burrata

€ 16

Baccalà mantecato, polenta bianca alle castagne e pomodoro € 13

Tartare di cervo,cipolla rossa,biscotto al cumino e riduzione al vin brulè € 13

Crostatina al topinambur, bagnacauda, verdurine profumate € 12

Primi
Tortelli di burrata, astice e piselli € 14

Cannelloni ricotta e bietole, con salmone e zucchine € 12

Lasagne goccia d'oro con prosciutto, funghi e tartufo € 11

Raviolotti di Cappone con zucca, funghi porcini e Taleggio € 11

Raviolone ricotta e bietola,tuorlo d'uovo, fonduta al Parmigiano Reggiano € 10

Secondi
Rombo arrosto, cavolfore, aglio nero e carciof € 14

Orata, crosta di mandorle e pecorino, arancia e scarola € 14

Coscia d'oca in lunga cottura, tortino di patate tartufato e salsa all'arancia € 13

Rotolo di cappone alle prugne, salsa al recioto e purea di patate € 13

Melanzane alla parmigiana in crosta € 10

Dessert 

Lemon curd meringata e coulis di frutti rossi € 5

Sablè al gianduia con salsa di cachi € 5

Cheese cake al caramello e burro salato € 5

Crema mascarpone artigianale 500g € 10

Menù Kids
Lasagne alla bolognese € 8 Polpettine al forno con patate € 9

PRENOTAZIONI ENTRO IL  22 DICEMBRE AL NUMERO 3476090195 
OPPURE PRESSO IL PUNTO VENDITA DI  MAGENTA VIA PRETORIO, 49
CONSEGNE E RITIRI IN NEGOZIO  IL 

24 DICEMBRE DALLE 9 ALLE 16                25 DICEMBRE DALLE 9 ALLE 11
i piatti sono consegnati freddi in comode monoporzioni da rigenerare a microonde oppure in forno tradizionale


