
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Kleine
Mahlzeit

Menü 1

Menü 2

Menü 3

Dessert

Allergene & Zusatzstoffe:
1 - Gluten; 2 - Gluten/ Weizen; 4 - Gluten/ Gerste; 12 - Eier; 13 - Fisch; 14 - Erdnuss; 15 - Soja; 16 - Milch; 26 - Sellerie; 27 - Senf; 29 - Schwefeldioxid und Sulfit; 101 - mit Geschmacksverstärker; 102 - mit Farbstoff; 106 - mit
Konservierungsstoff; 107 - geschwefelt; 108 - mit Antioxidationsmittel; 110 - mit Süßungsmittel; 111 - mit einer Zuckerart und Süßungsmittel

Ernährungsform & Tierart: Vegan Vegetarisch Rind Geflügel Fisch

Adresse: Krankenhaus Waldfriede e.V., Argentinische Allee 40, 14163, Berlin, Deutschland, 030-818108558, verpflegung@waldfriede.de

Cafeteria Speiseplan
Zeitraum: 26.10.2026 - 01.11.2026

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

1, 2, 16, 102, 106, 108

Burrito con Pollo
5,50 Euro

4, 12

Vegetarischer
Kesselgulasch mit
Beilagensalat
Mitarbeiter: 5,00 Euro / Gäste
6,50 Euro

1, 2, 12, 15, 16, 102, 106, 108

Kürbisbolognese mit
Vollkornspirelli, Parmesan
und Beilagensalat
Mitarbeiter: 5,00 Euro / Gäste
6,50 Euro

16, 102, 108

Milchreis mit Apfelmus
Mitarbeiter: 5,00 Euro / Gäste
6,50 Euro

1, 2, 14, 15, 102, 108

Massaman Curry mit
Basmatireis
Mitarbeiter: 5,00 Euro / Gäste
6,50 Euro

1, 2, 16, 27, 102

vegane Köttbullar mit Risi
Bisi und Pusztapfanne
Mitarbeiter: 5,00 Euro / Gäste
6,50 Euro

1, 2

Linsen-Kokos-Suppe mit
Chili, Koriander und
Baguette
4,50 Euro

1, 2

Linsen-Kokos-Suppe mit
Chili, Koriander und
Baguette
4,50 Euro

Kokos-Linsencurry mit
Kürbis und Süßkartoffel
und Reis
Mitarbeiter: 5,50 Euro / Gäste
7,00 Euro

16

Halloumi mit Grillgemüse
und Erbspüree
Mitarbeiter: 5,50 Euro / Gäste
7,00 Euro

1, 2, 15

Planted Green Curry mit
Basmatireis
Mitarbeiter: 5,50 Euro / Gäste
7,00 Euro

12, 16, 106, 108

Salbei-Gnocchi mit
Rataouille und Parmesan
Mitarbeiter: 5,50 Euro / Gäste
7,00 Euro

12, 13, 16, 27, 29, 101, 102, 106, 107,
108, 110

Matjesfilet mit
Hausfrauensoße, grünen
Bohnen und Kartoffeln
Mitarbeiter: 5,50 Euro / Gäste
7,00 Euro

12, 16, 26, 27, 102, 106, 108, 111

Putengeschnetzeltes mit
Tzatziki, Reis und
Krautsalat
Mitarbeiter: 6,00 Euro / Gäste
7,50 Euro

16

Hähnchenbrust mit
Waldpilz à la Creme und
Kartoffelpüree mit
Beilagensalat
Mitarbeiter: 6,00 Euro / Gäste
7,50 Euro

16

Rindergulasch mit
Möhrengemüse und
Kartoffeln
Mitarbeiter: 6,80 Euro / Gäste
8,30 Euro

1, 2, 16, 26

Spaghetti Bolognese mit
Parmesan und
Beilagensalat
Mitarbeiter: 6,00 Euro / Gäste
7,50 Euro

16

Rinderhackbällchen in
Rahmsoße mit Erbsen und
Kartoffelpüree
Mitarbeiter: 6,00 Euro / Gäste
7,50 Euro

16, 102

Vanillepudding mit roter
Grütze
2 Euro

16

Karamellpudding
2 Euro

16, 102

Vanillepudding mit roter
Grütze
2 Euro

16, 102, 108

Milchreis mit Apfelmus
2 Euro

15, 16

Straciatellaquark
2 Euro


