
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag - 1. Mai
geschlossen Samstag Sonntag

Frühstück

gesunder
Snack

kleine
Mahlzeit

Menü 1

Menü 2

Menü 3

Dessert

Allergene & Zusatzstoffe:
1 ! Gluten; 2 ! Gluten/Weizen; 3 ! Gluten/Roggen; 4 ! Gluten/Gerste; 5 ! Gluten/Hafer; 6 ! Gluten/Dinkel; 12 ! Eier; 15 ! Soja; 16 ! Milch; 17 ! Schalenfrüchte; 18 ! Schalenfrüchte/Mandeln; 21 ! Schalenfrüchte/Kaschnuss; 26 ! Sellerie; 27 !
Senf; 29 ! Schwefeldioxid und Sulfat; 102 - mit Farbstoff; 104 - geschwärzt; 105 - mit Phosphat; 106 - mit Konservierungsstoff; 108 - mit Antioxidationsmittel; 111 - mit einer Zuckerart und Süßungsmittel; 119 - coffeinhaltig

Adresse: Krankenhaus Waldfriede e.V., Argentinische Allee 40, 14163, Berlin, Deutschland

Cafeteria Speiseplan: 27.04. - 03.05.25

Caribbean Feeling
Smoothie
vegan

Caribbean Feeling
Smoothie
vegan

1, 2, 3, 4, 5, 6, 16, 17, 18, 29

Over-Night-Oats mit
Zimtäpfeln und Mandeln
vegetarisch

1, 2, 3, 4, 5, 6, 16, 17, 18, 29

Over-Night-Oats mit
Zimtäpfeln und Mandeln
vegetarisch

27

Süßkartoffelsalat mit
Kichererbsen und
Cranberries
vegan

27

Süßkartoffelsalat mit
Kichererbsen und
Cranberries
vegan

16, 21

Tomate-Mozzarella-
Becher
vegetarisch

16, 21

Tomate-Mozzarella-
Becher
vegetarisch

1, 2, 15, 16, 102, 106, 108

Burrito sin carne - mit rote
Bohnenreis, Cheddar und
Avocadocreme
vegetarisch

1, 2, 15, 16, 102, 106, 108

Burrito sin carne - mit rote
Bohnenreis, Cheddar und
Avocadocreme
vegetarisch

1, 2, 15, 16, 102, 106, 108

Burrito sin carne - mit rote
Bohnenreis, Cheddar und
Avocadocreme
vegetarisch

1, 2, 15, 16, 102, 106, 108

Burrito sin carne - mit rote
Bohnenreis, Cheddar und
Avocadocreme
vegetarisch

12

Gemüsebällchen mit
fruchtiger Tomatensoße,
Reis und Beilagensalat
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,00
Euro / Gäste 6,50 Euro

104

Gemüse-Reispfanne mit
Tomaten-Paprikasugo
vegan - Mitarbeiter: 5,00 Euro /
Gäste 6,50 Euro

1, 2, 12, 16, 27, 29, 105, 106, 108, 111

Süßkartoffel-
Brokkoliauflauf mit
Tomaten-Curry-Soße
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,00
Euro / Gäste 6,50 Euro

1, 2, 12, 16, 108

Kaiserschmarn mit
Apfelkompott
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,00
Euro / Gäste 6,50 Euro

1, 2, 15, 16

Kürbis-Zitronengras-
Suppe mit Hähnchenspieß,
Kürbiskernen, Chili und
Baguette
Fleisch - 5,50 Euro

1, 2, 16, 102

Käse-Hack-Lauch-Suppe
mit Bagutte
5,50 Euro

1, 2, 12, 16, 29, 106, 108

Spinat-Tortellini mit Spinat-
Zitronensoße, Rucola und
Parmesan
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,50
Euro / Gäste 7,00 Euro

15, 16, 26, 102, 108

Vegane Bolognese mit
Belugalinsen und Jeremias
Pasta
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,50
Euro / Gäste 7,00 Euro

1, 2, 15

Linsendal mit Naan-Brot
und Beilagensalat
vegan - Mitarbeiter: 5,50 Euro /
Gäste 7,00 Euro

12, 16, 26, 27, 102, 106

Grünes Bohnengemüse mit
Rosmarin-Kartoffeln und
Tzatziki
vegetarisch - Mitarbeiter: 5,50
Euro / Gäste 7,00 Euro

1, 2, 15, 16

Kürbis-Zitronengras-
Suppe mit Veggie-Spieß,
Kürbiskernen, Chili und
Baguette
vegetarisch - 5,50 Euro

1, 2, 26, 108

Ras el Hanout Hähnchen
mit
Kichererbsenschmortopf
und CousCous
Fleisch - Mitarbeiter: 6,00 Euro /
Gäste 7,50 Euro

1, 2, 12, 16, 26

Hähnchengeschnetzeltes
mit Wurzelgemüse und
Spätzle
Fleisch - Mitarbeiter: 6,00 Euro /
Gäste 7,50 Euro

1, 2, 12, 16, 26, 27

Geflügel Cevapcici mit
Tomatenreis und Tzaziki
Fleisch - Mitarbeiter: 6,00 Euro /
Gäste 7,50 Euro

1, 2, 102

Rinderpaprikagulasch mit
Spirelli
Fleisch - Mitarbeiter: 6,00 Euro /
Gäste 7,50 Euro

16

Birnenquark
vegetarisch

15, 16

Weiße Mousse mit
Erdbeeren
vegetarisch

15, 16

Weiße Mousse mit
Erdbeeren
vegetarisch

16, 119

Mousse au Chocolat
vegetarisch


