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Antip asti - Appetizers - Apéritifs

Antipasto Regina - House Appetizer - Apéritif Maison 16,00€
Per 2 persone for two people pour deux personnes

(Salumi e Formaggi Tipici/Sfizi dello Chef*)
(Typical cured meats and cheeses / Chef's treats*)
(Salaisons et fromages typiques / Les gourmandises du chef*)

Piatto di Formaggi Nostrani con Composte della casa 8,00€
Local Cheese Platter with Homemade Compotes
Plateau de fromages locaux avec compotes maison

Piatto di Salumi Nostrani 8,00€
Local cured meats platter
Plateau de charcuteries locales

Antipasto del Giorno (secondo disponibilita) 8,00€
Appetizer of the Day (subject to availability)
Entrée du jour (sous réserve de disponibilité)

Il Mare in Montagna -The Sea in the Mountains - La Mer dans les Montagnes
Impepata di Cozze* 10,00€

Peppered mussels*
Moules poivrées*

* in mancanza del prodotto fresco,alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all’origine.
* in the absence of fresh product, some products may be frozen at origin
* en labsence de produit frais, certains produits peuvent étre congelés ou a l'origine..
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Pr1m1 Piatti - First Courses - Premiers Cours

Tagliatelle ai Funghi Porcini* 12,00€
Fresh pasta tagliatelle with porcini mushrooms*
Tagliatelles de pdtes fraiches aux cépes*
Maccheroncini al Ferretto con Tartufo e Peperone Crusco 12,00€
Macaroni with ‘duja truffles and crunchy pepper
Macaroni aux truffes duja et poivre croquant

10,00€
Foglie d’Ulivo con Salsiccia Paesana
Macaroni with fresh sausage
Macaroni aux saucisses fraiches

10,00€
Cavatelli al Fagiolo del Pollino
Cavatelli with beans
Cavatelli aux haricots 6,00€

Pasta al Pomodoro
Pasta with Tomato
Pdtes a la tomate

Il Mare in Montagna - The Sea in the Mountains - La Mer dans les Montagnes
Scialatielli alle Vongole * 13,00€
Fresh Pasta Scialatielli with clams
Scialatielli aux palourdes

* in mancanza del prodotto fresco,alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all’'origine.
* in the absence of fresh product, some products may be frozen at origin
* en l'absence de produit frais, certains produits peﬁyap étre congelés ou a lorigine,

per la preparazione dei nostri primi pzatt tilizzian sta
for the preparation of our first our: €
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SCCOIldi Piatti - Main Courses - Deuxiémes Plats

Tagliata di Manzo ai Funghi Porcini* 18,00€
Sliced Beef with Porcini Mushrooms
Tranches de Beeuf aux Ceépes

Tagliata di Manzo all’'Italiana (pomodorino,rucola e grana) 15,00€
Italian-style sliced beef(cherry tomato, rocket and parmesan)
Tranches de beeuf a l'italienne (tomate cerise, roquette et parmesan)

Cotoletta alla Milanese con Patatine Fritte* 10,00€
Milanese cutlet with French fries
Escalope milanaise avec frites

Salsiccia Dolce Paesana ai Ferri 8,00€
Grilled Sweet Village Sausage
Saucisse sucrée du village grillée

Secondo del Giorno (Secondo disponibilita) 8,00€
Second course of the day (subject to availability)
Deuxieme plat du jour (sous réserve de disponibilité)

Il Mare in Montagna - The Sea in the Mountains - La Mer dans les Montagnes
Fritto di Pesce*con Verdure Croccanti 14,00€

ried fish with crunchy vegetables
poisson frit aux légumes croquants

*in mancanza del prodotto fresco,alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all'origine.
*in the absence of fresh product, some products may be frozen at origin
*en l'absence de produit frais, certains produits Wnt étre congelés ou al'origine..
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Contorni - Side Dishes - Plats d’Accompagnement

Patatine Fritte* 4,00€
French fries
Pommes de terre frites

Insalata Mista 4,00€
Mixed salad
Salade compose

Contorno del Giorno 4,00€
Side dish of the day
plat daccompagnement du jour

*in mancanza del prodotto fresco,alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all'origine.
*in the absence of fresh product, some products may be frozen at origin
* en l'absence de produit frais, certains produits peuvent étre congelés ou a l'origine..
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Dessert

Dolce della Casa 4,00€

Homemade dessert
Dessert maison

Tartufo di Pizzo* (Pistacchio,Limone,Caffé e Panna,Liquirizia)  4,00€
Typical Ice cream* (Pistachio, Lemon, Coffee and Cream, Licorice)
Glace typique* (Pistache, Citron, Café et Créme, Réglisse)

Sorbetto al Limone* 4,00€
Lemon Sorbet
Sorbet citron

Nocciola Imbottita* 4,00€
Typical hazelnut ice creamGlace typique*
Glace typique aux noisettes

Cassata Siciliana* 4,00€
Sicilian cassata
Cassata sicilienne

Gelato al Cocco* 4,00€
Coconut ice cream
Glace a la noix de coco

Coperto - Covered- Couvert 1,50 €




“Celebra le tue occasioni
speciali con noi:
rendiamo ogni
momento indimenticabile.”
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( ) INFORMATIVA MENU’

Come previsto dal Regolamento UE 1169/2011, con la presente si dichiara che tutti i
piatti proposti dal nostro menti sono realizzati in una cucina dove vengono utilizzati

anche i prodotti di seguito elencati e di conseguenza i singoli piatti possono contenere i
lutine, uova, arachidi, semi di sesamo, soia, frutta

seguenti allergeni: latte, cereali con §
a guscio, sedano, senape,anidride solforosa, lupini, molluschi, pesce, crostacei.
Si invitano i clienti che soffrono di allergie ed intolleranze alimentari a prendere

direttamente contatto con il personale di sala, al fine della realizzazione di piatti
rispondenti alle loro necessita.
*IN MANCANZA DEL PRODOTTO FRESCO,ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO
ESSERE SURGELATI O CONGELATI ALL’ORDINE.

% MENU INFORMATION

According to EU Regulation 1169/2011, we hereby declare that all dishes offered on
our menu are prepared in a kitchen where the products listed below are used and
therefore individual dishes may contain the following allergens: cereals containin

gluten, crustaceans, e iifs, éish, peanuts, soy, milk, nuts, cele1l"7y, mustard, sesame, sulphur
dioxide, lupin, shellfish. Customers who suffer from food allergies and intolerances are
invited to contact our dining room staff in order to have dishes prepared to suit their
requirements.

Customers who suffer from food allergies and intolerances are invited to contact our

dinir}:g room staff in order to have dishes prepared to suit their requirements.

*IN THE ABSENCE OF FRESH PRODUCT, SOME PRODUCTS MAY BE FROZEN

OR FROZEN UPON THE ORDER.

‘ i INFORMATION MENU

Comme prévu par le Reglement UE 1169/011, on déclare que tous les plats proposés
par notre menu sont realisés dans une cuisine ot les produits listés ci-dessous sont
utilisés et que par conséquent les plats peuvent contenir les allergenes spécifiés

:céréales, crustaces,oeuf, lpozsson, arachides, soja, lait, fruit, céleri, moutarde, graines
de sésame, Anhydride sulfureux, lupins, mollusques ef produits a base de mollusques.

u
Nous invitons les clients qui souj]erent dallergies et d'intolérances alimentaires a
prendre directement contact avec le personnel de salle afin de réaliser des plats qui
correspondent a leurs besoins. R
* EN ABSENCE DE PRODUIT FRAIS, CERTAINS PRODUITS PEUVENT ETRE
CONGELES OU CONGELES A LA COMMANDE.
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racconta una storia.

Vieni a scoprire la tua.”




Bibite & Vino - Drinks And Wine - Boissons Et Vin

Acqua frizzante/naturale 2,00€
water
eau en bouteille gazeuse naturelle

Vino -Wine - Vin

Vino della casa 11 6,00€
Vino della casa 0,51 3,50€
Vino della casa 0,25] 2,50€
Calice 1,50€
Vino bianco Arintha igp 0,751 16,00€
Rosato Donna Giuliana igp 0,751 16,00€
Monaci Calabria Rosso igp 0,751 18,00€
Prosecco Astoria 20,00€
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“Vieni per il caffe,
resta per l'atmosfera.
Scopri il nostro angolo
di paradiso
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LISTINO PREZZI BAR

CAFFETTERIA SOFT DRINK
Cafte 1,00€ Coca Cola 2,50€
Cafte Macchiato 1,00€ Coca Cola Zero 2,50€
Caffe Corretto 1,20€ Fanta 2,50€
Cafte Marocchino 1,20€ Estathe lattina 2,50€
Cappuccino 1,50€ Acqua tonica 2,50€
Caffe americano 1,20€ Tonica lemon 2,50€
Orzo 1,20€ Succo di frutta 2,50€
Ginseng 1,20€ Crodino 2,50€
Latte maCChiatO 1,50€ Acqua 0,501t naturale o frizzante 1,20€
Decaffeinato 1, 10€ Acqua 1 lt naturale o frizzante 2,20€
Cioccolata Calda 3,00€ Cocktail San Pellegrino.... 2,50€

Moka drink 2,50€
BEVANDE ALCOLICHE
Spritz 4,00€
Gin Tonic 700¢ ~ SNACKE DOLCI
Prosecco 3,00€ .
Calice Vino 3,00€ sataline s2le
Liquori/Amari 2,50€ Snack dal,00€
Whiskey da 3,50€ Bocconotto artigianale 1,50€
Cognac * 1,50€
Rum Q )
Campari \\&& 2‘,5
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“Mangia con gusto
e sorridi con il cuore.

§5eeon CAvpetito!
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+39 349 3536413 | 0981448031

Localita Campotenese | Morano Calabro (CS)
inforeginahotel@gmail.com
www.reginahotelpollino.com
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