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(ulaccia di Cantina, salame del Berlinghetto e € 15,00
gnocco fritto
(ulaccia ham, salami with fried dumpling

Roher schinkenaus

Tartare di manzetta alla senape antica € 14,50

Beef tartare with ancient mustard
Rindertatar mit altem Senf

Insalata tiepida di mare con emulsione di olio € 14,50
extravergine d’olwa e limone
Warm sea salad with olive oil and lemon juice

Lawwarmer meeresfruchtesalat mit olivenol und zilrone

Scoltata di Piovra croccante (BT (cottura bassa temperatura) £ 15.00
su crema di patate alla vaniglia Thaiti e gocce di Nduja
(runchy seared octopus cbt on vanilla polalo cream and drops of Nduja

Ambratenkraken knakcig auf Kartoffelcreme mit Vanille und tropfen
von Nduja

Scottata di gambero tropicale con sorbetto al Campart, € 16,00
mandorle leggermentle salale e mango
Seared tropical shrimp with Campari sorbet, lightly salted almonds and mango

Gebratene tropische Garnelen mit Campari-Sorbet, leicht gesalzenen Mandeln und Mango

Salmone fresco marinato alla nostra maniera € 14,00
con mela fondente al ginger
Fresh salmon marinated in our way with dark ginger apple

Frischer Lachs nach unserer Art mit dunklem Ingwer-Apfel mariniert
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Il nostro risotto con tartare di gambero tropicale € 14,00
al profumo di Aperol
Our risotto with tropical prawn tartare flavored with Aperol

Unser Risollo mil tropischem Garnelentalar, aromatisiert mil Aperol

Tagliolint con gambert mantecati, in salsa di zafferano € 13,00
Thin tagliatelle with shrimps and saffron sauce

Tagliolini mit Garnele un safran sauce

Gnocchetti di patata al ragu di pesce del Sebino € 13,50

(coregone, lrota, salmerino, luccio) secondo disponibilita
Potato dumplings with lakefish ragt (subject to availability)
Kartoffelklosschen mit seeragout (bei Verfiigbarkeit)

I nostri ravioli ripieni di branzino con pomodorino confit, € 13,50
timo limonato e zesle di limone

Our ravioli filled with sea bass with confit cherry tomaioes, lemon thyme and lemon zest
Unsere Ravioli gefiillt mit Wolfsbarsch mit konfierten Kirschiomaten, Zitronenthymian und

Zitronenschale

Mezze penne all’arrabbiata € 9,00
Pasta with hot tomato sauce

Pasta mit peppertomatensausse

Gnocchetti di patata viola con verdure brunoise saltate € 10,00
e scaglie di ricotta al forno di nostra produzione

Purple potaio gnocchi with sautéed brunoise vegetables
and baked ricotta flakes of our production

Lila Kartoffelgnocchi mit sautiertem Brunoise-Gemiise

und gebackene Ricotta-Flocken aus unserer Produktion

Scialatielli cacio e pepe con chips di pera € 12,00
Scialatielli “cacio e pepe” and pear chips

Scialatielli mit schafskase und pfeffer mit birnenchips
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Tagliata di manzo su giardinetto di misticanza € 15,00
Sliced beef with misticanza (salad)

Rindfleisch mit misticanza (salat)

(ostata di manzetta (400 gr circa) e zucchine grigliate € 18,00
Sirloin steak with grilled courgelles

Rippe mit gegrillie Zucchini

(otoletta di lombata alla Rosy profumata alle erbe fini € 9,00
con patate rustiche
Loin breaded porkchop with aromatic herbs and savored potatoes

Lendenkolelett mit feinen krauternund rustikalen kartoffeln

Scaloppa di vitello al profumo di limone € 13,00
Lemon scenied veal escalope

Kalbsschnitzel mit Zitronenduft

(alamaro alla griglia su letto di misticanza € 16,00
e mandorle tostate
Grilled squid on a bed of mixed salad and loasted almonds

Gegrillter Tintenfisch auf einem Bell aus gemischtem Salat und geristelen Mandeln

Fritto misto di mare con verdure croccanti £ 16,50
Mixed fried seafood and crispy vegelables

Gemischte gebratene Meeresfriichle und gemiise knacking

Zuppetta di pesce e mazzancolla € 16,50
con crostont di pane al forno
Fish and prawn soup with baked croutons

Fisch-Garnelen-Suppe mit gebackenen (roulons
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Oasi € 10,50
Insalata mista, Tonno al vapore, mozzarella, gambereti, rucola
Mixed salad, Steamed tuna, mozzarella, shrimp, rocket

Belgischer Salat , Gedimpfter Thunfisch, Mozzarella, Garnele, Rakete

Greca € 9.50
insalata misticanza, pomodorini confit,

formaggio feta, cetriolo, olive nere, porro

Mixed salad, confit cherry tomaloes, fela cheese, cucumber, black olies, leek

Gemischter Salat, Confit Kirschtomaten, Fela-Kiise, Gurke, schwarze Oliven, Lauch

Jegelariana € 9.50
Insalata, belga, daikon, zenzero marinato in agrodolce,
quinoa soffiata, carote, mandorle tostate, salsa tapenade

Belgian salad, daikon, marinated ginger in sweet and sour, puffed quinoa,
carrols, toasted almonds, lapenade sauce

Belgischer Salat, Daikon, marinierter Ingwer in Siif-Sauer, Zucchini, Karolten,

geristete MandelnTapenade-Sauce

Aggiunta crosta € 1,50



Contorni

Patatine fritte £4,50

French fries
Bratkartoffeln

Patatine rustiche €4,50

Rustic potatoes
Rustikale Kartoffeln

Verdure alla griglia £6,00
Grilled vegetables

Gegrilltes Gemiise

Insalata Mista £€5.00
Mixed salad

Gemischler Salat

Gnoceo fritto £3,70
Fried dumpling

Gebratener Knidel

Cfolied

I dolct sono prevalentemente di nostra produzione,
variano a seconda della disponibilita.

Sara cura del nostro personale elencarli.
da € 3,50 a € 6,00



