Wildspezialitdten

Vorspeise

Kiirbiscremesuppe-Hausgemacht
Mit Kirbiskernen und Brotcroltons

v Niisslersalat-Wild
* Mit gebratene Speckstreifen, Brocroltons und frischen gemischten Wald Pilzen

Hauptgerichte i'i’l
& -

egetarischer Herbstteller Fr.
ausgemachte Eierspatzle, Rotkraut, Rosenkohl, gemischten Pilzen und Trauben

Rehpfeffer , Jager Art" Fr.
Hausgemachte Eierspatzle, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, Birne und Preiselbeeren

Rehschnitzel mit frischen Waldpilzsauce Fr.
Hausgemachte Eierspatzle, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, Birne und Preiselbeeren

Geschnetzeltes Rehfleisch mit frischen Waldpilzsauce Fr. 38.50
Hausgemachte Eierspatzle, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni und Birne mit Preiselbeeren

Hirsch — Entrecote-Steinpilzsauce Fr. 42.50
Hausgemachte Eierspatzle, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, Birne und Preiselbeeren
Wildschweinsfilet-Medaillons-Wildsauce Fr. 36.50 *

Klirbis Ravioli, Rotkraut, Rosenkohl und Preiselbeeren

Risotto del Cacciatore Fr. 26.50

Mit frischen Eierschwammen und Rehgeschnetzeltes *
Tagliatelle alla Boscaiola Fr. 23.50

Mit frischen gemischten Pilzen, Tomatenwiirfel und Knoblauch

Spatzlipfanne Fr. 26.50
Hausgemachte Eierspatzle und frische gemischte Waldpilzen mit Kase Giberbacken

Ravioli Kiirbis Fr. 25.50
Teigtasche geflllt mit Kirbis an frische Eierschwamme Sauce

Wild Pizza
Tomatensauce, Mozzarella, Rehpfeffer und Steinpilzen



