LA NOSTRA CUCINA

ANTIPASTI

Carpaccio di black anqus americano
olio aromatizzato al limone

Gnocco fritto* con crudo di Parma
lardo di Patanegra stagionato in conca
salame tipo felino

Salmone affumicato con crostini e
riccioli di burro

Tartare di manzo con bagna cauda

PORZIONE

PRIMI PIATTI oL

Gnocchi di patate*
- alla crema tartufata €.850 €.12,00
- maccagno D.O.P.e radicchio €.8,50 €. 2,00
Spaghetti alla chitarra o
Strozzapreti di pasta fresca
- alla carbonara €.850 €.12,00
- speck e zafferano €.850 €.12,00
Spatzle* tirolesi con panna, prosciutto e €.8,50 €. 12,00
parmigiano reggiano

n.b. le versioni XXL non sono diversamente porzionabili




LA NOSTRA CUCINA

SECONDI PIATTI E PIATTI UNICI

Bistecca di fassone piemontese alla piastra con patate” €./hg. 6,00

Filetto di angus argentino al pepe verde con patate® €/hg 9,50
Guancia di maialino alla lupulus con patate* €. 10,00
Guancia doppia di maialino alla lupulus con patate® €. 17,00

Grigliata vegetariana . 12,50

hamburger vegetariano®, tometta, scamorza affumicata, verdure alla griglia

Petto di pollo curry e mais con patate* . 14,00

Pigtto Birimbao . 16,00

hamburger manzo, sovracoscia di pollo, tometta, scamorza affumicata e patate”

Ribbs (carré di costine) di maialino 500gr. . 17,00
con salsa barbeque

Stinco di maiale alla birra con patate* . 14,00

Tagliata di fassone piemontese parmigiano e nocciole . 18,50
con patate”

Tagliata di fassone piemontese olio fumé e . 18,50
fiocchi di sale Maldon con patate”

| prodotti contrassegnati * sono surgelati all'origine




